Ab dem 1. November geht’s bei uns wieder traditionell I >
mit den Génseessen los! Egal ob ganze Ginse oder .
nur Brust bzw. Keule gewiinscht wird — alles be- Tenr mine @ a d es ' l/l C O

ziehen wir ausschliefllich vom Gefliigelhof Strauf§ aus

Geolfgﬁnélauselzh Wir maclcllen da }lieine Koml[gomilise be- Zur J nfo rmation! November/ DIE UNABHANGIGE, KULINARISCHE 19, Jahrgang
ziiglich der Qualitiit. Das dazugehorige Rotkraut kommt Im Dezember 5ffnen win v - o - Jahrga
nach wie vor nicht aus der Dose und die unser Restaurant Pﬂ::l'\lev‘s auch Dezember 2019 D1898 MONATSZEITUNG MUHLTALS Kost’ nix  Nummer 113
Knddel werden bei uns noch mit der Hand b donnerstags abends.

gerollt. Dazu ein gutes Glas Rotwein aus . ; . " . —

dem Hause Rothweiler aus Bensheim- g Ab 18'02;;‘?: Z'l:‘jw:”'" Thre Liebe Ga ste, liebe Freunde!

Auerbach und der Tag ist gerettet! 2 . Der Herbst ist nun endgiiltig da! Die Blitter fallen von den Baumen und unser Hausmeister Theo

1.—13. November hat alle Hinde voll zu tun, die Eingidnge und die Terrasse von Laub, Kastanien und Walniissen zu

Zwischen den Jahren, genau vom Hallo Wien befreieg —a never ending story — et ist im Augenblick wirklich nicht zu benﬂeiden! . '
20. Dezember 2019 bis 5. Januar 2020, Hall Falls Sie bei uns Thre Weihnachtsfeier bzw. Jahresabschlussfeier planen, wire es sinnvoll dies
haben wir unser Restaurant Pichlers und statt tlalloween moglichst rasch zu konkretisieren, da wir schon an sehr vielen Tagen (der Kiiche und dem Service
unser Hotel Waldesruh geschlossen. sei Dank ©) ausgebucht sind!
Jedochbb?steht nﬁturhch wieder q%‘}iMf’glilChke“» I}Ib 1. November Fiir das nichste Jahr haben wir uns wieder so einiges vorgenommen: die kulinarischen High-
< u?nsé?esrelf ;gtvze;‘oiiijtuc ) Qdénse-Essen lights und Daten sind bereits ab Mitte November auf unserer Homepage nachzulesen. Alles
Wie immer miissten die Schliissel bis zum . Weitere wird ngch gnd nach bekannt gegeben, nur eins ist sisher: St.illstand wire ein Rﬁckgchritt:
19. Dezember 2020 -15.00 Uhr - bei uns abgeholt VEIEROIEHE Wann, wenn nicht im letzten Waldesruh Echo des Jahres, wiire es ein besserer Zeitpunkt sich bei
und die Zimmer bezahlt werden. am 1.+ 8.+15. Dezember Thnen, liebe Giiste, fiir Thr Vertrauen in unser Haus zu bedanken — die vielen Feiern, Stammtische
Der Sonderpreis in diesem Zeitraum bieten wir Thnen zusatzlich und soooo viele Stammgidste — sowohl im Restaurant als auch im Hotel — machen uns stolz und
betrag6€040%()f(i)irﬁ(l;;izla)soElnzleiz:nrrrlnn:r und 3 tolle weihnachtliche glﬁcklich, d.enn sie“sind ein Zeugnis d_avon, dass wir guf dem rif:htigen Weg sind..
2 PP i Gtk In diesem Sinne wiinschen wir allen eine tolle Vorweihnachtszeit und freuen uns jetzt schon auf
Wir freuen uns auf Thre Reservierung! evichie an. 2020!

Thre Gastgeber
Frank Jebautzke, Stephanie Oberpichler und das gesamte Waldesruh-Team

e Produkte und Zulieferer aus

tze u > . . .
“nte\:stutz Ole & Fewe  Handkise . . Nsere, Re Unsere Offnungszeiten im Restaurant Pichlers
N Apfelwein & Saft Igzlr‘i‘ggt Hﬁf::‘:&rg Gleeﬂrﬁgelhoi‘sgagfﬁ glo‘,2 Montag bis Samstag von 6.30~23.00 Uhr — an Sonn- und Feiertagen von 7.30~17.00 Uhr
Himmelheber Georgenhausen Druckarbeiten Donnerstag 1St unser Ruhetag!
S W 30km Typo-Scudio Warme Kiiche von 12.00-14.00 Uhr und von 18.00—22.00 Uhr
BéCBk:rcelfl‘;;:iif:u N 20 km Ober-Ramstadc Das Hotel ist durchgehend gesffnet!
IPlE 20 km . . .
Darmstade 2/5 km Unsere Rezeption ist von 6.30 bis 23.00 Uhr besetzt.
5 km Gemiise & Obst
Y " Frisch-Fruchtig-Delp GmbH
eisc 15 km Riedstadt PR . . . . O .
Metzgerei Frithwein 20 km Wie viel Euro kostet eigentlich ein Zimmer in einem Hotel im Jahr 2019?
Brensbach - in absolut ruhiger Lage — mit modernen Zimmern
il n Spargel & Erdbeeren — mit einem tollen Restaurant - mit Konferenzraum
Brinde & Wei i Bauer Appel — mit separaten Nebenrdumen — mit flexiblen & freundlichen Mitarbeitern
ra?{ otehw il ereme A 10 km Atheilgen — mit einer grofen Sommer-Sonnen-Terrasse — mit groBen Hotelbidern
e — 20 km 5 km i - einem einzigartigen Appelwoigadde — mit W-Lan-Anschluss im ganzen Haus
Teralllar Blumendekoration — mit Parkplitzen — mit Sauna & Fitnessbereich und grof3er Freiterrasse
Simmermacher Pilze Bi J\’u'g:nile(::i - mit kostenlosem Kaffee zum Mitnehmen
P ere . o Lo s«
Klein-Bieberau I\:Veber } Do B . — mit allen Qualititsanforderungen die ein 3*,Superior* Hotel haben muss!
ur; e Darmstadt Jpilitat Wir wissen es nicht, aber bei uns kostet das Einzelzimmer € 65,— und das
€ Anfahy - ; d Flext Doppelzi € 90, / das Dreibettzi € 110,- / ein Vierbettzi €130
tswege garantieren Frische un oppelzimmer ,— / das Dreibettzimmer ,— / ein Vierbettzimmer —
Fiir unser grofes ,,Guten Morgen“ Friihstiicksbiiffet
berechnen wir € 5,00 pro Person — nur in Verbindung mit einer Ubernachtung!
— Messepreise kennen wir seit 20 Jahren nicht —

vt
Ho’reﬁWalc’es rulh - Restaurant Pichlers

Am Bessunger Forst 28 - 64367 Miihltal/Trautheim - Tel. 06151/9115-0 - Fax 06151/9115-63 HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ:
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de Internet: www.Hotel Waldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de



MV\SGV‘E beSOV\C]el"eV\ éVV\P{GI/\IMV\geV\
Ro’rkv‘av\fsf)\ppcl«en mit kandierten Walntissen und Vanillesahne

Feinster Lammriicken unter der Maronenkruste
Wir setzen das ganze amf eine ]\/\am:lay*inen—]\/\adagaskav*pfeﬁersoﬁe

und reichen Jhnen dazu eine '/\amsgemacb\’re Wiy\ferpolen’ra

piclf\|ers Wildgu\lasclﬂ verfeit/\ev*f mit Schattenmorellen & Mav‘zipan
— bestens abgescb\meck’r mit einem kr&fw‘igen Schluck Gin — bei uns 9ib+'s dazu
dicke Fussili und einen fv‘iscl/\en Feldsalat in pv‘eise|beerdv‘essing

kleine Portion
Cib\lf\sebv‘msf oclev* —Keule — wie schon all die Jahre zuvor:

frisch vom Gefliigelhof Straufy — mit Vanillemaronen, hausgemachtem
;Z\pfeho’rkmm’r und Kar’roﬂ:e”déﬁen

2 kleihe SCI/\V\H'Zelcl/\eV\ werden in denr Walnmsspanac]e
amsgebacken und auf Shait/\pilzsoﬁe serviert. Freuen Sie sich dazu

amf Rosmarin—Bra’rkaWtoﬂ:eln und einen leckeren Marktsalat kleine Portion

Unser SV Darmstadt 98 Gericht

In ;Z\pfel—ali)\l/\WeiV\ gesclr\mov*’re
Odenwalder Schweinebackchen

reichen wir Jhnen mit pikan’rem Rosenkohlmousse und

I/\av\sgemac'/\‘ren OVomgel/\—spekv\la’riv\skmkeﬁem
€18,98 kleine Portion € 16,98

Bodenstandig, qualitatsbewusst und doch ,Aus Tradition anders”, so wie unsere Lilien!

T jecles bestellte Gericht erhalt die 3Mgend unseres Herzensvereins 98 Cent.

Unser veganes Qericht

BBQ Blumenkohl

€ 5,00

€ 29,50

€ 19,50
€ 16,50

€ 22,00

€ 17,50
€ 15,50

— suuuper lecker — mit einem Fenc'x\e[—Sin\a’rragom‘ und orientalischen Fa|afe|

€11,50

Seesaiblingfile’rs garen wir amf reinem Meersalz und verfeinew\ es
mit warmem Birnen-Ingwerchutney. Dazu passt ein Piiree aus lila Kaﬁoﬁeln

und feiV\e Romanescordschen mit gerdsteten Mandelblattern

Barbarie-Entenbrust glaciert mit Sesam, Honig und Chilli
au\f einer phantastischen Grand-Marnier-Reduktion.
pey*fek’r mit einem Kav"roﬁel—Lauc'x\gra’riV\ und Feldsalat mit py*eise|beercly*essing

Hausgemacl/\‘res Haselnussmousse
mit Zwe’rsc'x\gen—Zim’r— KompoH

€ 20,00

€ 21,50

€ 3,10

Unser Winterwein
Roter Newsletter 2019

Das Weingut am Roten Tiirmchen zu Auerbach
wird international - wer hitte das gedacht?
Merlot, der vornehme Bordeaux-Abkommling
aus Frankreich, ziert mit
feinstem Schmelz, mit
vollem Duft und weicher
Wucht den Weinbergs-
gabentisch im Auerbacher
Firstenlager.

Am siidlichen Steilhang
ausgebaut, bekommt er die
volle Sonne ab und firbt
sich rubinlich rot! Dann
geht’s ab in den Stahltank
und danach noch ein bissle
ins Barriquefass und ,schwupps die wupps*
kommt Pichlers Eigener zum Vorschein.

Ein Prachtstiick aus dem Hause Rothweiler ist
entstanden.

Jetzt gilt es mit Triiffeln, Ginsen und Schmor-
gebratenem aus Peter’s Schmausereien-Zauber-
hand mitzuhalten.

Euch, liebe Gdste, wiinscht das
PICHLERS-TEAM und auch der Winzer
HANNO eine frobe, feinschmeckerliche

Vor- und Nachweibnachtszeit!

0,11 €3,00 0,21 €5,50 0,751 € 20,00
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o Unser Aperitif
4 L fur die Monate < >
November & Dezember

Unsere Barcracks
Laura & Sonja haben wieder was
ganz besonderes kreiert:

Baby Belle (sazar)

Die Rosévariante des
deutschen Belsazar

5
wir mit Tonic Water und ’\é%}

Wermuts kombinieren

verzaubern sie mit geeisten Beeren,
frischen Kriutern und Mini-Meringue
in einen fruchtig-frischen Herbst-
aperitif, der Ihnen auch noch beim
ersten Schneefall schmecken wird!

0,151 €5,50

Unser Wein-Menii

am 18. & 19. Oktober

mit vollem Haus und

gliicklichen Gisten liegt

jetzt hinter uns - doch

die nichsten Daten

stehen bereits fest:

am 3. & 4. April 2020

und 23. & 24. Oktober 2020,

heilt es wieder 6 tolle Ginge und

6 tolle Weine in gepflegter Atmosphire
genieflen und den Geschmacksnerven
freien Lauf lassen.

Wir freuen uns
auf Ihre Reservierung!

An dieser Stelle mochten wir uns
nochmal bei unseren Mitarbeitern in
Service, Kiiche und Sptlkiiche
bedanken - die wieder tiber ihre
Grenzen hinaus gegangen sind - ohne
Euch wiire dies alles nicht moglich!

DANKE Frank & Steffi

Ein paar Worte
zu unserem Herzensverein:

Nach wie vor sollten sich alle Kritiker und
Norgler vor Augen halten, dass wir uns vor
6-7 Jahren noch nicht vorstellen konnten,
in der 2.Liga spielen zu durfen und zu den
36 besten Mannschaften des Landes zu ge-
horen.

Klar fehlt es im Augenblick hier und DA
an Qualitit und Mentalitit und es ist nicht
alles Gold (wie auf Franck Ribery’s Steak ©)
was glinzt - doch nach dem Sieg auf
St. Pauli heifft es auf einmal nicht mehr:
7x nicht gewonnen - sondern 3x nicht ver-
loren - es hingt also alles dicht beisammen.

Wenn es nach uns gehen wiirde, wiirden
Juskic, Wolf und Sulu noch heute die
anderen Stiirmer erschrecken, Strohengel
Tor um Tor schiefen und Bechthold die
Freistofle - aber die Realitit sieht anders
aus und wird sich auch wieder zum Guten
wenden... und wir werden auch nichstes
Jahr wieder nach Hamburg, Fiirth, Bochum
und Dresden fahren diirfen!

Come on you boys in blue!



