Unsere Terrasse wird fiir Sie bis Anfang November
bestuhlt bleiben, damit Sie noch die letzten warmen
Sonnenstrahlen einfangen konnen.

Wenn wir am 24. September <;é9
unsere Volks-Verriter, N
ah -Vertreter in Berlin : :__;_-.

wihlen diirfen, haben

Sie natiirlich auch bei uns die Qual der Wahl
sich an diesem Sonntag fiir eines unser ange-
botenen Gerichte zu entscheiden: Schwarze
Nudeln, Knallrote Beete, Gelbe & Grune
Paprika oder Rotes Curry werden an diesem
Tag auf unserer ,Wahlkarte“ zu finden sein.
Komplett verzichten wir auf jeden Fall auf
braune Sofen ... und darauf bekommen Sie
unser Ehrenwort!
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Liebe Freunde, liebe Giaste!

Der Herbst nihert sich mit grofen Schritten — die Blitter fallen von den Biumen, die Tage
werden kiirzer und die Nichte linger. Draulen wird es ungemiitlich und dennoch hat
diese Jahreszeit kulinarisch viel zu bieten. Nicht nur der Kiirbis, sondern auch Quitten,
Pilze und Wild stehen hoch im Kurs. Wie immer richten wir uns nach der Jahreszeit und
so finden Sie wieder vielerlei frische Leckereien auf unserer Extrakarte.

Die Appelwoigadde Saison geht ihrem Ende entgegen und somit schlieBen wir unsere
Hiitte offiziell am 31. August 2017. Sollte es jedoch noch mal so richtig warm werden, sind
wir noch bis zum 15. September fiir Euch da! Am Besten vorher mal durchrufen, wie wir
uns entschieden haben. Auf alle Fille schon mal Hier und Heute ein fetctes DANKE-
SCHON an alle Giste die wieder sooo zahlreich erschienen sind und unsere Girtner auf
Trapp gehalten haben. Nichstes Jahr geht’s wieder am 30. April 2018 los ... ©

Und jetzt wiinschen wir Ihnen wieder viel Spa3 beim Schmdokern unserer kleinen Hotel-
postille und freuen uns sehr, Sie hoffentlich bald wieder bei uns begriiflen zu diirfen.

Herzlichst
Stephanie Oberpichler & Frank Jebautzke mit Team

Unsere Offnungszeiten im Restaurant Pichlers
Montag bis Samstag von 6.30—23.00 Uhr — an Sonn- und Feiertagen von 7.30—17.00 Uhr
Donnerstag ist unser Ruhetag!
Warme Kiiche von 12.00-14.00 Uhr und von 18.00—22.00 Uht
Das Hotel ist durchgehend geoffnet!
Unsere Rezeption ist von 6.30 bis 23.00 Uhr besetzt.

Wie viel Euro kostet eigentlich ein Zimmer in einem Hotel im Jahr 20172
- in absolut ruhiger Lage — mit modernen Zimmern

— mit einem tollen Restaurant - mit Konferenzraum

— mit separaten Nebenrdumen — mit flexiblen & freundlichen Mitarbeitern

— mit einer grolen Sommer-Sonnen-Terrasse — mit groBen Hotelbidern

— einem einzigartigen Appelwoigadde — mit W-Lan-Anschluss im ganzen Haus

— mit Parkplitzen — mit Sauna & Fitnessbereich und grof3er Freiterrasse
— mit kostenlosem Kaffee zum Mitnehmen

— mit allen Qualititsanforderungen die ein 3*,Superior* Hotel haben muss!

Wir wissen es nicht, aber bei uns kostet das Einzelzimmer € 63,— und das
Doppelzimmer € 90,— / das Dreibettzimmer € 110,— / ein Vierbettzimmer € 130,—

Fiir unser grofes ,,Guten Morgen“ Friihstiicksbiiffet
berechnen wir € 5,00 pro Person — nur in Verbindung mit einer Ubernachtung!

— Messepreise kennen wir seit 20 Jahren nicht —

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ:
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de



Unsere besonderen émpfelf\lumgem

Ein cremiges Topihaw\bursi)\ppchen

toppen wir mit glacierten Belugalinsen € 5,50
Feine Bandnudeln mit allerbestem Sommer—‘[wﬁ\ffel

den wir am Tisch fv‘isc'r\ fﬂw* Sie hobeln!ll

— dieses Gericht ist als Vorspeise gedacht — € 10,00
Leckev‘e Rel/\meclai”ons gev‘eic'x\’r au\f einer leicht sclx\ay*fen QuiHeV\soﬁe

fremen Sie sich dazu av\f Walnussspatzle und unseren € 24,50

allseits beliebten Salat kleine Portion € 22,50

Unser SV Darmstadt '98 Gericht
Miinchner Schnitzelchen
bestreichen wir mit si/'\ﬁem Senf und Meerrettich und backen
diese in der Bv‘eze|panade fi)w* Sie aus. Bei uns 9ib’r’s dazu
gebra’rene Sewviettenknddel und BOYViSCl’\—KVaM‘i'.
€17,98

kleine Portion € 15,98

Dieses Gevricht ist der neuen Saison gewidmef, bald spielen wir wieder gegen Bayern—]\/\ﬁnclf\en ©
Fiin jedes bestellte Gericht erhalt die Krebssﬁfl’ung von aol'\vw\y Heimes 98 Cent.

éil/\ Hé\lf\lf\clf\enbrmsffile’r im sclqwarz—weiﬁem Sesammantel
reichen wir Jhnen mit asiatischem Blumenkohl-Gratin, sb\ﬁem CL\ili—Dip
und v‘aﬁinier’rem Zi‘rronengros—Reis

Allerbestes Ti V\’renfisclr\s’reak

in L\amsgemaclf\’rer Zitronen-Petersilienbutter gesclx\wen]d pev*fek’r

€ 16,50

€ 18,50

mit Lauchrisotto und unserer gefik“fen und amsgebackenen Tomate

Unser veganes Qericht

Gebratene fv‘isclf\e Artischocken
werden bei uns au\f im Ofen gegartem Butternut-Kiirbis

und mit sizilanischer Panelle serviert

€ 15,50

Feine Tranchen vom Springbockrb\cken setzen wir
auf eine kraftige Shirazreduktion — passt phantastisch mit € 20,50

kleine Portion € 18,50

hamsgemaclf\’ren Kr'c'\ufergnocchis und leckerem N\ark’rsab’r

DU\eH von ‘HOSEV\ — Ricken und Keule — amf feinem Gin-Tonic-Rahm,

sautiertes fy*iscl/\es K&Vbisgemi/\se und L\amsgemac’r\’re —[L\ymiam—KrokeHen

runden diesen Leckerbissen perfek’r ab € 21,50
Hausgemachte Orangen-Mascarpone
getoppt mit einem Trauben-Pekannuss-Ragout — im Miniglas serviert — € 2,90

Neu auf unserer

Getrinkekarte finden
Sie seit geraumer Zeit ?
hochwertige Rums |
und Gins im Angebot.

Beide 16sen im
Augenblick das
Trendgetrink Whisky ab. Also war es flr
uns eine Selbstverstindlichkeit, der Nach-
frage unserer Giste nachzukommen und
unser Spirituosenangebot zu erweitern.

Einzig und allein bleibt Thnen das
Zigarrenrauchen in unserem Restaurant
verwehrt ®, - aber sonst
kann man sich gerne
nach Cuba triumen

und mit Che Guevara die
Revolution planen ©.

Nach einem mehrstiindigen Foto-Shooting
werden wir komplett neue Bilder auf
unserer Homepage installieren konnen.
Auch das ,,0ld-School“ Prospekt
wird im neuen Glanz erscheinen,
und wir mochten es nicht versdumen,
uns recht herzlich bei den Hotel
Fotografen Streit & Sturm aus Konigstein
im Taunus fiir ihre Geduld,
die Sie mit uns hatten, zu bedanken.

Sollten wir noch in diesem Jahr warme
Altweibersommertage bekommen, bietet
sich unsere Hauslimonade perfekt als
Durstloscher an.

Unsere Jungs und Midels in der Kiiche
bereiten diesen kostlichen ,Zaubertrank®
mindestens so
gefiihlvoll vor, wie
Miraculix im Asterixheft.
Natiurlich bleibt das
Rezept auch

bei uns
geheim... ©

Unser Aperitif
‘ fiir die Monate <=
/\{ September & Oktober FQ

Unsere ,Barcracks®
Laura & Sonja
haben wieder was ganz besonders
leckeres kreiert:

Tobi’s
Tropic Thunder

Ein tropischer Traum aus Kokos,
Ananas, Minze und bestem Rum ...

... lasst uns
noch das Ende
des Sommers
geniefden!

0,151 €500 &

Steakwoche im Restaurant Pichlers

Vom 11. - 20. September
zaubern wir Thnen
wieder allerbeste Steaks
von unserem heif3en Grill
direkt auf Thren
vorgewirmten Teller.

Ob US Roastbeef, T-Bone-, Filet- oder
Flakensteaks, um nur einige zu nennen,
werden in verschiedenen Variationen
nach Thren Wiinschen gegrillt. Freuen Sie
sich auf ein richtig gutes Stiick Fleisch!!!

Auf unserer Extra-Karte
finden Sie diesmal ein
Gericht mit frischem

Truffel. Unser Lieferant, die Truffel-
Manufaktur aus Offingen im schonen
Bayernland, hat nur die beste und
hochste Qualitit fiir italienische
schwarze Sommertriiffel.

In Verbindung mit unseren frischen
Nudeln aus dem Hause Sasella

und frischem Parmesan, bleiben keine
Wiinsche offen.




