Unsere Offnungszeiten

Restaurant Pichlers
Montag bis Samstag
von 6.30—23.00 Uhr

an Sonn- und Feiertagen
von 7.30—17.00 Uhr
Donnerstag ist unser Ruhetag!
Warme Kiiche von 12.00—14.00 Uhr
und von 18.00-22.00 Uhr

Appelwoigadde
Montag bis Samstag
von 18.00—-22.00 Uhr
Sonntag von 17.00-22.00 Uhr
— bei gutem Wetter kein Ruhetag —
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31. Juli — 11. August

Frisch-Fisch-Wochen

15. August
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21. — 30. August

Multi-Kulti-Wochen
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Liebe Freunde, liebe Gaste!

Der Sommer hat ja schon fantastisch angefangen. Etliche warme Tage und auch
Abende haben dazu eingeladen, im Freien zu sitzen und die Seele baumeln zu lassen.
Auch unser Appelwoigadde und unsere groBe Sommerterrasse sind davon ,nicht
verschont“ geblieben ©.

Hoffentlich wird uns Petrus im Juli, August & September ebenfalls so gut gesonnen
sein und uns den einen oder anderen Sonnenstrahl schenken.

Wir, das Team vom Hotel Waldesruh sind auf jeden Fall bereit, IThnen die Sommer-
monate zu ,versiiBen”. Mit groBer Vorfreude fiebern wir unserem diesjihrigen
Sommerfest entgegen und hoffen wieder auf viele gesellige Freunde & Giste die
mit uns einen unvergesslichen Tag verbringen werden. Fiir Essen & Trinken sorgen
unsere Appelwoigirtner und die Jungs und Midels aus der Kiiche. Musik, wie
gewohnt, von Frank Biilow — willkommen im Club der 50jihrigen © — und
Susanne & Elke kiitmmern sich wieder liebevoll und kreativ um den Nachwuchs an
der Riesenhiipfburg.

Aber mindestens soviel Vorfreude kommt in uns auf, wenn wir an den Saisonstart
unserer Lilien Ende Juli denken.

Bis bald im Hotel Waldesruh!

Herzlichst
Stephanie Oberpichler, Frank Jebautzke und Team

Wie viel Euro kostet eigentlich ein Zimmer in einem Hotel im Jahr 20172
— in absolut ruhiger Lage — mit modernen Zimmern

— mit einem tollen Restaurant - mit Konferenzraum

— mit separaten Nebenrdumen — mit flexiblen & freundlichen Mitarbeitern

— mit einer grolen Sommer-Sonnen-Terrasse — mit groBen Hotelbidern

— einem einzigartigen Appelwoigadde — mit W-Lan-Anschluss im ganzen Haus

— mit Parkplitzen — mit Sauna & Fitnessbereich und grof3er Freiterrasse
— mit kostenlosem Kaffee zum Mitnehmen

— mit allen Qualititsanforderungen die ein 3*,Superior” Hotel haben muss!

Wir wissen es nicht, aber bei uns kostet das Einzelzimmer € 63,— und das
Doppelzimmer € 90,— / das Dreibettzimmer € 110,— / ein Vierbettzimmer € 130,—

Fiir unser groBes ,,Guten Morgen“ Friihstiicksbiiffet
berechnen wir € 5,00 pro Person — nur in Verbindung mit einer Ubernachtung!

— Messepreise kennen wir seit 20 Jahren nicht —

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ:
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de



Unsere besonderen émpfelz\lumgen

Latte Macchiato von der Giriinen Sofe

getoppt mit sommerlichem LimeHeV\espmma

€ 5,50

Eine gv‘oﬁe Sala’rplaHe gib’r/s bei uns mit einem ca.’léOg schweren
Rmmps’reak, einer pikan‘rem Wa|olbeey‘en—]\/\ao’agaskaV—Pfeﬁerbm’r’rer

und frischem Baguette € 16,50

Pichlers ,Gourmet Garnelen pf&vw\chen” mit bestem Olivendl,
viel frisc]/\em Gemlise und noch mehr fv‘isc'x\en Kréutern pev‘fekf abgesclx\meck’r.
Wir reichen Jhnen dazu ofey\fy*isclx\es Bagu\eHe zum ,dibbe”
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€ 16,50

Unser legendares Kochkéas’ Schnitzel servieren wir Thnen,
wie jecles Jahr um diese Zeit, mit If\ausgemacl/\’rem Com(i’r aus Zwiebeln

und Lauch, Steakhouse-Pommes und Salat
Unser SV Darmstadt '98 Gericht

Butterzart gekochter Darmstadter Tafelspitz
mit kostlicher Darmstadter Griner Soﬁe und Darmstadter Braﬂmm‘oﬁeln
dazu gibt's einen Darmstadter ,lraum” Salat

€ 18,98
kleine Portion € 16,98

Gewidmet ist dieses Gericht unserem Herzensverein!! Darmstadt First!!!
Fiin jedes bestellte Gericht erhalt die Krebssfiﬁung von 3o|r\vmy Heimes 98 Cent.

€ 17,00

éil/\e Ofe!/\ka v"roﬁ(el spicken wir mit extrem leckerem Kréuterschmand

und krdnen diese mit einer Maispomlavdenbmsb por’rweinjus

und einem kleinen Salatbouquet € 14,50
SO\I‘HW\bOCCO\ vom Kalbsrix\cken amf pfiﬁer“ng-aiy\ra]/\m
dazu passt unser Lauchrisotto und der allseits beliebte Salat € 21,50

Unser veganes Qericht

Vegane CeVapcici aus Karotten, Cous-Cous und Minze
braten wir in veganer Salbeibutter aus.
TFreuen Sie sich dazu amf einen ev*fv*isclz\enclen ;L\U\bey*ginen—Dip und Zucchinitaler

€ 11,50

Raﬁ(imier’r eingeleg’re Lammkoteletts mit sagenhafter Mango-Salsa
und kostlichen, nach Ovient schmeckenden, Reistalern
— ein Gericht wie aus 1001 Nacht — € 18,50

kleine Portion € 16,50

Unser L\ausgemacb\’res ;Z\ﬁer-éigh’r-@is schmeckt noch besser

mit Mikes handge{er’rig’ren OVangen—Sc'x\okocI/\ips —im ]\/\iniglas serviert — € 2,90

Unser Aperitif
<= fiir die Monate -

W Juli & August W
= % Unsere ,Barcracks® =
Laura & Sonja
haben wieder was ganz besonders

leckeres kreiert:

S

(Y43 o
,2Meloni 'l
Wassermelone, \Y A
Gurke, Gin & Minze |

prisentieren sich als =
sommerlicher Mojito /

0,151 €5,00

Neue Weinkarte im Pichlers

In Verbindung mit

den Weinhindlern unseres

Vertrauens Olli & Maike

vom Weinhaus Hamm

in Weiterstadt, haben wir

6 neue Weine auf unserer

Weinkarte aufgenommen.
Unsere Philosophie ist es nach wie vor,
unseren Gisten alle Weine glasweise anzu-
bieten, egal ob 0,11 oder 0,2 1.

Das machen wir nun schon seit iiber
20 Jahren und werden es auch weiterhin
so beibehalten. Was gibt’s denn schoneres,
als z.B. bei einem leckeren 3-Ginge-Meni
3 verschiedene hochwertige Weine zu ver-
kosten und nicht gleich eine ganze Flasche
bestellen zu miissen.

Wobl bekomm’s! Auf die Gesundbeit!
Das Leben ist zu kurz
um schlechten Wein zu trinken!

Besonders lecker und
erfrischend ist unsere
hausgemachte Limonade °,
aus Basilikum, Ingwer

und Zitrone.

Die schmeckt nach Sommer.

Zu unserem Wein-Meni

am 20. & 21. Oktober

sind noch einige Plitze

frei geworden.

Wer sich also bei

einem leckeren

6 giangigen Menu

mit 6 verschiedenen
korrespondierenden

Weinen verwohnen lassen mochte,
sollte sich schnellst moglich bei uns
melden und den Vorverkauf nutzen.

Wir freuen uns auf Sie,
es werden wieder tolle Abende!

Unsere Terrasse wird immer schoner.

Neben neuen Tischdecken und Stuhlkissen
haben wir jetzt noch einen grofiziigigen
8er-Tisch hinzugewonnen und unsere grofien
Sonnenschirme sind komplett mit neuen
Stoffen versehen worden.

Nun arbeiten wir daran die ,,3 Problemtische*,
die mittags total in der Sonne liegen,
so zu iiberdachen, dass niemand befiirchten
muss, beim Essen einen Hitzschlag
zu bekommen. :-)

Nach unserer durchweg
erfolgreichen Hessischen Woche im Juni,
geht’s bei uns im Pichlers jetzt
Schlag auf Schlag:

Am 9. Juli ist unser
grofles Sommerfest im Appelwoigadde.

Vom 31. Juli - 11. August werden
wir Thnen kutterfrischen Fisch
in allen moglichen Variationen anbieten.

Nach dem Einschulungstag
am 15. August - ein ,GroRkampftag*
nicht nur fir die neuen Schiiler -
gibt es bei uns vom 21.-31. August erneut
die Multi-Kulti-Wochen im Pichlers.
Die Gastronomie war und ist schon immer
international und das ist auch gut so.
Und in dieser Woche vereinen wir
die Kontinente zumindest kulinarisch
miteinander, wenn es schon leider, leider
in der Realitiat nicht funktioniert.



