In eigener Sache:

Wir suchen zur Verstarkung
unseres Service-Teams noch
fleiBige Hinde auf 450,— € Basis.

27. & 28. Mirz

Vorwiegend am Abend.
\.)
@L Wir freuen uns Ostern

BT auf Thre Bewerbung.

Vormerken (@
24.—26. Mirz

Restaurant Pichlers gesclf\lossen

— bitte veservieren Sie vecl'\fzeifig —
22. & 23. April

Wein-Menir

30. April
}\ppelwoigadde—(irbﬁnung

Wie die Zeit vergeht ...

Am 30. April 2016 eroffnet wieder unser
Appelwoigadde, fiir den wir iibrigens noch
tiichtige ,,Girtner” suchen.

Die’n ,,scheene Schoppe*

fiir unsere Giiste

einschenken 3 1. Mai — 15. Juni
und Handkis’ NG ¢ Spav‘gelzei’r
und Worscht .{__'7’

servieren. 17. Juli

Terminverlegung Sommerfest
(wegen EM Endspiel)

Bewerbungen einfach
divekt bei uns im
Hotel Waldesrub & Restaurant Pichlers
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Ho’reﬁWalc’es rulh - Restaurant Pichlers

Am Bessunger Forst 28 - 64367 Miihltal/Trautheim - Tel. 06151/9115-0 - Fax 06151/9115-63
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de
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Liebe Qiaste, liebe TFreunde

,Sie halten die erste Ausgabe des ,Waldesruh Echo® in der Hand.” Mit diesem Satz haben wir, auf
den Tag genau vor 15 Jahren, mit dem ersten von nunmehr 91 Waldesruh Echos begonnen.

Und jetzt, 15 Jahre spiter, geht es wieder mit groflen Schritten auf den Friihling zu! Einige Giste haben
uns schon gefragt, wann wir endlich wieder die Terrasse aufbauen werden — gemach, gemach — aber
Ende Miirz sollte es soweit sein. ©

Wir sind super aus den Startlochern zum neuen Jahr gekommen und sind sehr zufrieden mit der
Entwicklung im Januar & Februar 2016.

Trotz einer leichten Preiserhohung im Hotelbereich sind uns die Giiste treu geblieben, und somit
machen wir anscheinend gar nicht soooo viel falsch. Ganz im Gegenteil: viel Lob haben wir fiir unsere
neuen Matratzen in den Einzelzimmern erhalten, und auch unser leicht modernisiertes Restaurant
erntet nur positive Kritik. Vielen lieben Dank dafiir.

An dieser Stelle mochten wir mal die gesamte Kiichencrew loben, die 2 Monate ohne Herrn Brandes,
den Kiichenchef, auskommen musste, und diese Zeit phantastisch gemeistert hat. Ahnlich wie unsere
Jungs von SV 98 waren sie fiireinander da und haben gemeinsam die Kiiche ,gerockt®.

DANKE dafiir!!!

So, und nun heil3t es fiir Sie wieder zuriicklehnen und lesen, was Sie in den nichsten 2 Monaten so
alles erwartet.

Herzlichst
Stephanie Oberpichler, Frank Jebautzke und das Team vom Hotel Waldesruh.

Unsere Offnungszeiten im Restaurant Pichlers

Montag bis Samstag von 6.30—23.00 Uhr — an Sonn- und Feiertagen von 7.30—17.00 Uhr
Donnerstag ist unser Ruhetag!
Warme Kiiche von 12.00—14.00 Uhr und von 18.00—22.00 Uhr

Das Hotel ist durchgehend geoffnet! Unsere Rezeption ist von 6.30 bis 23.00 Uhr besetzt.

Wieviel € kostet ein Zimmer in einem Hotel im Jahr 2016?
— in absolut ruhiger Lage — mit modernen Zimmern
— mit einem tollen Restaurant — mit flexiblen & freundlichen Mitarbeitern
— mit einer groBen Sommer-Sonnen-Terrasse ~ — mit komplett renovierten Hotelbddern
— mit einem einzigartigen Appelwoigadde — mit kostenlosem WLAN in allen Zimmern
— mit kostenlosen Parkplitzen — mit freiem Internetzugang in der Hotellobby
— mit Sauna & Fitnessbereich — mit Konferenzraum
— mit kostenlosem Kaffee zum Mitnehmen
— mit allen Qualititsanforderungen die ein 3%, Superior” Hotel haben muss!
Wir wissen es nicht, aber bei uns kostet das Einzelzimmer € 63,— und das
Doppelzimmer € 90,— / das Dreibettzimmer € 110,—/ ein Vierbettzimmer € 130,—
Fiir unser groBes ,,Guten Morgen” Friihstiicksbiiffet
berechnen wir € 5,00 pro Person — nur in Verbindung mit einer Ubernachtung!
— Messepreise kennen wir nicht —

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ:
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de



MV\SQVG bQSOV\CIeVeV\ émpfelf\lu\hgen
Frisches Spina’r—pes’ro—Si)\ppc[/\eV\

mit marinierten Sclf\afskésewikrfeln

€ 5,00

OSSOBMCO von Clell‘ LC\W\W\[{EM'E
in vielen Aromen und bestem Rotwein gesc'/\mov“r — dazu 9ib’r's

€ 17,50

leckeres paprika—chcb\inigemi)\se und mediterrane Bm’rkar’roﬁeln

Somf’r gegrillter Hasenriicken
amf Oy*angen—Slr\ewyrahm, dazu fv*isclf\e C—:sfmgon—]\/\élfwcb\en
und lf\ahdgesclf\ab‘re Manclelspij‘rz|e

Fangfv*isclz\es Wolfsbarschfile’r

amf weiﬁem Wev‘mmfséﬁclf\eh — wir reichen dazu chkersclf\o’rengemf)\se

€9292,50

€ 21,00

und hausgemachtes Safranrisotto

Unser SV Darmstadt '98 Gericht

Davrmstadter Cordon Bleu
— 9eff)\”’r mit Ruccola, Birnen & Gov‘gohzola —

serviert mit knmsprigen Rost und fv*isclr\em gemisclm‘el/\ Salat

€ 18,98

Dieses Gericht ist dem Saisonverlauf gewidmet: Wir ” acken” sie alle ein ...
9 P

Fif'n»jecles bestellte Gericht erhélt die augend des SVD 98 Cent.

Unser veganes Gericht

Eine L\amsgemaclr\’re Kay"roﬁ(eLWirsing roulade
amf leicht sclx\ay*fev‘ Rote-Beete-Reduktion
mit fwiscb\em Babymangold in Linsendressing

€ 10,50

Leckere Perlhuhnbrust amf kraﬁiger Marsalajus
gaaanz lecker mit Zitronen-Ricotta-Ravioli und fv*ischem Marktsalat € 17,00

Bestens abgel/\cmgenes Rumps’reak aus Neuseeland
auf pikan’rer pfeﬁersoﬁe — mit einem Schuss Wl/\iskey vey‘feiner’r —

serviert mit L\amsgemacb\’ren Wedges und einem knackigen Salat € 23,50
Odenwalder Rinderbraten

auf Edelzwiebel-Rotweinreduktion, Frischkaseknddel

und Bayrischkraut runden dieses Gericht perfek’r ab € 17,50

Tonkabohnen Panna Cotta mit Chili-Kirschen € 2,90

Einen ganz tollen Abend
haben wir unseren
Gisten am Valentinstag
gestalten konnen.
Neben der perfekt L 4
funktionierenden Kiichencrew
mochten wir uns besonders bei Sonja &
Laura fiir die iiberragende Dekoration
und die kleinen Geschenke fiir alle
unsere Gaste bedanken.

Ganz toll, was Ihr in eurer kostbaren
Freizeit alles fiir’s Geschaft macht.

Hier ein kleiner Auszug aus einer Mail
die uns ein Gast am nichsten Tag
geschickt hat, iiber die wir uns aufier-
ordentlich gefreut haben:

Sehr geehrte Damen und Herren,

meine Frau und ich haben gestern einen so
schonen Abend bei Thnen verlebt, dass wir
Thnen auf diesem Wege noch einmal herzlich
dafiir danken mochten.

Durch Kerzenbeleuchtung und schone
Tischanordnung haben Sie eine besonders
anheimelnde Atmosphire geschaffen, inner-
halb derer wir bei so freundlicher Bedienung
Ihre herrlichen Speisen genie3en konnten.
Der Abend wird uns sicher bis zum Valentins-
tag 2017 in Erinnerung bleiben.

Da wir davon ausgehen, dass unsere
FuBSballer den Handballern in nichts
nachstehen werden, haben wir unser
Sommerfest verlegt!

Am 10. Juli ist nimlich das Endspiel zur
Fuf3ball-Europameisterschaft ... und somit
findet unser Sommerfest eine Woche
spater am 17. Juli statt!

Wir freuen uns jetzt schon auf Euch!

Wir haben alle Flure in unserem Hotel
neu gestrichen.

Weif3 hatte einfach ausgedient, und
so hat jetzt jedes Stockwerk eine andere
Farbe bekommen.

Von allen alten Bildern (alles Originale
von van Gogh ©) haben wir uns getrennt,
und neue, grofle Motive zieren jetzt
die Winde in den Fluren.

Wir finden: unser Hotel wird immer
einladender und schoner!
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4o Unser Aperitif
Z L fur die Monate [/ \
Mirz & April

Unsere ,Barcracks“ Laura & Sonja
haben wieder was ganz besonders
leckeres kreiert

Martini Royal

Ein geeister Martini Bianco wird mit
Prosecco aufgegossen und mit frischer
Minze und Limettenschnitz verfeinert.

Ein frischer Genuss.
Der Friihling kann kommen ...

0,151 €5,00

Am 22. & 23. April 2016 findet wieder
unser Friihlings-Wein-Menii statt,
das einmal mehr an beiden Tagen aus-
gebucht ist.

Wir sind machtig stolz
darauf und mochten
die Giste, die noch

nie dabei sein konnten,
darauf aufmerksam
machen, dass unser
Winter-Wein-Meni am
4.& 5.November 2016
sein wird, und wir ab sofort Reservie-
rungen gerne entgegennehmen.

Am Ostersonntag &
Ostermontag haben
wir mittags fur Sie
unser Restaurant

von 11:30 bis

14:00 Uhr geoffnet,
und freuen uns sehr
auf Thren Besuch.
Bitte reservieren Sie rechtzeitig.

Der Osterhase freut sich, wie jedes
Jahr, fir unsere kleinen Giste wieder
etwas Stif3es verstecken zu diirfen.




