Vom 18.—-20. Februar 2005 fand unser

1. Whisky- und Wein-Wochenende

in Verbindung mit Whisky-Spirits Frankfurt
und Rothweils Weingut in Auerbach statt.

5 verschiedene edelste Whiskys und ein perfekt dazu
abgestimmtes Menii unseres Kiichenchefs, Chris
Pepper, hatten unsere zahlreichen Giste noch zu
verdauen, bevor ein Teil von ihnen nach einer kur-
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Hotel Waldesruh Restaurant Pichlers

Am Bessunger Forst 28 - 64367 Miihltal/Trautheim - Tel. 06151/9115-0 - Fax 06151/9115-63
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de
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Liebe Freunde. liebe Qéaste,

es tut sich so allerhand in der guten alten Waldesruh!

Das erste halbe Jahr steht ganz im Zeichen der Renovierung und Verinderung.

Seit dem 14. Februar werden die Nasszellen in unseren Hotelzimmern komplett neu gestaltet
und modernisiert. Wir haben uns schon die ganze Zeit gewundert, warum die nicht zu einer
,70iger Jahre Show" im RLT gezeigt wurden ©!

Spaf} bei Seite: Problem erkannt — Problem gebannt! Nachdem die Béder ein neues Kleid
erhalten haben, ist ein grofer Teil der Hotelzimmer dran, wir haben uns fiir eine neue, moder-
nere Einrichtung mit neuen Teppichbdden und allem was dazu gehért entschieden. Und zu
guter Letzt werden die Gistetoiletten noch komplett saniert.

An dieser Stelle mochten wir ein groBes DANKESCHON an Steffi's Eltern, Herr und Frau
Oberpichler — unsere Vermieter — aussprechen, die solchen Neuerungen stets offen sind und
ebenfalls die Zeichen der Zeit erkannt haben. Wie heif3t es so schon: Wer nicht mit der Zeit
geht, geht mit der Zeit!

Aber wir haben noch einiges vor und freuen uns darauf!

Der Hotel- und Restaurantbetrieb ist von den Umbauarbeiten natiirlich nur bedingt betroffen
und lduft wie gewohnt weiter.

Wir sind gerne Ihre Gastgeber!
Herzliche Griile: Stephanie Oberpichler, Frank Jebautzke, Petra Hofferbert

Unsere Offnungszeiten:
Restaurant Pichlers
Montag bis Samstag 6.30—23.00 Uhr - sonn- und feiertags 7.30—17.00 Uhr
Donnerstag ist generell Ruhetag!
Warme Kiiche von 12.00—14.00 Uhr und von 18.00—22.00 Uhr

Wie viel € kostet ein Zimmer in einem Hotel ?

— mit einer groflen Sommersonnenterrasse

— mit grofem ,Guten Morgen““Friihstiicksbuffet
— mit kostenlosen Parkplitzen — mit flexiblen & freundlichen Mitarbeitern

— mit Hallenbad & Sauna — mit allen Qualititsanforderungen

— mit Solarium die ein 3*-Haus haben muss

— mit Massage- & Aqua Fitness-Moglichkeiten

— in absolut ruhiger Lage
— mit einem tollen Restaurant

Wir wissen es nicht, aber bei uns kostet das Einzelzimmer € 50,00
und das Doppelzimmer € 75,00 — Messepreise kennen wir nicht —

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ:
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de




Extra Karte Marz & April
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mit toskanischen B|5\Her’rei9pla+zcl/\en S 3,50
FV‘iSC'/\eS We|sfi|e’r av\f Meerrettichschaum
serviert mit weiﬁem Reis und karamellisierten Karoﬁems’riﬁem £€14,50

kleine Portion £ 1 2,50
Rotweinhdhnchen in Hanno's 2004er Dornfelder geschmort
mit vielen Aromen verfeiner’r, dazu reichen wir lx\amsgemachfe Nussknddel € 13,00
kleine Portion € 11,00
Rinc]ewov\lacle — vom ]\/\e’rzjer Knapp aus Ramscht —
9efi)\l|+ mit Sauerkraut und Speck, dazu passen knmspwige Kar’roﬁelrés’ri €11,50

piclf\lev*s BOU\”O\bC\ise aus mind. & Sorten frisc[/\en C—:cleH:iscL\eV\
und einer Memge Mark’rgemfkse dazu reichen wir ofenfv*iscl/\es Bagmeh‘e £ 8,00

kleine Portion £ é,OO
Mavriniertes Tofu auf leckerer Erdnufssofe,
dazu gib’r's papv‘ikanu\c{eln € 9,00
Hahnchenbrust im Schinkenmantel,
gefik“’r mit einer raﬁiniev"ren Kijse—DijonseV\f—Ff)\“Mng,
dazu servieren wir ofemfwisclz\es Baguette € 13,00
Marinierte Sh‘eifen vom Elch
an frischen Blattsalaten mit Thymian-Limettendressing
dazu reichen wir Spinat-Tomatennudeln € 9,50
Lammfila‘ av\f yorientalische Art”
mit Datteln und anderen Leckerein, dazu reichen wir Cus Cus £ 15,50

kleine Portion £ 13,50
Unser SV Darmstadt 98 Gericht:

Odenwalder Rinclev*fileJr mit b|au—weiﬁem Gorgomzobkase tberbacken,
amf Heidelbeersoﬁe serviert, wv\|eg+ mit l/\ey*zog|ic|/\en Kar+oﬁeln,
dazu Salate der (Riickrunden-)Saison
€ 17,50

Dieses Gericht ist dem Prasidium gewidmet.
Die Jugend des SV 98 erhalt fiir jedes bestellte Gericht 98 Cent.

Bauey‘nfv‘i)\lf\s’r&ck wie wir es lieben, defﬁg, pikant, lecker € 8,50

Hamsgemachfas ]\/\olr\npav‘fai%
au\f Scb\aﬁenmowe”ensoﬁe - die es in sich hat! € 4,50
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Nur 41e Liebe zahlt ... .l 0
Unter diesem Motto fand am v'
14. Februar das alljahrliche ///
Valentins-Abend-Kerzen-Schein-Dinner statt.

Ilse und Steffi hatten alles zauberhaft vorbereitet,
Herzchen-Namensschilder gebastelt, Herzen verteilt,
die Tische mit Rosen geschmiickt, dezente Musik auf-
gelegt und so konnten sich frisch verliebte, oder die,
die es bleiben wollen, von uns so richtig verwohnen
lassen. Ein toller Abend, den unser Koch Lu nie ver-
gessen wird, wenn er sich die Narbe an seinem linken
Ringfinger in Zukunft ansehen wird. Uffbasse beim
Schneiden.

Unser Foto zeigt unsere — im wahrsten Sinne des
Wortes — iltesten aber auch lingsten Stammgiste
Fam. Dehnert beim Valentinstags-Menii.

20. Familienfriihstiick

in unserem Restaurant Pichlers
am Ostermontag, den 28. Mirz 2005,
von 11.00—14.00 Uhr konnen Sie
nach Herzenslust mit frischen Brétchen, Siften,
Kaffee, Teebar, Miisli-Ecke und allem
was noch dazu gehort friihstiicken
fiir € 12,00 pro Person inkl. einem Glas Sekt.
Kinder werden nach Grofe berechnet
pro 10 cm € 0,50

Unsere kleinen Giste diirfen wieder
mit unseren Kochen Lu und Chris Osternester
suchen und finden ©

Bitte reservieren Sie rechtzeitig unter

f'f Tel.: 06151-91150 ML
& Wir freuen uns auf Sie! A
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Hotel Waldesruh & Restaurant Pichlers

An diesem Tag servieren wir kein Mittagessen!
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Am 22, und 23. ;A\pril 2005 fihdef unser

9. Wein-Meni

in unserem Restaurant Pichlers statt.

Lassen Sie sich bei einem 5-Génge-Menti
mit verschiedenen edlen Weinen, a 9emma|e‘r
mit Geschichten zum Essen und kompefahfav‘

Ansprache zum und tber den Wein
von uns verwdhnen.
Der Preis I/\ierfi»'\r inkl.
Wein, Menii und Tischwasser
€ 46,00 pro Person

Selbstverstandlich bieten wir TJhnen
auch die Méglichkeit bei uns zu iibernachten
und in aller Ruhe unser grofes
Frii\lr\sfi)\cksbikﬁe’r 2u geniefen.
Unser Sonderpreis nur in Verbindung
mit dem Wein-Menix lf\ierfi»'\r:
Einzelzimmer € 40,00 - Doppelzimmer € 60,00

Wir wiirden uns sehr freuen,
Thr Interesse fiz'\r unser Wein-Menii geweckt
zu haben, und bitten um Resevviemng
unter -Celefon: 06151/9115-0

Jhre Gastgeber
S’replf\anie Oberpiclf\lew, Frank Eebam‘zke,
Petra Hofferbert

Unser Sommerwein 2005 ist bei unserem Haus-
winzer Hanno Rothweiler verkostet und fiir brillant
empfunden worden. Es wird ein Chardonny sein,
aber wie Sie es von uns gewohnt sind, einfach anders
als man ihn kennt. Ausgeschenkt wird er ab Mitte Mai
in unserem Restaurant Pichlers!

Das Leben ist zu kurz
um schlechten Wein zu trinken!

in Darmstadt und das Pichlers kocht dazu:

Wir haben uns fiir diesen Sonntag ganz tolle Gerichte
ganz im Zeichen dieser Wahl fiir Sie ausgedacht.
Lassen Sie sich iiberraschen und besuchen Sie uns
nach oder besser vor Ihrer Stimmabgabe.

6. Miirz: Oberbiirgermeister-Wahl @

Der Appelwoigadde geht ins 8 Jahr!!!

Am 30. April ist es wieder soweit.
Die Appelwoigirtner laden ab 18 Uhr
zur legenddren Hessisch Happy Hour

unterm Bembelbaum ein.

Auf ein neues Jahr —
wir haben noch lange nicht genug ...!!!




