Unsere ehemalige ,Hausbibliothek“ (der antike
Bauernschrank im Foyer) wurde zu einem wahren
,Schmuckstiick umfunktioniert. Die Designerin Petra
Leskow stellt seit kurzem ihre eigen entworfenen Stiicke
darin aus. Wunderschone Schmucksteine, Ketten, Ohr-
ringe und Ahnliches kinnen Sie bei uns direkt kiuflich
erwerben. Werfen Sie doch bei Ihrem nichsten Besuch 1.1‘ November
mal einen Blick hinein! Frau Leskow hat aulerdem Ma V‘JFIV\S(E)OW\Z) tag
Thre Schmuckwerksta_tt zum ,,Offenen Atelier erkldrt am 15. November
16. & 17. November in Pfungstadt . . .

. i 4, Wein-Menir
Nihrere Informationen unter Tel.: 0 6157-46 01

8. Dezember

14. Familienfrithstiick
20. Dez. 2002 bis 6. Jan. 2003
Be’rriebsferien

Seit dem 1. September 2002 bieten wir in unserem
Hotel wochentlich zweimal professionelle Massagen an.

Montags und mittwochs kénnen Sie sich in der Zeit von
18.00 bis 22.00 Uhr so richtig ,,durchkneten* lassen.
Nihere Informationen und Terminabsprachen fiir

- Aroma-(1-Massagen

- Shiatsu Behandlungen

- Entspannungsmassagen der Fiifie
- ayurvedische Ol-Massagen

- On-Site-Massagen

Tel.: 06073-712453

Betriebsferien im Restaurant Pichlers
Wir spannen aus ...
Vom 19. Dezember 2002 bis 6. Januar 2003

... um dann wieder
LHtopfit” fiir Sie da zu sein ...

— Das Hotel bleibt durchgehend getffnet —
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Qiuten Tag/

das Jahr neigt sich dem Ende zu, und wenn wir darauf zuriickblicken so war es fiir
uns ein sehr erfolgreiches und auch arbeitsreiches Jahr.

Alle Projekte die wir verwirklichen wollten, haben wir auch umgesetzt:

die Modernisierung mehrerer Bider in den Hotelzimmern, die Wiedereroffnung
des Hallenbads, der Bau einer Sauna und die Einfithrung von Massagemoglich-
keiten waren nur einige dieser selbstgesteckten Ziele.

Das einzige was leider nicht geklappt hat, war die Aufstiegsfeier des SV 98 zu
organisieren — nun ... vielleicht im Jahr 2003 ?!

Auf jeden Fall sind unsere Augen schon wieder nach vorn gerichtet.

Neue Aufgaben und Herausforderungen warten auf uns und wir versprechen Thnen
schon heute wieder mit Herz und Seele Ihre Gastgeber zu sein.

Ihnen allen wiinschen wir geruhsame und besinnliche Weihnachtsfeiertage
und einen guten Rutsch in’s neue Jahr.

Herzlichst
Stephanie Oberpichler, Frank Jebautzke, Petra Hofferbert
und das gesamte Team vom Hotel Waldesruh mit seinem Restaurant Pichlers

Unsere Offnungszeiten im Restaurant Pichlers
Montag bis Samstag von 12.00—23.00 Uhr
sonntags und feiertags von 12.00—17.00 Uhr
Donnerstag Ruhetag
Warme Kiiche von 12.00—14.00 Uhr und von 18.00-22.00 Uhr
Das Hotel ist durchgehend geoffnet!
Betriebsferien vom 19. Dezember 2002 bis 6. Januar 2003

Unsere Preise sind und bleiben stabil
Messepreise gibt es bei uns nicht!
Auch im neuen Jahr wird es keine Preiserh6hung im Hotel und Restaurant geben!
Einzelzimmer € 47,00 - Doppelzimmer € 72,00.
Die Preise verstehen sich inklusive reichhaltigem Friihstiicksbiiffet. Alle 35 Hotelzimmer sind
mit TV, Telefon, Dusche/Bad und WC und teilweise Balkon ausgestattet. Schwimmbad, Sauna
und Parkplitze stehen unseren Gisten selbstverstindlich kostenfrei zur Verfiigung!

Herzlich Willkommen!

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ:
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de




Monatskarte November & Dezembenr

Linsen-Maronensuppe mit Speckstreifen

T:elcl- U\V\C] Rmccolasala’r mit Mandel—Slf\ewy—Dv‘essing
und Avocado-Frischkase-Ballchen

kleine Portion

Riesenchampignons gefillt mit Karotten-Mais-Piiree
das Ganze mit Ziegenkijse tberbacken

und au\f Petersiliensahne serviert kleine Portion

Wi|d9u|ascl/\

mit [/\au\sgemac[/\’ren Haselnmﬁspiﬁzle und Rosenkob\lgemi}\se

kleine Portion
Frische Odenwalder Gansebrust
mit Quetsche-Rotkraut und gebra’renen Serivettenknddeln

Kalbsleber mit marinierten Feigen
serviert mit friscl/\em Majoran-l(ay*’roﬁelpﬁwree und Feldsalat

kleine Portion
Grinkohl mit ,Pinkel
dazu reichen wir gekoclf\’re év*clijpfel

20\ V\C] e y‘{l le’r unter der Tomaten-Krauterkruste
auf Ruccolasoﬁe serviert mit Buterreis

i

Rigoﬁroni ,,.Lmigl
mit peperoni, pfeﬁersalami und fv‘isclf\em -C[/\ymiom

bestens abgesckmeckb dazu gibf's einen kleinen Salat

kleine Portion
Hahnchenbrustfilet ,Ko Samui”
im Cashewmantel au\f Cl/\ili-‘HOV\ig-Soﬁe

dazu reichen wir Lemongras-Reis

Sclf\wainelenc]chen gefi)\”Jr mit Backpﬂammen au\f Zim’rsoﬁe
serviert mit Sahne—Lauch—Kar’roﬁeln
kleine Portion

Lebkuclr\enmomsse av\f Jv‘islr\—Coﬁeecv‘eme

€

3,10

6,50
4,50

7,50
5,50

€ 12,50
€ 10,50

€ 13,50

€ 13,50
€ 11,50

€

€ 14,00

8,50
6,50

€ 13,50

€ 13,50
€ 11,50

€

4,00

p '1 Frank Jebautzke iibernahm vor

7 Jahren zusammen mit Stephanie
Oberpichler das Hotel Waldesruh
mit seinem Restaurant Pichlers.
Nach 2 abgeschlossenen Lehren
zum Hotel- und zum Restaurant-
fachmann durchlief er die ver-
schiedensten Positionen im Hotel-
gewerbe und war unter anderem
fiir 3 Monate im Novotel Moskau
als Ausbilder titig.

Bevor er sich zur Selbststindigkeit entschlof$ bekleidete er
die Position des stellvertretenden Direktors im Novotel
Frankfurt Messe.

Der ,Vieltelefonierer und bekennende 98er-Fan ist ein
kreativer Kopf und viele Ideen rund um die Waldesruh
entspringen seinem Hirn und die Crew muf} diese dann
,ausbaden“. Ferner ist er fiir den Einkauf sowie die Ver-
tragsverhandlungen zustindig.

Wenn er nicht unsere Kiichenmannschaft unterstiitzt ist er
als Gastgeber im Restaurant Pichlers zu finden, es sei denn
der SV 98 hat ein Fufdballspiel bei dem es mal wieder um
Halles” geht ...

Frank schon das es Dich gibt!!!

14. Familienfrithstick
am Sonn’rag, den 8. Dezember 2002

Von 11.00-14.00 Uhr kénnen Sie
nach Herzenslust mit frischen Brotchen,
Saften, Kaffee, Teebar, Misli-Ecke und allem
was noch dazu gal/\&')v"r fv*[kl/\s’r[kcken
fir € 11,00 pro Pevson inkl. einem Glas Sekt.
Kinder werden nach GiroPe berechnet
pro 10 em € 0,50

Unsere kleinen Géaste werden mit unseren
Kéchen Lu und Chris in unserer Backstube
ihre eigenen Platzchen backen und vielleicht

kommt auch der Nikolaus vorbei ...

Bitte reservieren Sie rechtzeitig unter
P

Tel.: 06151-91150
Wir freuen uns auf Sie!

TJhr Team vom
Hotel Waldesruh & Restaurant Pichlers

An diesem _[:ag servieren wir kein
Miﬂagessen!

4, Wein-Meni

am Frei‘rag, 15. November 2002

An diesem Abend mdchten wir Thnen
verschiedene deutsche rote edeHropfen
vorstellen, denn: ,\Warum in die Ferne
Sc['\weifen, wenn das Gute doch so nah'!l”

Hierzu servieren wir dieses leckere
6-Giénge-Menis:
Feine waeifen von der Entenbrust
au\f Wa|nuﬁsoﬁe serviert mit Kar’roﬁel’ra|em

KXk
TFeldsalat mit fvischer Roter-Beete und
gebm‘renen ;Amsfempﬂzen

* Xk
Tranche vom Lachs und Rofbawsclf\filef
gefillt mit Spinat, an leichter Anissofe,

serviert mit Kiirbiskernreis
* X%
Waldbeerensorbet

* Xk

Rehmedaillons an Feigen-Cassissofe
mit ;Z\pfel—Lauclf\gemL\se und Haselnuﬁspé\’rzle
* Xk

'Hamsgemaclm‘es Zimf—Omngenpar{aH
an Tequi”asoﬁe
2u jedem Gevicht
reichen wir den passena]en Wein.
Der Preis f[,'w das Menii mit 6 verschiedenen
edlen -Dopfen inklusive Tischwasser behﬁc"xg‘r

€ 44,00 pro Person.

Unsere 3. Aktion unter dem Motto
,Frisch und Lecker im Landkreis der Geniefder*
bringt Thnen vom 11. November bis 19. Dezember
frische Génse vom Gefliigelhof Straufy
— nomen est omen — aus Reinheim auf den Tisch.
Unser Angebot:
eine ganze Gans gefiillt nach Ihren Wiinschen:
* mit Honig und Niissen — nach Pichlers Art —
¢ mit Apfeln und Maronen
* mit Hackfleisch
dazu reichen wir Quetsche-Rotkraut, hausgemachte
Semmelknddel und eine Flasche Dornfelder Rotwein
von Weingut Rothweiler aus Bensheim-Auerbach.
Der Preis hierfiir betrigt € 60,00.
Mit Sicherheit werden 4 Personen von dieser Gans
satt. Bitte bestellen Sie spitestens 2 Tage vorher Ihr
Ginseessen da frisch fiir uns geschlachtet wird! Wir
konnen Thnen bis zu 3 ganze Génse servieren.
Wir freuen uns auf Sie.




