Am 13. August 2002 ‘
beginnt fiir Yq"‘%

774, unsere ,Kleinen Giste” 3§

—3‘(' y der Ernst des Lebens 4

Jn eigener Sache:

Ob der Appdwaigadde éffne’r
oder nicht, mﬁ gegen 17.00 Uhr
entschieden werden, da wir
und der clafi)w zu\sh':'mdige Mitarbeiter
sich daramf einstellen ww\ﬁ.

e

Ihr Einschulungstag

Wie jedes Jahr haben wir an diesem Tag
wieder eine extra ,,Einschulungs-Karte vorbereitet
und alle Kinder mit der groflen Schultiite

sind unsere personlichen Giste. um 18.00 Uhr strahlt die Sonne wieder.

Bitte reservieren Sie rechtzeitig. Thr kénnt uns glauben,
Ganz viel Spaf und viel Erfolg in der Schule! daf uns die dann gefallene Entscheidung

Euer Team vom — daf wir zugelassen haben —
Hotel Waldesruh & Restaurant Pichlers

Leider kommt es immer mal wieder vor,

c{aﬁ es um 16.30 Uhr regnet und

am meisten argert.

Deswegen empfehlen wir bei
Wir sind mit dem ganzen Herzen Gastronomen,
und genauso stehen wir auch
hinter dem SV Darmstadt 98!

... auf in ein neues Jahr wir ham’
noch lange nicht genug ...

unsicherer We’n‘erlagg

um einen kurzen Anmf.

Lieben Dank fiir Euer Verstandnis!

Das Team vom ;z\ppdwoigadcle

Das Team vom Hotel Waldesruh

die Produkte und Zulieferer aus
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Hotel Waldesruh Restaurant Pichlers

Am Bessunger Forst 28 - 64367 Miihltal/Trautheim - Tel. 06151/9115-0 - Fax 06151/9115-63
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de

Waldesrub Echo
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Qiuten Tag/

die ersten wunderschonen Sommertage liegen hinter uns und wir konnten Sie,
liebe Giste, hoffentlich auf unserer Sonnenterrasse oder in unserem Appelwoi-
gadde so richtig verwohnen.

Wir sind uns sicher, da} wir noch viele dieser tollen Tage und Abende in diesem
Jahr erleben werden und freuen uns jetzt schon wenn Thnen unsere aktuelle
Speisekarte fiir den Juli und August zusagt, und wir Sie bei uns willkommen
heiflen diirfen.

Herzlichst
Stephanie Oberpichler, Frank Jebautzke, Petra Hofferbert

Hier nochmals unsere Offnungszeiten:
Montag bis Samstag von 12.00—23.00 Uhr
Sonn- und Feiertag von 12.00—17.00 Uhr
Donnerstag Ruhetag
Warme Kiiche von 12.00—14.00 Uhr und von 18.00—22.00 Uhr
Das Hotel ist durchgehend geoffnet!

Unser Appelwoigadde ist bei gutem Wetter
taglich von 18.00 bis 22.00 Uhr gesffnet!

Unsere Preise sind das ganze Jahr tiber fair und giinstig:
Einzelzimmer € 47,00 - Doppelzimmer € 72,00.

Die Preise verstehen sich inklusive reichhaltigem Friihstiicksbiiffet. Ferner steht Thnen
unser Konferenzraum mit Tageslicht fiir Ihre Meetings und Tagungen zur Verfiigung:

Tagungspauschale € 25,00

inklusive 2 Kaffeepausen und Mittagessen (2-Gang-Menii mit 3 Hauptgingen zur Wahl),
Raumbereitstellungskosten, moderne Tagungstechnik.
Noch Fragen? — wir helfen Thnen gerne — Tel.: 06151-9 1150

Herzlich Willkommen!

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ:
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de




Extra Karte Juli & Augus’r

Kaltes Gmrkens&ppclf\en

Bunte Siilze mit K&rbiskernvinaigreﬁe

dazu reichen wir knusprige Bra’rkaﬁoﬁeln und sommevrliche Salate

Odenw&|der 'H(E\I’\V\C[/\EV\bV‘U\Si’ auf grinen Nudeln
mit kostlicher Pfi rsich—Cuwy—Soﬁe

kleine Portion
Pikante Spag [f\eHi mit Knoblauch, etwas sclf\ay‘fev‘ pepey‘oni
und einer ]\/\enge fv*isclr\ev* Kréuter - sagenlf\aﬁ lecker -

Hausgemaclfﬁe Speckknédd
mit fv‘iscb\em Bérlauclx\—pfiﬁerlingen

kleine Portion
Rosa gebv‘a’rener Lammricken auf leichter Minzsofse
mit glaciem‘er/\ Kirschtomaten und Pfeﬂ:emmcleln

kleine Portion

Rickensteak vom Odenwalder Kalb
mit fv‘ischen Rahm—Pfiﬁerlingen und l/\ausgemach’ren Kr&u’rersp&’rzle

Ro’rbars C'/\fi let im Schinken-Oliven-Mantel av\f Salbeisoﬁe
dazu gibf/s neue Kav"roﬁelm

JIn Olivendl gebackene ;Z\ubey*ginen’rder
werden mit Ziegenkése tberbacken und av\f _Coma’rensoﬁe serviert,
dazu gib’r‘s Reistimbale

kleine Portion
Sommerlicher Salat
mit 9ebac|<ehem Sc[/\afskase ,Provencale”

kleine Portion
Hausgemaclfﬁes Vodka-Basilikum-Sorbet

— tir ,Zwischendurch” einfach toll —

LimetHenmousse ow\f Himbeersoﬁe

4,00

7,90

13,00
11,00

6,50

9,50
7,00

14,50
12,00

16,00

13,00

8,50
6,50

7,50
5,50

4,00

4,00

Wie gewohnt stellen wir hier einen unserer Mitarbeiter vor,
damit auch Sie, liebe Giste, die ,,Guten Geister** unseres Hauses
niher kennen lernen.

Seit fast 4 Jahren gehort Petra Hoffer-
bert zu den festen ,,GrofSen” im Hotel
Waldesruh & Restaurant Pichlers.

,Man soll nicht mit Freunden zu-
sammen arbeiten“. Dieser Warnung
zum Trotz haben wir — Gott sei Dank —
Petra in einer ,Nacht und Nebel
Aktion* einem unserer Mitbewerber
vor der Nase weggeschnappt.

Nach einigen Semestern an der Uni,
hat Sie festgestellt woran wirklich Thr
Herz hingt und eine fundierte Ausbildung zur Hotelfachfrau
absolviert. Danach hat Sie sich recht schnell bis zur Empfangs-
chefin hochgearbeitet und ist nun die rechte und die linke Hand
der beiden Geschiftsfiihrer der Waldesruh.

Mitarbeiterakquirierung, viel Organisatorisches vor und hinter
den Kulissen, perfekte Gastgeberin mit einer Menge Wein-
kenntnis im Restaurant Pichlers und natiirlich die Dame an der
Rezeption von der Mann und Frau gerne empfangen wird. Petra
meistert alles mit Threm unvergleichlichen Charme. Trotz ihrer
Liebe zum Reisen, fiihlt sie sich hier in der Waldesruh und auf
allen Festen unter freiem Himmel rund um Darmstadt, heimisch.
Petra weiter so!!! — schon das es Dich gibt — Steffi & Frank!

13. Familienfw')\lf\s’r&ck

in unserem Restaurant Pichlers oder bei

schénem Wetter amf unserer groﬁen Sonnenterrasse

Am Sovw\’rag, den 11. ;Z\ugu\s’r 2002,

von 11.00-14.00 Uhr kénnen Sie
nach Herzenslust mit frischen Brotchen, Saften,
Kaﬁee, Teebary, Misli-Ecke und allem
was noch dazu gehéw fwi/'\lz\s’ri)\cken
fir € 11,00 pro Person inkl. einem Glas Sekt.
Kinder werden nach Gréfe berechnet
pro 10 ecm € 0,50

Unsere kleinen Géaste werden mit unserem
Koch ,Papa Lu viel Spaﬁ haben ...
Bitte reservieren Sie Vec]/\’rzei’rig unter
Tel.: 06151-91150
Win fv*eu\el/\ uns au\f Siel
Jhr Team vom
Hotel Waldesruh & Restaurant Pichlers

An diesem Tag servieren wir kein Mittagessen!

In der letzten Ausgabe vom ,,Waldesruh Echo*
haben wir Ihnen erklirt was hinter dem
Motiv ,,Frisch und Lecker im Landkreis
der GeniefRer“ steht.

Diesmal gibt es eine Aktion dazu:
Forellenwochen im Restaurant , Pichlers“
Fangfrische Bachforellen

aus Klein-Bieberau von

der Familie Simmermacher

werden bei uns in den

tollsten Variationen auf 4
den Tisch gebracht. I

Egal fiir welche Variation Sie sich entscheiden,
im Vordergrund steht immer die Frische.
Willkommen im Landkreis der Geniefer ...

Unsere Forellenwochen sind vom

7.—21. Juli 2002.

Aus organisatorischen Griinden mufSten wir
unser diesjihriges Sommerfest verlegen:
A

5.&)
l) ‘
Sommev‘fes’r
91, Juli 2002

ab 14.00 Uhr
im Appelwoigac’c’e

mit Live-Musik
mit Kihclev‘be’rv‘emwf\g

mit leckerem Krustenbraten
& aegy‘i”’relm
mit jeclev‘ ]\/\enge ;Z\ppelwoi,
Bier und guter Laune

Wir freuen uns auf Euch!
S’reﬁi, Trank, Petra und Team




