Fiir den Ubergang zur wiirmeren Jahreszeit
in der man noch zwischen schwerem Rotwein
und spritzig jungem WeifSwein schwankt,
hier unsere Alternative:
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Hotel Waldesruh Restaurant Pichlers

Am Bessunger Forst 28 - 64367 Miihltal/Trautheim - Tel. 06151/9115-0 - Fax 06151/9115-63
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de

Waldesrub Echo
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Qiuten _Cag,
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und wieder ein neues ,Yaldesrubh Echo

Die Zeichen stehen auf Friihlingserwachen, frohe Ostern und Schmetterlinge im
Bauch. Wir wollen versuchen Thnen diese wunderbare Zeit kulinarisch noch
ndher zu bringen als sie ohnehin schon ist. Blittern Sie in aller Ruhe in unserer
kleinen Hotel-Zeitung. Wir sind uns sicher, daf} Sie das eine oder andere finden,
was einen Besuch in’s Hotel Waldesruh oder Restaurant Pichlers lohnt.

Wir freuen uns auf Sie ...

Herzlichst
Stephanie Oberpichler, Petra Hofferbert, Frank Jebautzke und das gesamte Team

Ihre Gastgeber

Hier nochmals unsere Offnungszeiten:
Montag bis Samstag von 12.00—23.00 Uhr
Sonntag von 12.00—-17.00 Uhr
Donnerstag Ruhetag
Warme Kiiche von 12.00—14.00 Uhr und von 18.00—-22.00 Uhr
Das Hotel ist durchgehend geoffnet!

Nach grofler Anstrengung und vielen grauen Haaren haben wir einen Teil
unserer Hotelbdder komplett neu gestaltet. Trotz der hohen Investition halten wir unsere
Preise konstant und hoffen, daf} sich unsere Giste jetzt noch wohler fiihlen.

Einzelzimmer € 47,00 - Doppelzimmer € 72,00.
Die Preise verstehen sich inklusive reichhaltigem Friihstiicksbiiffet.
Alle 35 Hotelzimmer sind mit TV, Telefon, Dusche/Bad, WC und teilweise Balkon ausgestattet.
Messepreise gibt es bei uns nicht!
Ab Mai 2002 ist unser Schwimmbad mit Sauna wieder gesffnet!

Wir freuen uns IThre Gastgeber zu sein
Herzlich Willkommen!

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ:
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de




Extra Karte Marz & April

Frisches Kv‘essesb\ppclf\en mit gehackten Eiern

By‘eHe BC\V\dV\LAC’GIV\ in leichter Kv*iju’reV—Sal/\nesoﬁe

mit vielen fv*iscl/\en ;Z\v\sfempilzen

Zv\clf\eHi leckenr gefb'\”’r mit Hackﬂeiscl/\

au\f kwﬁﬁiger Tomafensoﬁe und mit wiirzigem Kase tiberbacken
kleine Portion

Kalf\inclf\enkeule in kréﬁiger Salbeijus

dazu servieren wir grine Nudeln und Sclf\a|oh‘emgemi)\se

LO\W\W\QU\IO\SCI/\ verfeinert mit Zitrone und Koriander
serviert mit bunten Nudeln und einem FV&RIingssala’r
kleine Portion

Rinderroulade ,Pichlers”

gefm”’r mit Bauernschinken und Sauerkraut
dazu glbfs I/\ausgemaclfn‘e Semmelknddel

Bolognese Schnitzel
mit leckeren Kv‘é\u’rerspaglx\eﬁi und einem knackigen Salat
kleine Portion

Odenwadlder Entenbrust

mit einer Kirscl/\—Balsamicosoﬁe, dazu hamsgemacl«’re Spb\’r2|e

Red Snappewfilef ,,sb'\ﬁ—sauer”
dazu pa[SJr vorzikgliclf\ Zuckerschoten-Reis
kleine Portion

Def’rigey‘ Leberkas’
mit Spiegelei und l/\erz[/\aﬁel/\ Bra’rkawroﬁceln

Ruccola-Radiccio Salat

mit Parmaschinken und fv*isdr\em Parmesan

Hausgemaclf\’res Sauerkirsch pay‘fai’r
OU\": Scl/\okoladev\soﬁe

€ 3,50

€ 8,00

€ 8,50
€ 6/50

€ 13,00

€ 13,50
€ 11,50

€ 12,00

€ 10,00
€ 8,00

€ 7,50

€ 4,00

Seit dem wir hier an dieser Stelle einen Mitstreiter

aus unserem Waldesruh Team vorstellen, wird uns erst
richtig bewuf3t wie lange wir uns schon auf unsere
treuen Seelen verlassen konnen.

Seit nun mehr 12 Jahren
‘ ist Claudia Rose in unserem
Haus als Zimmermédchen
beschiiftigt und dieser Job
ist bestimmt nicht immer
ein . Zuckerschlecken®.
Doch nur solchen fleiffigen
Hinden, wie Claudias, ist
es zu verdanken, daf wir
mit Stolz sagen konnen:
,Sie finden bei uns jeder-
zeit ein tip top sauberes
Zimmer und Bad vor*.

Schon ,,Claudi“, daf Du fast jeden Tag den Weg aus der
,Sandwiiste” Griesheim hier zu uns ins schone Miihltal
findest. Auf die nidchsten 12 Jahre!

Hallo Freunde vom guten , Stoffsche®,
vor Erffnung unseres Appelwoi-Gartens wollen wir Euch

am 26. April 2002 um 19.00 Uhr

ein leckeres 4-Gang-Menii
mit 4 verschiedenen Sorten Appelwoi servieren.
Pichlers ,Apfelschampus*
2/2 Eier mit echter Frankfurter griiner Sofle
Apfel-Meerrettichsuppe
mit gerducherter Bachforelle
Odenwilder Rippchen auf Apfelweinkraut
mit frischem Erddpfelpiirree
Hausgemachter Apfelweinkuchen ,Mama Ruths*
Apfelbrand aus dem Hause Rothweiler

Ein Apfelweinkenner erzihlt Euch tolle Geschichten
rund um de’ Appler und das Ganze kostet
€ 25,00 inklusive Wasser und Limo.

Wir wiirden uns freuen Euch an diesem
,Hessischen Abend begriifien zu diirfen und bitten um
rechtzeitige Vorreservierung unter Tel.: 06151-91150

Selbstverstindlich bieten wir die Moglichkeit
bei uns zu tibernachten und in aller Ruhe unser
grof3es Friihstiicksbiiffet zu geniefen.

Unser Sonderpreis hierfiir
Einzelzimmer € 40,00 / Doppelzimmer € 56,00

Herzlichst Eure Gastgeber

12. Familienfriihstiick

in unserem Restaurant Pichlers

Am Ostermontag, den 1. April 2002,
von 11.00—14.00 Uhr kénnen Sie
nach Herzenslust mit frischen Brotchen, Siften,
Kaffee, Teebar, Miisli-Ecke und allem
was noch dazu gehort friihstiicken
fiir € 11,00 pro Person inkl. einem Glas Sekt.
Kinder werden nach Grof8e berechnet
pro 10 cm € 0,50

Unsere kleinen Giste werden mit unserem
Koch ,,Papa Lu* viel Spaf haben ...

{Q?'

Bitte reservieren Sie rechtzeitig unter
Tel.: 06151-91150
Wir freuen uns auf Sie!

Ihr Team vom
Hotel Waldesruh & Restaurant Pichlers

An diesem Tag servieren wir kein Mittagessen!

Ostersonnta
Bitte reservieren Sie rechtzeitig einen Tisch!
Wir kochen fir Sie
osterliche Schmankerl vom Feinsten.
Ob Lamm, Hase oder Fisch
wir kochen lecker, gut und frisch!

Tel.: 06151-91150

Unsere @ﬁcnungszeifen tber Ostern:

Karfrei’rag und Os’rersc\ms’rag
ist unser Restaurant gescb\lossen.

Os’rev‘sonnfag und Os’rev‘moy\’rag
haben wir )ewells

Z/y bis 17.00 Uhr geoﬁfne’r
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