
Unsere Weinempfehlung
für die Monate 

Januar & Februar 2002

Die Vermählung von Cabernet mit Merlot 
ist im Bordeaux für die Qualität verantwortlich.

In Australien hat sich die Syrah aus dem Rhônetal,
hier Shiraz, als bessere Ergänzung erwiesen.
Dunkles Rubinrot, opulenter Duft von reifen

Brombeeren und Vanille, geschmeidige Frucht, 
weiches Tannin, und mit süßlichem Nachhall.

... unser Favorit unter den Rotweinen!

0,2 l  € 5,30 0,7 l  € 18,50

GutenGuten Tag,Tag,
ein frohes und vor allen Dingen gesundes neues Jahr 2002 wünscht Ihnen Ihr
Team vom Hotel Waldesruh & Restaurant Pichlers.
Auch in diesem Jahr werden wir versuchen Ihren kulinarischen An sprü ch en ge -
recht zu werden und unsere „Extra Karte“ weiterhin alle 2 Monate der Saison neu
an zu passen.
Aber auch unsere Standard-Speisenkarte hält neue „Schmankerl“ für Sie bereit
und überhaupt hat sich in der „guten alten“ Waldesruh einiges über den Jahres -
wechsel getan.
Schauen Sie einfach mal vorbei und lassen Sie sich überraschen.
Wir freuen uns auf Ihren Besuch. 
Herzlichst
Stephanie Oberpichler, Frank Jebautzke, Petra Hofferbert und Team

... was jedoch bleibt sind unsere Öffnungszeiten
Montag bis Samstag von 12.00 – 23.00 Uhr

Sonntag von 12.00 – 17.00 Uhr
Donnerstag Ruhetag

Warme Küche von 12.00–14.00 Uhr und von 18.00 – 22.00 Uhr
Das Hotel ist durchgehend geöffnet!

Auch wir mußten unsere Preise den Gegebenheiten anpassen:
(... auch uns hat niemand gefragt ob wir den Euro wollen oder nicht)

Seit dem 1.1.2002 kostet ein Einzelzimmer € 47,00 und ein Doppelzimmer € 72,00.
Die Preise verstehen sich inklusive reichhaltigem Frühstücksbüffet.
Alle 35 Hotelzimmer sind mit TV, Telefon, Dusch/Bad, WC und 

teilweise Balkon ausgestattet. 
Messepreise gibt es bei uns nicht!

Wir freuen uns Ihre Gastgeber zu sein
Herzlich Willkommen!

7. Januar 2002
ab 18.00 Uhr

Restaurant Pichlers 
wieder geöffnet

11. – 16. Februar 

Matjeswoche
01. April

12. Familienfrühstück
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DIE UNABHÄNGIGE, KULINARISCHE

MONATSZEITUNG MÜHLTALSD1898 Kost’ nix

Wir unterstützen die Produkte und Zulieferer aus unserer Region

Kurze Anfahrtswege garantieren Frische und Flexibilität

Backwaren
Bäckerei Schellhaas

Groß-Bieberau

Fleisch
Metzgerei Frühwein

Brensbach

Brände & Weine
Rothweiler
Auerbach

Forellen
Simmermacher
Klein-Bieberau

Pilze
Weber

Groß-Umstadt

Biere
Darmstädter Brauerei

Darmstadt

Blumendekoration
Villa Flora
Jugenheim

Spargel & Erdbeeren
Bauer Appel
Arheilgen

Gemüse & Obst
Müller-Stumpf

Traisa

Druckarbeiten
Reku-Druck

Mühltal

Eier & Putenfleisch
Geflügelhof Strauß

Reinheim

Handkäse
Franz

Hüttenberg

Softdrinks
Getränke Hnyk

Nieder-RamstadtApfelwein & Saft
Himmelheber

Brensbach

25 km

20 km

15 km

20 km
20 km 5 km

10 km

10 km

1 km

2 km

20 km
30 km

20 km

1 km

HHotelotel WWaldesruhaldesruh RRestaurantestaurant PichlersPichlers
✩✩✩✩✩✩

Am Bessunger Forst 28 · 64367 Mühltal/Trautheim · Tel. 0 6151/ 9115-0 · Fax 0 6151/ 9115-63
Internet: www.HotelWaldesruh.de · eMail: HotelWaldesruh@t-online.de

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ :
Internet: www.HotelWaldesruh.de · eMail: HotelWaldesruh@t-online.de

Dienstag,
1. Januar 2002

2. Jahrgang
Nummer 6



Extra Karte Januar & FebruarExtra Karte Januar & Februar

Mangoldsuppe mit SchafskäseMangoldsuppe mit Schafskäse € 3,903,90

Pichlers Bohneneintopf Pichlers Bohneneintopf 
mit kräftiger Wursteinlage und hausgemachtem Brot € 5,505,50

Schafskäse und Peperoni gegrilltSchafskäse und Peperoni gegrillt
serviert mit Tomatensalat und hausgemachtem Brot 
– Griechenland läßt grüßen - € 6,906,90

Paniertes HaselnußlammPaniertes Haselnußlamm
mit knackig frischem Feldsalat € 9,809,80

SpaghettiSpaghetti mit einer leckeren Fenchel-Orangen-Soße € 7,507,50

Hasenrücken Hasenrücken auf Pommery-Senfsoße
mit Speckbohnen und hausgemachten Spätzle € 14,5014,50

kleine Portion € 12,5012,50
Odenwälder HähnchenbrustOdenwälder Hähnchenbrust
gefüllt mit Reis, Aprikosen und Salbei, serviert auf einer 
leichten Sherry-Jus und gebratenen Zucchinischeiben € 12,012,000

Blaues SeehechtfiletBlaues Seehechtfilet
auf Bananencurry, serviert mit Karottenreis € 13,5013,50

Kalbsleber „Berliner Art“Kalbsleber „Berliner Art“
serviert mit hausgemachten Serviettenknödeln 
und knackig frischem Feldsalat € 13,0013,00

kleine Portion € 11,0011,00
SpanferkelSpanferkel
in Darmstädter Märzenbiersoße mit Lu’s „Bratkartoffelkraut“ € 10,2010,20

kleine Portion € 8,208,20
Williamsbirneneis Williamsbirneneis mit heißer Schokoladensoße € 4,104,10

Vom 11. – 16. Feburar 2002

Matjeswoche
Rechtzeitig zur Karnevalszeit 

gibt’s bei uns Matjesfilets mit 3 verschiedenen,
leckeren Soßen, 

dazu reichen wir Pellkartoffeln.
Das ganze zum Fastnachts-Festpreis von

€€ 5,685,68
(früher war das DM 11,11)

Na dann „Hellau“!

... unsere gute Fee Habi,

seit 10 Jahren ist Sie
nun bei uns im Hotel als
2. Hausdame beschäftigt.
Sie sorgt für die Sauber -
keit in den Gäste zimmern
und ist dafür verantwort-
lich, daß unseren Haus -
gästen die Wünsche von
den Lippen abgelesen
werden. 
Hier ein 2. Kopf  kissen,

da bitte 3 Hand tücher, dort die Heizung höher
aufdrehen und da bitte alle Fenster öffnen. Für die
gebürtige Maro kkanerin alles „kein Problem“ –
eines der häufigsten Worte von Habi! 

So kennen wir Sie – mit Ihrer offenen, herzlichen
und stets einsatzbereiten Art.

Hoffentlich bleibt Sie uns noch lange erhalten,
dann haben wir wirklich „kein Problem“ auf der
Etage.

Wer arbeitet denn eigentlich 
im Hotel Waldesruh?

An dieser Stelle möchten wir regelmäßig einen 
unserer Mitarbeiter vorstellen:

Lieber Feste feiern, Lieber Feste feiern, 
als feste arbeiten:als feste arbeiten:

Egal welches Fest Sie feiern möchten, 
wir bieten Ihnen den richtigen Rahmen.
Ob ein gemütliches Candle Light Dinner

mit der/dem Liebsten, oder 
ein rauschendes Fest bis zu 70 Personen,

in unserem Restaurant Pichlers 
ist beides möglich.

Im Sommer steht Ihnen natürlich 
auch die Sonnenterrasse und 

unser Äppelwoigarten zur Verfügung.
Wir kümmern uns um das kulinarische
Angebot und die Durchführung, und 

Sie genießen die Feier mit Ihren Gästen.
Wir beraten Sie gerne ...

Highlights 2002
• Weinmenü in Frühjahr und Herbst
• Äppelwoi-Menü zum Saisonauftakt

• Familienfrühstück 4 x im Jahr
• Grillabende

• Forellenwoche
• Steakwoche

• Aufstiegsfeier des SV 98
• Matjeswoche

• Sommerfest im Äppelwoigarten
• Motto Frühschoppen

• Martinsgansessen
• Kinderflohmarkt

• Äppelwoigarteneröffnung
• Einschulungstag
• Spargelwochen

Das ist nur ein Teil unserer geplanten
Veranstaltungen. Sie erhalten immer rechtzeitig 

in Form des „Waldesruh Echos“
die genauen Daten und somit die Möglichkeit 

frühzeitig Plätze zu reservieren.
Bringen Sie Freunde, Bekannte und Menschen die
Sie gerne mögen mit zu unseren Highlights 2002.

Wir freuen uns auf Sie!


