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Hotel Waldesruh Restaurant Pichlers

Am Bessunger Forst 28 - 64367 Miihltal/Trautheim - Tel. 06151/9115-0 - Fax 06151/9115-63
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de
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Qiuten Tag,

das Jahr neigt sich seinem Ende entgegen und wir wollen die Gelegenheit
nutzen, Thnen liebe Giste mit der 5. Ausgabe unseres ,aldesrub Echo”,
DANKE zu sagen fiir ein erfolgreiches und schones Jahr 2001!

Unsere Speisekarte ist natiirlich fiir die letzten beiden Monate herbstlich
bzw. winterlich ausgerichtet und wir sind uns sicher, dall wieder das eine
oder andere ,Schmankerl” fiir Sie dabei ist.

Viel Spall beim Lesen und vielleicht sehen wir uns bald in unserem
Restaurant Pichlers.

Herzlichst
Stephanie Oberpichler, Frank Jebautzke, Petra Hofferbert

Hier nochmals unsere Offnungszeiten:
Montag bis Samstag von 12.00—23.00 Uhr
Sonntag von 12.00-17.00 Uhr
Donnerstag Ruhetag
Warme Kiiche von 12.00—14.00 Uhr und von 18.00—22.00 Uhr
Das Hotel ist durchgehend gedffnet!

Nnsenr ,,_Cop” &\bernac[«’rungsangebo’r
tber Weihnachten und Silvester 2001

Bei drei und mehr Ubernachtungen am Stiick
im Zeitraum vom 23. Dezember 2001 bis zum 7. Januar 2002
erhalten unsere Ubernachtungsgiste 1 Flasche Wein gratis als kleine Aufmerksamkeit von uns.

Der Zimmerpreis betrigt im Einzelzimmer DM 90,00 und
im Doppelzimmer DM 140,00 pro Nacht/Zimmer.
Der Preis ist selbstverstindlich inklusive reichhaltigem Friihstiicksbiiffet
und alle Zimmer sind mit Dusche/Bad, WC, Telefon und Fernseher ausgestattet.

Wir freuen uns auf Sie!

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ:
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de




Extra Karte November & Dezembenr

‘Hausgemac[/\’re Lebev‘knc")cldsuppe DM 7,00

Frisches Wirsinggemiz\se

mit leckeren ércl&pfeln und Bauernbratwiirsten DM 16,00
kleine Portion DM 12,00

Wi Iclg ulasch

fein a(ogesclx\mecld mit Wachholder- und Preiselbeeren,

dazu reichen wir Speckrosenkohl und Scb\upfnuclem DM 24,00

Odenwalder Gansebrust
amf Zwefsclf\genrofkram’r mit leckeren Karfoﬁe”déﬁen DM 25,00

Odenwalder Lammkeule in einer kraftigen Dornfeldersofe
mit Ww‘ze|gemi)\se und Mandelkroketten DM 25,00

kleine Portion DM 21,00
'Heilbuh‘file’r in feinswLer Krautersofle

auf schwarzen Nudeln serviert mit Zuckerschotengemiise DM 25,00

Piccata von der Truthahnbrust
mit Sahnespaghetti amf raﬁinier’rev‘ Tomatensofe DM 23,00

Hausgemachte Tagliatelle mit Lachswiirfeln und frischem Spinat
DM 18,00

- wir empfelz\len dazu friscl/\ geriebenen Parmesan -

picl/\ley‘s 'Hacks’reak mit kraﬂigew Rofwein—Zwiebel—So[Se
dazu 9ibf’s Kav‘foﬁelpi}\wee und fv*isclf\en Endiviensalat DM 18,00

kleine Portion DM 14,00
Flambierte Hithnerleber

au\f Feld- und Radicchiosalat in Haselnmﬁdressing

Chris’ S’rolIe‘,tf\—pay‘fc\hL mit Glihweinsofe

DM 14,50

DM 8,50

Wer arbeitet denn eigentlich
im Hotel Waldesruh?

An dieser Stelle mochten wir regelmiRig einen
unserer Mitarbeiter vorstellen:

Chris Pepper ist der
Kiichenchef im
Restaurant Pichlers.
Thm, als gebiirtigem
Englinder, traut man
eigentlich nicht dieses
gewisse geniale
Hindchen zu, das die
Sof3en, das Fleisch
oder was auch
immer zu einem
Erlebnis fiir den
Gaumen werden l4ft.

Seit iiber 13 Jahren kocht er mit absoluter Souve-
rdnitdt in der Waldesruh, wenn er nicht gerade
bei seinem Lieblingsverein, den Queens Park
Rangers in London weilt.

Viele Giste kennen Chris aus den Wildern rund um
Traisa, wenn er bei Wind und Wetter mit seinem
Hund ,Scotty durch die Gegend zieht.

Unwiderstehlich sind Chris’ Spezial-Cookies,
die es nach jedem Essen zu Café, Espresso oder
Cappucchino gibt.

Unser Restaurant-Team geht in der Zeit
vom 20. Dezember 2001
bis 7. Januar 2002 in Urlaub.

Wir sammeln Kraft fiir’s néichste Jahr,
um uns dann wieder voll und
ganz unserem Bestreben zu widmen
Gastgeber zu sein.

Das Hotel ist durchgehend geoffnet.

Merry X-Mas
and a Happy New Year!

Ab sofort wieder frisch vom Faf}:

Darmstidter Midrzenbier
- dunkel -

vollmundig, wiirzig, betonter Malzcharakter
einfach lecker
0,31 DM 4,00
0,51 DM 6,50 - aus dem Steinkrug

Fiir Thre Weihnachtsfeier
— egal ob 6 oder 60 Personen —
haben wir das richtige Ambiente und das
notige , Know How", um diesen Abend
zu einem besonderen Erlebnis zu machen.

Sprechen Sie mit uns,
wir erfiillen gerne Thre Wiinsche ...

Bringen Sie Jhre
Freunde, Geschwister,
Geschaftspartner, Bekannte,
Evrbtanten, Grofeltern
und alle Leute die Thnen
wichtig und lieb sind

in unserem Hotel unter

Die bése Scl/\wiegev‘muh‘er bei
unseren Mitbewerbern.

Winr freu\en uns ow\f Sie.




