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1. Schultag

reservieren Sie daher
bitte rechtzeitig einen Platz
in unserem Restaurant oder auf der

Sommerterrasse. 15, Juli
. : . Bayrischer
Alle Kinder mit Zuckertiite Friihschoppen

~bewaffnet” sind an diesem Tag
selbstverstindlich unsere
personlichen Giste
und von uns zum Essen eingeladen.
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Hotel Waldesruh Restaurant Pichlers

Am Bessunger Forst 28 - 64367 Miihltal/Trautheim - Tel. 06151/9115-0 - Fax 06151/9115-63
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de

Waldesrub Echo

Dienstag, DIE UNABHANGIGE, KULINARISCHE 1. Jahrgang
1. Juli 2001 D1898 MONATSZEITUNG MUHLTALS Kost’ nix ~ Nummer 3

Qiuten Tag,

unser drittes ,Paldesrub) Echo” liegt vor Thnen und wir freuen uns
riesig tiber die vielen positiven Kritiken und Anregungen die wir von
Ihnen, liebe Leser und Giste, bisher erhalten haben.

Sie ermutigen uns alle 2 Monate ein neues , Echo” zu gestalten und ein
billchen auf andere Art und Weise als iiblich fiir unser kleines Familien-
hotel zu werben.

Wir wiirden uns sehr freuen Sie und Ihre Giste bald (wieder) willkommen
zu heillen.

Und nun viel Spaf} beim Lesen.

Stephanie Oberpichler, Petra Hofferbert, Frank Jebautzke
und das gesamt Team aus dem Hotel Waldesruh.

_Cagen im Giriinen
_[:agen im Hotel Waldesruh

Unser Tagungsangebot:
— Kaffeepause vormittags (mit vielen Leckereien)
— 2-Gang-Mittagsmenii
mit 3 verschiedenen Hauptgingen zur Wahl
— Kaffeepause nachmittags (nicht nur mit Kuchen)
— Raumbereitstellung und Tagungstechnik
Preis pro Person DM 50,00
Unser Ubernachtungspreis inkl. Friihstiicksbiiffet:

Einzelzimmer DM 90,00
Doppelzimmer DM 140,00

Alle Zimmer sind mit Dusche/WC, Telefon, Fernseher und teilweise Balkon ausgestattet.

Der Tagungsraum bietet

15 Personen bequem Platz.
Overhead, Flipchart, Pinnwinde
und einen Moderatorenkoffer
stellen wir kostenlos zur
Verfiigung.

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ:
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de




Extra Karte Juli & yl\ugus’r

Fenchelral«msb\ppclf\en

mit feiV\eV\ paprikas’rreifen

Spaglr\e’r’ri mit Ruccola und Tomatenstiickchen

und einem Hauch von Knoblauch

Frische gebv‘a’rene pfiﬁ(erlinge
dazu ein Klecks Krauterschmand mit Piclx\lers—Spezial—Rés’ri

Odenwalder Rippchen

amf lf\amsgemac[/\’rem ;z\ppelwoikram’r mit kr&ﬁigew\ Bauernbrot

Kalbsleber ,Venizianische Art"

serviert im Butterreisrand dazu gib’r's fv‘ische Blattsalate

kleine Portion

Gebratenes 'Haifiscl/\s’reak

Verfeiner’r mit Tngwer und Fri/'\l/\limgszwiebeln

dazu reichen wir Kokosreis

Hausgemacl/\’re Rote Beete Knoddel

av\f einer leckeren Gorgonzolasoﬁe

Chilli Con Carne

in [/\amsgemaclz\fem Broﬂopf ,,Viva Mexico”

Kalte Bauey‘nplon“re

reichlich garniert mit frischem Bauernbrot

Sommerliche Sa|a+p|a’r’re in Orangendressing

dazu Fiscl/\filefs im Sesammantel

Himbeerkaltschale mit Sahne

DM 7,50

DM 45,00

DM 17,50

DM 18,50

DM 25,00
DM 21,00

DM 22,50

DM 14,00

DM 14,00

DM 16,50

DM 18,00
DM 7,50

Es sei jetzt schon darauf hingewiesen:

7. Familienfriihstiick ist am 2. September 2001

An dieser Stelle
ein dickes Lob und vielen Dank
an unsere beiden Koche
Chris Pepper und ,Lu“ Frank Wesp.
Dass wir so viele Speisen

,hausgemacht“ nennen konnen, ist Threm
unermiidlichen Einsatz zu verdanken.

0b Brot, Knidel, Appelwoikraut, alle Sof3en,
Kochkis’ und viele andere Dinge,

haben noch nie eine Dose von innen gesehen.

Wir sind uns sicher:

Qualitit und Frische
setzen sich durch!

Sommer—Spezial n
unserem Restaurant Pichlers

bis 15. Sep‘rember:

Lu’s Kochkas’ -Schnitzel
mit cleffigen Bv‘afkam‘oﬁelm
und fv‘iscl/\em Salat

DM 18,00
dazu schmeckt ein frisclf\

gezapﬁes Darmstadter Pils
aus dem SJreiV\kv*mg.’

0,51 DM 6,50

.. 0'zapft is'!!!
Bayrischer Friihschoppen

am 15. Juli ab 10 Uhr
in unserem Restaurant Pichlers
%, .. und bei schonem Wetter

auf unserer groflen Sonnenterrasse

Sie konnen sich von 10—14 Uhr nach Herzenslust
an unserem bayrischen Schmankerl-Biiffet
mit Weilwurst, Leberkas’, Radi, Obatzter, frischen Brez'n
und vielem mehr bedienen.
Zum Abschluf gibt's noch ein Schnapser!
und das alles fiir

pm2000

% Natiirlich servieren wir Thnen
echt bayrisches Bier
auf Wunsch auch im Ma8krug!!!

Und wenn Sie sich gestirkt haben, konnen Sie
Thre Krifte bei unserer bayrischen Olympiade
mit Konig Ludwig (Lu) messen.

Bitte reservieren Sie rechtzeitig unter
Tel.: 06151-91150.

Wir freuen uns auf Sie!

Achtung:
An diesem Sonntag servieren wir
keinen Mittagstisch!

Seit dem 30. April ist wieder unser Appelwoigarten geoffnet.

Bei gutem Wetter tummeln sich ~ ,APELWEINGARTEN.| Wenn Lu am Donnerstag

tdglich jung und alt 3 @
unter dem Baum

den Grill anwirft und man sich am
Salatbiiffet bedienen kann,

,uff dem die Bembel wachse*! schmeckt der Appler
Zwischen 1819 Uhr doppelt so gut!
gibt’s die legendiire b wacken GeBentelafnBn. 1 ANICH geOffnet von 18 —22 Uhr,

,Hessisch Happy Hour*. “Enntezei*ab dem 30.APRIL

sonntags schon ab 17 Uhr.




