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Hotel Waldesruh Restaurant Pichlers

Am Bessunger Forst 28 - 64367 Miihltal/Trautheim - Tel. 06151/9115-0 - Fax 06151/9115-63
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de

Walvesruh Echo

DIE UNABHANGIGE, KULINARISCHE 4. Jahrgang
MONATSZEITUNG MUHLTALS Kost’ nix ~ Nummer 20

Samstag,
1. Mai 2004 D1898

Liebe Qiaste, liebe Freunde,

wir freuen uns wieder, eine tolle Sommersaison mit Ihnen zu erleben und sind
zu allen ,Schandtaten® bereit.

Seit geraumer Zeit ist die Sonnenterrasse wieder bestuhlt, und wie jedes Jahr
ist der Appelwoigadde seit dem 30. April fiir unvergeBliche Stunden gedffnet.
Kiiche und Keller sind bestens geriistet um Sie wieder von A wie Appelwoi bis
Z wie Zanderfilet zu verwohnen.

Jetzt liegt es nur noch an Thnen, bei uns vorbei zu schauen und die Seele baumeln
zu lassen.

Wir werden immer wieder auf unsere Offnungszeiten bzw. Ruhetage angesprochen.

Hier die Zeiten, in denen wir Sie in unserem Restaurant Pichlers verwohnen:

Montag bis Samstag 6.30 — 23.00 Uhr, sonn- und feiertags 7.30 — 17.00 Uhr.
— Donnerstags ist generell Ruhetag! —

Die Kiichencrew schwingt von 12.00—14.00 Uhr und 18.00—22.00 Uhr die Kochloffel.

Offnungszeiten im Appelwoigadde:
Montag bis Sonntag von 18.00—22.00 Uhr — Kein Ruhetag!
— bei unbestindigem Wetter oder Regen bitte anrufen, ob gedffnet ist oder nicht —

Wieviel € kostet ein Zimmer in einem Hotel ?

— in absolut ruhiger Lage

— mit einem tollen Restaurant

— mit kostenlosen Parkplitzen

— mit Hallenbad, Sauna

— mit Solarium

— mit Massage- & Aqua Fitness-Moglichkeiten

— mit einer groflen Sommersonnenterrasse
— mit groflem ,Guten Morgen““Friihstiicksbuffet
— mit flexiblen & freundlichen Mitarbeitern
— mit allen Qualititsanforderungen
die ein 3*-Haus haben muf}

Wir wissen es nicht, aber bei uns kostet
das Einzelzimmer € 48,00 und das Doppelzimmer € 74,00
— Messepreise kennen wir nicht —

Herzlich willkommen
Stephanie Oberpichler, Frank Jebautzke, Petra Hofferbert

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ:
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de




Extrakarte Mai & Juni

KOC]/\[{C")S/SLAppe —im Apfel serviert — € 4,30
Maischolle ,Finkenwerder Art”

mit SCL\V\iH’IOAU\Cl’\—Bv\'HeV—KO\v‘JrOﬁeIV\ und fvisclf\em Marktsalat € 14,00
Kalbsroulac]e gef&”’r mit friscl/\em Frﬁb\lingsgemi/}se,

dazu servieren wir bunte Nudeln £€13,50

Unser SV 98 Gericht:
Kalbsleber ,Berliner Art’ mit reichlich ;z\pfeln und Zwiebeln,
dazu reichen wir l/\ausgemaclz\’res Kav“roffelpikwae
£ ’]4,00 - kleine Portion € /IQ,OO

Dieses Gericht ist Timo Uster gewidmet.
Die Jugend des SV 98 evhalt fiir jedes bestellte Gericht 98 Cent.

Groﬁe SO\'OHL'OIQ‘H'Q mit Orangen—Ba|samicodVessing

serviert mit glasier’rer Entenbrust aus dem Odenwald £€10,50
Gesclf\mor’re Lammkeule nach At der ’roskaniscb\en Bauern
mit leckeren naturbelassenen éy‘dapfeln €13,50

kleine Portion € 11,50
Taglia’re”e
€ 8/50

mit einer Soﬁe aus Mozarella, Tomaten, Basilikum und Oliven

Ofenfv‘iscl/\es BC\g uette utberbacken mit Roquefor’rk&se

an einem Salatbouquet, wir reichen dazu hausgemachtes Beerenchutney
3 Stick € 3,50
6 Stick € 7,00

Steinb U\H’fi let auf Spinat-Linsengemiise

serviert mit einer leichten Currysoffe und Butterreis € 14,00

Kcmi V\le\el/\fi le’r auf grinem Spargel—Fencl/\elragoD\’r

dazu reichen wir Kam‘oﬁelzap{eh € 13,50
kleine Portion € 11,50

Whisky-Parfait ,Mr. Pepper” € 4,70

Selbst im Urlaub findet so mancher Gastronom
keme Ruhe um stets neue Dinge zu versuchen
und auszuprobieren.
Das Photo zeigt Frank
in Thailand, wo er
an einem Kochkurs der
renommierten Koch-
schule ,,Sitca“ (unter
8 anderem durch das
& Deutsche Fernsehen
bekannt) teilnahm.
Chris wird in seinem
B Schottlandurlaub
einem der bekanntesten Koche der ,,Whisky-
Insel“, David Wilson, 5 Tage iiber die Schulter
schauen.

Jetzt schon versprochen:

In der Juli/August Karte gibt es schottisch/
thaildndische Kreationen.

Bhudda meet’s Lochness ...

Seit dem 30. April sind die
Pforten zum Appelwoigadde
wieder geoffnet.

Neu ist die Gestaltung der
Speisekarte die unter anderem
darauf hinweist, da3 montags

ab sofort ,Stippsche-Tag®
ist und freitags immer Matjes
serviert werden. Donnerstags

wird wie bisher gegrillt.

Wir freuen uns jetzt schon,
Euch wieder unter'm
Bembelbaum begrifden
zu durfen.

Eure
Appelwoigiirtner

Natiirlich gibt's auch dieses
Jahr wieder besten Arheilger
Spargel vom Bauern Appel.
Bei uns in allen moglichen,
und wie Sie es von uns gewohnt
sind, auch ,,unméglichen* Variationen.

>

Nicht erwihnen miissen wir, dafd unsere
Sauce Hollandaise handaufgeschlagen
wird und nicht etwa aus der Tiite kommt.
Hierfiir unser Ehrenwort!

Cine Riesengamdi fi)w* awoﬁ
und vor allem fi/'w* Klein war unser

18. Familienfv‘&b\s’rb'\ck.

U\ber 100 Personen fv‘euﬁeh sich
tiber leckere TFrithstiicksideen
rund um’s Osterei. Unsere B
kleinen QGéaste clurf‘rem dann
nach dem Eierférben, Schoko- '
I/\"asen und andere Naschereien im

Appelwaigadde suchen.

Das Fami“enfw?\l/\s’r&ck finc’e’r dieses
Jahr wieder am 5. Dezember statt.

Also reclr\i'zei‘rig anmelden.

Das Bild zeigt unseren Kiichenchef Chris Pepper
mit dem ,Whisky Papst“ Walter Schobert, bei
einem seiner in Frankfurt stattfindenden Whisky-
Seminare. Diese wollen wir iibrigens auch hier, in
der Waldesruh, in Zusammenarbeit mit Whisky-
Spirits durchfiihren. Der Termin hierfiir wird noch
rechtzeitig bekannt gegeben.




