Mit dem Gilas
durch die Highlands

Seit geraumer Zeit gibt’s eine
Whisky-Bar im Restaurant Pichlers.
6 verschiedene hochwertige
schottische Whiskys stehen
fiir Sie bereit.

Ob ein 15 Jahre alter Dalwhinnie,
der leicht s}, blumig,
ja fast wie Honig schmeckt oder ein
10 Jahre alter torfig, rauchig,
salziger Talisker —
die Geschmicker sind verschieden
und wir versuchen diese
zu befriedigen.

Slainte-mhath!
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Hotel Waldesruh Restaurant Pichlers

Am Bessunger Forst 28 - 64367 Miihltal/Trautheim - Tel. 06151/9115-0 - Fax 06151/9115-63

Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de

Waldesrubh Echo
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Qiuten Tag,

es ist wieder soweit!

Das zweite ,Waldesruh Echo® ist fertig und soll Ihnen die aktuellen
~News" aus unserem kleinen Familienhotel ndher bringen. In der
Hoffung, da3 uns die Sonne keinen allzu grofen Strich durch die
Rechnung macht, haben wir bereits die Sommerterasse, den Appelwoi-
garten und unsere Bierlaube fiir Sie geoffnet!

Wir freuen uns auf jeden Fall Sie bei uns willkommen zu heiflen, denn
wir sind gerne Thre Gastgeber.

Herzlichst
Stephanie Oberpichler, Petra Hofferbert, Frank Jebautzke
und das gesamt Team aus dem Hotel Waldesruh.

Ab dem 30. April um 18.00 Uhr

wachsen bei uns wieder die Bembel U\ﬁ('m Baum:

. - jeden Donnerstag
- tdglich von 18 -19 Uhr wird gegrillt

»Hessisch Happy Hour"

. - Kinderspielplatz
- jeder Bembel Hundebar
zum halben Preis : B u“ eba )
bei uns wachsn di Bembel o Baum - geniigend Parkplitze

“Ermtezeit” ab dem 30, APRIL

Winr fv*euen uns auf TJhren Besuch!
Steffi, Petra, Frank

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ:
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de
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Extra Karte Mai & Juni

SGLAQV‘C\W\P‘FGV‘SLAPPE
mit feinem Sh‘eifey\ vom Zanc]ev*filef

Leckerer Salat
aus Spima’r, Birnen, Walniissen und parmesanspli’r’rem
serviert mit hausgemachtem Frithlingsbrot

Rigatoni mit roten Zwiebeln und scharfer Peperoniwurst
9 P

in Tlf\ymiansoﬁe - ein Gedicht -
Mav‘k’rfw‘iscke ;Z\U\berginen

mit einer Vaﬁiniem‘en pes’ro—Scl/\éfsk&se—Reis—F&llwng,
serviert auf Krauter-Tomatensofse
kleine Portion

Maischolle ,Finkenwerder Art"

mit lauwarmen KarfoﬁfelsalaJr

Gebratener Lammriicken auf Rhabarber-Gemiise
mit ,,SCI/\WQVZ—Wei[SEVV\” Butterreis

kleine Portion
Marinierte Hahnchenbrust
mit l/\ausgemacl/\’rer Limettenbutter,
dazu Kidneybohnen und Bandnudel

kleine Portion

Kleines Rinc]ey‘filef auf Kartoffel-Rosti

U\W\Ieg’r mit fv‘isc[/\en 7Z\MS+eVﬂpi|26V\

Odenwalder Bauernbratwurst )
mit l/\ausgemaclx\’ren Brezelknddeln und ,,Appelwoikrauf”

kleine Portion

Sh‘av\ﬁenfile’r amf Walnu\fs—Roq uefo v"rsoﬁe

dazu reichen wir chkersclz\o’ren—Karoﬁengemb\se

und Mandelkroketten
kleine Portion

Amaretto MOU\SSE‘, mit Rothweilers Wildbrombeerlikdr

DM 7,50

DM 14,00

DM 17,00

DM 17,00
DM 13,00

DM 24,00

DM 27,00
DM 23,00

DM 22,00
DM 18,00

DM 23,00

DM 17,00
DM 13,00

DM 28,00
DM 24,00

DM 8,50

Ab dem 1. Mai

dreht sich bei uns wieder alles um

den Konig der Gemiise:
Spargell
Bitte beachten Sie
hierzu unsere extra Spargelkarte.

In gewohnt guter Qualitit
servieren wir taglich stechfrischen
Spargel aus Arheilgen.

30 Jahre im Dienst
vom Hotel Waldesruh!

Wir freuen uns
ganz besonders

IIse Decker in
Threr 30jdhrigen

keit gratulieren
zu diirfen.

Frau Decker ,schmeifit“ mit Threm
ganz personlichen Gsterreichischen
Scharm das komplette Friihstiick und
ist dariiberhinaus fiir die Sauberkeit
und das gesamte Ambiente in unserem
Haus verantwortlich.

1898 x DANKE
fiir Deinen permanenten Einsatz.

Steffi, Petra, Frank

unserer ,guten Fee®
diesem Rahmen zu

Betriebszugehorig-

A

‘ »
4.
Sommenrtest

17. Juni 2001
ab 1414 Uhr
Im 7Z\pp6|WOigav*’ren

vom Hotel Waldesruh &
Restaurant Pichlers

Am Bessuw\gev* Torst 28
64367 Mihltal-Trautheim

mit Live-Musik
mit Kinderbe’rreuung
mit Geg rilltem

mit jec]ev* Menge Appelwoi,
Bier und guter Laune

Win freu\en uns auq( Siel

Unsere C"?ffungszeifen:

06.30-23.00 Uhr
07.30-17.00 Uhr

Montag —Samstag
Sonntag

Donnerstag Ruhetag
Warme Kiiche von 12.00-14.00 Uhr
18.00—22.00 Uhr
Das Hotel ist selbstverstindlich durchgehend gedfinet!

Der Appelwoigarten ist bei gutem Werter tiglich
ab 18.00 Uhr geoffnet (vom 30. April bis 15. Septem-
ber 2001) von 18-19 Uhr ,Hessisch Happy Hour"




