—In eigener Sache —

Im April & Mai hatten wir VO rme V‘l{ en
wieder etliche Extra-Veranstaltungen.

Ob runde Geburtstage, Konfirmationen, 14. Juli

Kommunionen, Hochzeiten "
oder Jubilden - allesamt mit bestem Feedback. D e I eg encl are
Somme v‘fe st

Wirklich Wahnsinn, was da unsere
Kiichen- und Servicemannschaft geleistet hat.
Und natiirlich auch unser Spiilerteam, 15.—24. Juli

ohne die hier gar nix laufen wiirde.
Euch allen mal ein fettes DANKESCHON ! Frisch-Fisch-Woche
Steffi & Frank 16. Juli

Ihr seid Spitze!
BBQO-Abend

im Restaurant Pichlers

Stellenangebot!

Wir suchen noch fleiffige Mitarbeiter
im Housekeeping-Bereich,
die unser vorhandenes Team
am Vormittag tatkriftig
unterstiitzen mochten.
Minijob oder Midijob -
beides ist moglich!

Wir freuen uns auf Thre Bewerbung!

13. August
Ginsclf\ulung
19.-28. August
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Liebe Qiaste, liebe Freunde,

im letzten Jahr hatten wir bis Ende Mai schon 6 Wochen Sommer — diesmal lisst er aber’n bisschen auf
sich warten ...

Unser Apfelweingarten war bis heute (6. Juni) nur 12 x !!! gedffnet —aber wir sind guter Dinge und hoffen,
dass wir Sie, liebe Giiste, bald durchgehend auf unserer Sonnenterrasse bzw. im Garten verwohnen diirfen.
Unsere Kiichenmannschaft war wieder fleiflig am Tiifteln und Zusammenstellen der neuen Karte fiir die
Monate Juli & August!

Klar haben leichte, sommerliche Gerichte die Oberhand, aber auch Klassiker — wie unser Zwiebelrost-
braten — diirfen natiirlich nicht fehlen. Lassen Sie sich {iberraschen, was wir so alles fiir Sie vorbereitet haben.
Die fullballfreie Zeit ist zwar stinklangweilig, aber auch sehr entspannend. Man muss nicht jedes Wochen-
ende in der halben Republik rumfahren um seinem Herzensverein — also dem SV98 — ganz nah zu sein,
sondern kann mit Freunden, Familie und sonstigen Lebenskiinstlern die Tage und Abende genieflen. Zum
Beispiel im Restaurant Pichlers ©.

Wir freuen uns jetzt schon auf Thre Reservierung!

Was sonst noch so in unserem kleinen Familienhotel passiert, konnen Sie im Innenteil des Waldesruh-
Echos nachlesen.

Viele Spal} dabei!

Herzlichst
Frank Jebautzke, Stephanie Oberpichler und das gesamte Waldesruh-Team

Unsere Offnungszeiten im Restaurant Pichlers
Montag bis Samstag von 6.30—23.00 Uhr — Sonn- und Feiertags von 7.30—17.00 Uhr
Donnerstag ist unser Ruhetag!
Warme Kiiche von 12.00—14.00 Uhr und von 18.00—22.00 Uhr
Appelwoigadde
Montag bis Samstag von 18.00—22.00 Uhr — Sonntag von 17.00-22.00 Uhr
— bei gutem Wetter kein Ruhetag —
Das Hotel ist durchgehend geoffnet. Unsere Rezeption ist von 6.30 bis 23.00 Uhr besetzt!

Wie viel Euro kostet eigentlich ein Zimmer in einem Hotel im Jahr 2019?
- in absolut ruhiger Lage — mit modernen Zimmern

— mit einem tollen Restaurant - mit Konferenzraum

— mit separaten Nebenrdumen — mit flexiblen & freundlichen Mitarbeitern

— mit einer grolen Sommer-Sonnen-Terrasse — mit groBen Hotelbidern

— einem einzigartigen Appelwoigadde — mit W-Lan-Anschluss im ganzen Haus

— mit Parkplitzen — mit Sauna & Fitnessbereich und grof3er Freiterrasse
— mit kostenlosem Kaffee zum Mitnehmen

— mit allen Qualititsanforderungen die ein 3*,Superior* Hotel haben muss!

Wir wissen es nicht, aber bei uns kostet das Einzelzimmer € 65,— und das
Doppelzimmer € 90,— / das Dreibettzimmer € 110,— / ein Vierbettzimmer € 130,—

Fiir unser grofes ,,Guten Morgen“ Friihstiicksbiiffet
berechnen wir € 5,00 pro Person — nur in Verbindung mit einer Ubernachtung!

— Messepreise kennen wir seit 20 Jahren nicht —

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ:
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de



MV\SGV‘G besonc]ev‘el/\ é‘:mpfelf\lungen

Sidamerikanische Gazpaclx\o — nach Paul's Geheimrezept —

heiff geliebt — jedoch eiskalt serviert € 5,50
Saf‘riger SCL\WeiV\ebv‘a’reV\ in dunkler Craﬁbier—Ky*eu\zkll\mme]soﬁe.
Wir servieren Jhnen dazu unsere hausgemachten Brezelknsdel € 16,50

kleine Portion € 14,50

und besten Krautsalat

éiV\eV\ 9 y‘oﬁen Somme I/‘SOIQJ( vey*feinew\ wir mit verschiedenen Melonenstiicken.
Bei uns gibt'’s dazu gegprillte — asiatisch mavinierte - King Prawns

6 Stick € 16,50 / 9 Stick € 20,50 / 12 Stick € 24,50

Unser veganes Qevricht

Ovrientalischer Couscous
’rriﬁcf au\f fy‘isc]/\es, s&c’emrop&isches, knackiges Qemiise
— das Ganze wird von einer feinen Limetten-Sojacreme iiberzogen —

€ 11,50

Eine fangfv‘isclf\e Zahdev‘f”efsclf\ni’r’re
legen wir auf ein Bett aus Quinoa und roten Linsen und toppen dieses € 18,00
kleine Portion € 16,00

mit unserer L\amsgemac]r\‘rem -[omaJreV\—;Z\prikosen—Salsa

Bes’rev‘ LC\W\W\V‘L'/'\CkeV\ unter der Dattel-Pinienkernkruste.

Freuen sie sich auf ein Séfchen aus leckerem Ziegenkase aus dem

Hause Picandou und knusprige Rote Beete-Puffer € 24,50
Eine Maispoularde ,Supreme”

wird bei uns in Buttermilch und Cl/\iliﬂocken eiy\geleg‘r und Somﬁ gebra’rey\.

Passt fan’ras’risc]/\ mit einer Ofey\kar‘roﬁel 9ef6\”’r mit Zi‘ry‘onen—}\/\imz—Schmand

und einem fvisc'x\en Marktsalat € 17,50

Rosa 9eb ratenes Kalbskotelette — vorher tagelang
in creolischem O| emgelegf Wir reichen es Jhnen spafer mit Peter’s

weltberithmter BBQ-Soffe, Skin-on- -Wedges und einem knackfwscb\en Salat € 21,00
Unser SV Darmstadt 98 Gericht

Hessischer Zwiebelrostbraten

vom Brensbacher Rind, suuuper lecker

mit L\amsgemacl/\’ren Kocll\k&s'spb\’rzlen und unserem allseits beliebten Salat
€ 21,98

»Evbarme’ - zu spat, die Hesse’ komme’!l1” Ende Juli hat dieser Song wieder tiefere Bedeutung ©

Fin jecles bestellte Gericht erhalt die augend unseres Herzensvereins 98 Cent

;Z\U\f ’1898fac|/\en Wunsch!
Unser L\amsgemacb\’res ;Z\ffev* CI9|/\+ CIS

mit fv*lscl/\em Erdbeermark — im ]\/\mlglas serviert —

€ 2,90

Sandro Sirigu und Heuer Fernandez - zwei
ganz grofle Fufdballer und Menschen verlassen
die (Darmstidter) FuRRballbiihne. Bezeichnender-
weise haben beide in den ersten Wochen in
Darmstadt bei uns gewohnt, bis sie eine Wohnung
gefunden hatten. Heuer hat sich, vor seinem
Umzug nach Hamburg, sogar zum Abschied fiir
die Unterstiitzung am Anfang, bei uns personlich
bedankt.

Als alte St. Pauli-Sympathisanten konnten wir ihm
leider nur personlich alles Gute wiinschen -
sportlich haben wir uns bedeckt gehalten ©!!!

Was Sandro angeht, gibt es unseres Erachtens
keine zwei Meinungen. Ein so offener und toller
Mensch ist im Fuf$ballgeschift nicht alltiglich, und
der Verein wire gut beraten, an solchen Typen
in irgendeiner Art und Weise festzuhalten ...

Aber auch Bechthold, Lakies, Juskic, Wolf, Sailer
oder Gorka hitten es verdient gehabt ...
Ach ja, wenn Fuf$ballromantiker triumen ... ©

Unser Aperitif
fiir die Monate I\,
< > Juli & August < >

Unsere Barcracks Laura & Sonja
haben wieder was ganz besonderes kreiert:

,Citronella“ \

0.
T

Nee, kein Miickenschutz —

unser neuer Aperitif! ———

Die franzosische Konigin der Limonaden
,La Mortuacienne“, mit rein natiirlichem Zitronen-
aroma, gielen wir mit unserem italienischen
Prosecco auf und garnieren gekonnt mit einer
spanischen, geeisten Zitronenscheibe!
Fiir die heiRen Sommertage
ein wahrer, mediterraner Genuss!

(Natiirlich gerne auch alkobolfrei)

0,151 € 5,00

Leichte Preiserhohung
fiir unseren Mittagstisch ab 1.7.2019

Uber Jahre hinweg haben wir
den Preis von 9,00 € fiir unseren Mittagstisch
konstant halten konnen.

Da aber bekanntlich nichts - aber auch wirklich
nichts - die letzten Jahre im Einkauf billiger
wurde, sehen wir uns leider gezwungen
den Preis fiir ein kostliches, frischgekochtes
Siippchen oder unseren knackigen Salat
inklusive eines qualitativ hochwertigen
Hauptgangs um 0,50 € zu erhohen.

Wir danken Thnen schon mal an dieser Stelle
fur Thr Verstindnis.

ZWEI weitere Highlights bieten
wir IThnen im Juli und August an:

Vom 15.—24. Juli grillen, braten und dunsten
wir Thnen nur die feinsten Fischspezialitaten.
Unser Lieferant, die Firma Delta aus Hamburg,
die uibrigens auch Tim Milzer in seiner ,Bullerei®
bestens versorgt, liefert uns fangfrische Fische in
allerhochster Qualitit.

Weiter geht’s vom 19.-28. August. Wir laden
Sie zu unserer Steak-Woche ein. Nur die besten
Metzger-Cuts finden den Weg auf unseren Grill.
Mit leckeren Salaten, hausgemachten Dips und
Soflen und suuuper leckeren anderen Beilagen
geht jedem Fleischliebhaber das Herz auf.

Wir freuen uns auf IThre Reservierung!

Am Dienstag, den 16.7., gibt es bei uns einen
BBQ-Abend!

Das a-la-carte-Geschift bleibt an diesem Abend
geschlossen und wir grillen was das Zeug hilt.
Ein grofdes Salatbuffet, Fisch, Fleisch und
Vegetarisches laden zum Verweilen auf unserer
Terrasse, im Apfelweingarten (der ebenfalls
vom Grill versorgt wird) oder in unserem
Restaurant ein.

Fiir 20,00 € pro Person diirfen sie soviel essen,
wie Sie wollen.

Wir freuen uns auf Ihre Reservierung!

SOMMERFEST

Am Sonntag, den 14. Juli,
ist es wieder soweit:
Unser schon legendires
Sommerfest startet zum
19. Mal voll durch. B cn e Berl:
Wie immer geben sich Zauberer,
Kinderbetreuer, Musiker und viele gliick-
liche Menschen die Klinke in die Hand.

Der Appelwoi kommt eiskalt aus den Fiissern
der Firma Himmelheber.

Peter, unser Kiichenchef, wird mit seinem
Team wieder leckere Sachen grillen, und
dass es Hand- und Kochkis’ gibt ist natiir-
lich selbstredend. Diesmal wird es auch haus-
gemachten Apfelweinkuchen auf unserer
Terrasse geben. Mike hat seine alte Leiden-
schaft, das Backen, wiederentdeckt und mit
einem Tdsschen Kaffee dazu, kann man ganz
relaxt dem bunten Treiben zusehen.

14. Juli 14.00 Uhr! — Man sieht sich...




