Zur Lage der Nation
»~Rund um’s Bollenfalltor*

MR Vo rmerken
Mit dem Trainerwechsel @‘; k 1@

hat sich spielerisch einiges %% -S4 30. April
verbessert. "
Eine Spielkultur ist erkennbar und es Appelwoigadde Evsffnung
macht dem Fuf$ballistheten wieder Spaf,
den Jungs zuzuschauen. 12. Mai

Doch durch , Tiki-Taki“ gewinnt man keine MuHe v“rag
Spiele - nach wie vor stecken wir im
Abstiegssumpf, denn in dem Augenblick, 30. Mai
in dem diese Zeilen entstehen, haben wir V t t
Lnur“ 6 Punkte Vorsprung auf den atev 0‘9
Relegationsplatz und wahrlich noch - der Appelwoigadde hat ab 15 Uhr gedffnet
schwere Spiele vor der Brust!
Natiirlich glauben wir an die Mannschaft 11. - 19. Juni
und an’s Trainerteam, wollen jedoch Hessi sclz\e Tag e
festhalten, dass das auch Eintracht Braun- . Pichl
schweig vor einem Jahr getan hat ... im Restaurant Pichlers
Aber malen wir nicht schwarz -
sondern blau und weif3 -
so, wie der Himmel am letzten Spieltag
gegen Aue sich zeigen wird!

14. Juli
Groﬁes Sommerfesf
im ;B\ppelwoigadcle
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Liebe Qiaste, liebe Freunde,

der Wonnemonat Mai ist angebrochen und in der Hoffnung, dass der Juni ebenfalls so toll wird
ernennen wir dieses Waldesruh-Echo zum ultimativen Wonneruh-Echo! ©

Die Terrasse ist sommerfest vorbereitet, der Apfelweingarten gedffnet, und das Team der Waldesruh
ist bereit, Ihnen liebe Giiste, wonnevolle Stunden zu bereiten!

Nach den ersten Sonnenstrahlen im April waren natiirlich alle Hobbygirtner ganz wild darauf, die
Gartencenter zu stiirmen und den Frithling willkommen zu heiflen. Selbstverstandlich konnten wir uns
diesem Trend auch nicht entziehen und somit sind unsere Hotelbalkone und unsere Sonnenterrasse
mit bunten Blumen bestiickt und warten darauf, von Ihnen ,bewundert” zu werden! ©

Im Mai werden wir natiirlich Spargel auf unserer Speisekarte haben, der wieder aus Arheilgen vom
Bauer Appel frisch gestochen auf Ihre Teller kommt (ok — gewaschen und gekocht wird er schon
noch vorher ...), und ab dem 11. Juni werden wir wieder unsere Hessischen Tage einlduten. Bis
einschlieBlich 19. Juni werden wir tolle Gerichte rund um die Frankfurter Grie Sofy’, Handkis’ und
Appelwoi fiir Sie kreieren.

Wir freuen uns auf Thre Reservierungen und wiinschen Ihnen einen tollen Friihling!

Herzlichst
Frank Jebautzke, Stephanie Oberpichler und das gesamte Waldesruh-Team

Unsere Offnungszeiten im Restaurant Pichlers
Montag bis Samstag von 6.30—23.00 Uhr — an Sonn- und Feiertagen von 7.30-17.00 Uhr
Donnerstag ist unser Ruhetag!
Warme Kiiche von 12.00—14.00 Uhr und von 18.00—22.00 Uhr
Das Hotel ist durchgehend gedffnet. Unsere Rezeption von 6.30 bis 23.00 Uhr besetzt!
Appelwoigadde
Montag bis Samstag von 18.00—22.00 Uhr — Sonntag von 17.00-22.00 Uhr
— bei gutem Wetter kein Ruhetag —

Wie viel Euro kostet eigentlich ein Zimmer in einem Hotel im Jahr 2019?
— in absolut ruhiger Lage — mit modernen Zimmern

— mit einem tollen Restaurant - mit Konferenzraum

— mit separaten Nebenrdumen — mit flexiblen & freundlichen Mitarbeitern

— mit einer grolen Sommer-Sonnen-Terrasse — mit groBen Hotelbidern

— einem einzigartigen Appelwoigadde — mit W-Lan-Anschluss im ganzen Haus

— mit Parkplitzen — mit Sauna & Fitnessbereich und grof3er Freiterrasse
— mit kostenlosem Kaffee zum Mitnehmen

— mit allen Qualititsanforderungen die ein 3*,Superior” Hotel haben muss!

Wir wissen es nicht, aber bei uns kostet das Einzelzimmer € 65,— und das
Doppelzimmer € 90,— / das Dreibettzimmer € 110,— / ein Vierbettzimmer € 130,—

Fiir unser groBies ,,Guten Morgen* Friihstiicksbiiffet
berechnen wir € 5,00 pro Person — nur in Verbindung mit einer Ubernachtung!

— Messepreise kennen wir seit 20 Jahren nicht —

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ:
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de



Unsere Empfehlungen fir Mai & Juni
—Eoma+en—]\/\e|ol/\el/\sf)\ppc|/\en mit einem Dash Basi“kmm-éspmma € 5,00

Eine km’rfey‘friscl/\e Maischolle fillen wir mit Fenchel & Spinat
und backen sie in Butter mit Orangenpfaﬁer aus.
Suuuper lecker mit unserem lauwarmen Kartoffel-Spargelsalat € 18,50

picMers Flammkuc'r\enscl/w\ifzel U\[oey*zogen mit Schinken, Spargel,
Ziegenké\se und roten Zwiebeln. Bei uns 9ib’r's dazu Sikﬁkar’roﬁ(d—Pomw\es
und einen frisclx\en Salat vom Markt € 17,50

Unser SV Darmstadt '98 Gericht
Bestens abge'x\angenes Rumps’reak

servieren wir mit fvisc'z\en sautierten Pilzen, Cognac—pfeﬂ:ewalf\msoﬁe

und knusprigen Rost.
€ 21,98

.. auch wir haben in der letzten Saison mindestens dvei Mannschaﬁen bestens abgeb\angf O
T jedes bestellte Gericht erhalt die 3Mgend unseres Herzensvereins 98 Cent.

Ein fy‘i/'\l/\sommerliclr\er Wc\ssev‘meloneV\—Sclf\afsk&sesala+

umlegt mit marinierten Hahnchenbrustfiletstreifen und frischem Ciabatta — € 10,50
der Winter kann warten kleine Portion € 15,50
puﬁens’reak aus Geo v‘gen'r\ausen in einer kmmsprigen Coy‘nﬂakes Panade.

Freuen Sie sich auf gebratene, frische Ananas, hausgemachtes Curry-Risotto
und eine raﬁiniew’re N\alibmsoﬁe € 16,50

Odenwalder Rinderfiletstreifen
vey*feiney*’r mit griinem Spav‘gel, Kirschtomaten, 314!/\9'0!4(:]/\
und jeder Menge frischer Krauter. Im Pichlers gibt's dazu Canneloni € 19,50

mit Frischkdse und einen knackigen Salat kleine Portion € 16,50

Unsenr veganes Qericht

Eine C'/\ioggiav‘f)\be fiA”eV\ wir mit Kichererbsen & Banane.
Wir reichen dazu ein Meerrettichssfchen
und feiV\e Perlen aus Olivend| und Wasabi

€ 14,50

Rosa gebv*cn‘e!/\er Ka'bsfafelsph‘z an Pommerysenfsofle.
Ein S’reckv‘f)\bel/\—Kay‘foﬁelpﬂw‘ee mit pay*mesancl/\ip und Pichlers frisc]/\ev* Salat
vom Markt runden dieses perfekt Gericht ab € 18,50

Hausgemacl/\‘rer Marsl/\melowﬂan
getoppt mit Karamell-Popcorn — im Miniglas serviert — € 2,90

Hessische Tage im Pichlers

Vom 11.—19.6.2019 werden wir wieder
eine neue Extra-Karte fiir unsere lieben
Giste vorstellen. Wie jedes Jahr um diese
Zeit dreht es sich dabei um die hessische Kuche -
neu interpretiert von unserer Kiichenmannschaft mit
Chef Roland Koch — 4h, sorry, Peter Brandes ... ©
Grindkopp mal anders, Frankfurter Grie Sof3’

mit feinem Fisch und hausgemachter Kochkis’ iiber
kross gebackenen Schnitzel sind nur einige Gerichte
an diesen Tagen ...

Lassen Sie sich angenehm tiberraschen.

Unser Aperitif
fiir die Monate
< > Mai & Juni < >

Unsere Barcracks Laura & Sonja
haben wieder was ganz besonderes kreiert:

,Grune Wiese“
Unser Friihlings-Kracher

Gurke, Minze,
Basilikum, Zitrone
und Prosecco
vereint zu einem
frithlingshaften,
frischen, total
gesunden Aperitif

0151 € 500

Seit dem 30. April hat unser
Appelwoigadde wieder gedffnet
und wir freuen uns, Euch/Ihnen neben
den ,,alten Cracks* Dennis, Norman und
., Bembelman himself“ Lu auch neue,
tolle Mitarbeiter vorstellen zu diirfen:
Ab sofort werden Euch Tobias, Sabine,
Kerstin und Peter mit Handkis’, Kochkis',
Fleischworscht und dem guten Stoffsche
aus Brensbach versorgen.

Bei uns wachsen die Bembel uffm Boum!

Von 18-19 Uhr findet jeden Tag
unsere ,Hessisch Happy Hour" statt,
in der jeder Bembel nur die Hilfte kostet.
Bis hoffentlich ganz bald
unter’'m Bembel-Lampignon-Baum.
Eure Gdrtner!

Am Vatertag (30. Mai)
offnen wir bereits ab 15 Uhr!

2 Eigene Weine im Pichlers
Immer mal was Neues wagen: Diesmal haben wir uns entschieden Ihnen mit unserem Freund und Edelwinzer
Hanno Rothweiler zwei verschiedene Sommerweine zu prisentieren. Lesen Sie hier, wie der Weinmacher aus

Auerbach die Situation sieht: ©
»Das Wort zum Sonntag 2019

Immer bunter wird’s mit uns friihlingstrunkenen Waldesruhlern!
Nein, ein sommerlicher Weinwundertropfen ist nicht mehr genug,
gleich zwei sollen es dieses Mal sein. Die Idee im Gepick er-
tiiftelte die Pichlersche Weincrew mit dem rot-tiirmigen Steil-
lagenwinzer Hanno zu Auerbach, ein vinophiles Freudeschenk-
Duett: Eine schmelzig-vornehme Burgundertrilogie aus
Auxerrois, Weiburgunder und Chardonnay und ein feinst-
filigranes Rosato-Cuvée an Pinot Noir und St-Laurent wett-
eifern um die Gunst unserer Giste. Welcher der beiden edlen
Tropfen passt wohl besser zu Peters kriutergetriiffelten, lamm-
spargelten, backhasenforelligen, griinkalbgesofelten Kiichen-

Kunst-Feuerwerken?

Eine Wahl ohne Qual! — oder wie R.B. schon 1969 tirilierte:

Heute so, morgen so ©

Euch, liebe Gdste wiinscht das Pichler-Team
eine sommerlich-vergniigte Feinschmecker-Zeit.




