Wir haben unser Kiichenteam I
nochmal verstirkt und begriien ab sofort —
Claudia Gillich Vormerken 1@ a deSl"lA CnNoOo

in unserer Mannschaft. 5. Januar 2018 i
Wir sind uns sicher, durch sie unsere Ab 18.00 Uh» Januar/ DIE UNABHANGIGE, KU{‘INARISCHE 18. Jahrgang
Qualitit noch ein Stiick anheben zu kénnen. sind wir wieder Jhre Gastgeber Februar 2018 D1898 MONATSZEITUNG MUHLTALS Kost' nix  Nummer 102
Auf alle Fille freut sich Claudia A Toelsyamene
mit ihren neuen Kollegen und uns l .
auf ein neues Jahr mit Ihnen, Valentinstag Liebe Freunde, liebe Giaste!
unseren hochgeschitzten Gasten. 14.— 21. Februar ) ) ) )
o Zu allererst wiinschen wir Thnen ein tolles und vor allen Dingen ein gesundes neues Jahr 2018.
Maf)es:tage Hoffentlich wird es friedvoll und so, dass alle Leute gliicklich und zufrieden sind. Man sollte
Wer hat Lust, ab sofort unser Team Lo . 111 - .
29. — 31. Miirz sich immer vor Augen halten, dass es nicht selbstverstandlich ist ohne Hunger einzuschlafen

auf € 450,00 Basis zu verstiarken? . .
Wir suchen noch aufgeschlossene Restaurant Pichlers und ein unverbombtes Dach iiber dem Kopf zu haben.

nette Leute im Service und fleigige ges chlossen Ein bisschen DernuF Wgrde uns gllen bestimmt ganz gut tun — upd trotzdem sollten wir
Hinde in unserer Spiilkiiche L &2 Aol das Leben, das uns in diesen Breitengraden geschenkt wurde, geniefen! Ab und zu sollte
(Die Hinde im Service sollten ' - & 2. Apri man sich aber auch selber feiern (z.B. im Pichlers ®) — Gelegenheiten gibt es genug.
natiirlich auch fleiBig sein und Spiiler nett Ostern Wir steuern kulinarisch dem Valentinstag, unserer Matjeswoche.und unserem We.in—Menii
und aufgeschlossen ©) 20. & 21. April in den ersten Monaten entgegen und freuen uns, Sie als Giste willkommen zu heif3en.
Einfach anrufen unter Telefon: VW einaNen Niheres dazu im Innenteil unserer kleinen Hotelzeitschrift.
) 061 51-91150 - Und nun heif3t es wieder viel Spall beim Lesen und hoffentlich auf ein baldiges Wiedersehen
und einen‘Termin vercinbaren. x b A im Hotel Waldesruh und/oder in unserem Restaurant Pichlers.
Wir freuen uns! Appelwoigadde-Ersffuung Herslich
erzlichst
Stephanie Oberpichler & Frank Jebautzke mit Team
1 rodukte und Zuliefe . . . .
gt tzen die gl — rer ayg ung ere Unsere Offnungszeiten im Restaurant Pichlers
F andkise . R
< nte ) gf‘Huf;‘e Frany Eier & Gefliigel r Regl' Montag bis Samstag von 6.30—23.00 Uhr — an Sonn- und Feiertagen von 7.30—17.00 Uhr
«“ Aplf_?lwel?hsli Saft D Hiittenberg Geﬂi;'{ge'lhl?f_Strauﬁ 01) Donnerstag ist unser Ruhetag!
mmelheber emnheim .
Brensbach Druckarbeiten Warme Kiiche von 12.00-14.00 Uhr und von 18.00—22.00 Uhr
K 30 km Reku-Druck, Miihltal/ . . '
B_Eacl_(gva_rin 5 km 20 km T Sundk, Ol R Das Hotel ist durchgehend geoffnet!
O 20 km 2/5 km Unsere Rezeption ist von 6.30 bis 23.00 Uhr besetzt.
5 km Gemiise & Obst
et " Frisch-Fruchtig-Delp GmbH
MetngZrSil Frthwein 20 km . s Wie viel Euro kostet eigentlich ein Zimmer in einem Hotel im Jahr 2018?
Brensbach - in absolut ruhiger Lage — mit modernen Zimmern
5k D0, Spargel & Erdbeeren — mit einem tollen Restaurant - mit Konferenzraum
Brinde & Wei < Bauer Appel — mit separaten Nebenrdumen — mit flexiblen & freundlichen Mitarbeitern
rar;{mehw il ereme A 10 km Atheilgen — mit einer grofen Sommer-Sonnen-Terrasse — mit groBen Hotelbidern
Auerbach 20 km S km i - einem einzigartigen Appelwoigadde — mit W-Lan-Anschluss im ganzen Haus
Eorclen Blumendekoration — mit Parkplitzen - mit Sauna & Fitnessbereich und grofer Freiterrasse
Simmermacher Pilze Bi VAl l;l(?m — mit kostenlosem Kaffee zum Mitnehmen
Klein-Bieberau Weber Darmsradlti:eB raverei Jugenheim — mit allen Qualititsanforderungen die ein 3*,Superior* Hotel haben muss!
Urze Apf, Crfd-Umseds Darmstadt le xib“\'ﬁ'ﬁt Wir wissen es nicht, aber bei uns kostet das Einzelzimmer € 65,— und das
n ahrtSWege garantieren Frische und F Doppelzimmer € 90,— / das Dreibettzimmer € 110,— / ein Vierbettzimmer € 130,—
Fiir unser grofes ,,Guten Morgen“ Friihstiicksbiiffet
berechnen wir € 5,00 pro Person — nur in Verbindung mit einer Ubernachtung!
— Messepreise kennen wir seit 20 Jahren nicht —

vt
Ho’reﬁWalc’es rulh - Restaurant Pichlers

Am Bessunger Forst 28 - 64367 Miihltal/Trautheim - Tel. 06151/9115-0 - Fax 06151/9115-63 HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ:
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de Internet: www.Hotel Waldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de



Unsere besonderen émpfelf\lumgem

Wunderbar exotische Yamswurzel-Wirsingcremesuppe

mit L\ausgemaclm‘en Curcmmagrissini

€ 5,50

Original Wiener Zwiebel-Rostbraten — so wie er sein sollte —
namlich aus bestem Roas’rbeef, mit I/\au\sgemacb\fen BMHersp&’rzle

€ 17,50

und einem bunten Salat

Rosa gebv‘m‘ene Barbarie-Entenbrust
servieren wir amf Grand-Marnierreduktion. Bei uns gibf’s dazu
fy*isclx\es Rotkraut mit Pistazien und pmmpernicke”<n5de|

Fangfrisches Skreifilet - der Winterkabeljau —
cw\f Rote Beete-Mousse, super lecker mit einem Kav“roﬁtel—BiVne—Fenche|gra’rin

€ 21,50

und einem Klecks ]\/\ar’rini—Safy‘aV\sc[/\amm € 19,50
Lammschnitzelchen in der Knusperpanade ausgebacken
servieren wir amf kréﬁiger Chiantijus — Speckrosenkohl und € 21,00

parmesan—Bwafkav"roﬁeh\ runden dieses Gericht pev‘fek’r ab kleine Portion € 19,00

Unser veganes Qericht

Bester veganer Kv‘&u’rev‘pfannkmclr\en
9efi/'\”’r mit Hirse, Birnen, Walntissen, herrlich winterlich abgescb\meck’r,

nappiert mit einer exzellenten Vermouthreduktion

€ 12,50

In Bockbier gescl/\mom‘e Brensbacher Scb\weinebackclf\eh
amf Rahmspitzkohl, serviert mit unseren I/\andgefer’rig’ren Sewviettenknddeln € 17,00
kleine Portion € 15,00

Unser SV Darmstadt '98 Gericht

Tein 9erémc|/\er+es KC\SS'EV‘, VOon unserem ]\/\efzgey* Knapp aus Nieder-Ramstadt.
Passt zu: Kam‘oﬁeln, Giriinkohl, Erdniissen, roter peperomi
und einem ,Dash” Lime’r’relf\—(—:spuma

€ 16,98
kleine Portion € 14,98

Wir haben beschlossen nicht mehr nach Kassel zu fal'\ven ©
Fiiw jecles bestellte Gericht erhalt die Kvebssfif‘h/mg von Holr\nny Heimes 98 Cent.

‘Hc'il/\nc'/\enb rust gefi/'\”Jr mit Obst, Brezel und fv*isclr\ev‘ Petersilie
9ev‘eiclr\’r au\f y‘aﬁiniew’rew Orangen—Brandywede’rion —

dazu passen Sesam-Chilinudeln und ein frischer TFeldsalat € 17,00
Hausgemachtes weiﬁes Sckokoladen-gngwey‘—]\/\ousse

getoppt mit B|am’oeerkompoﬁ dazu 9ib’r’s unsere leckeren Cl/\ili—Sc[/\oko—CL\ips

—im Miniglas serviert — € 2,90

Wir sind michtig stolz darauf,
unsere Mitarbeiter schon so lange
an unser Haus gebunden zu haben und
diirfen Thnen heute mal kurz
mitteilen wer wie lange schon
mit uns arbeitet:

Peter (Kiichenchef) 10 Jahre
Mike (Souschef) 3 Jahre
Kim (Koch) 5 Jahre
Ivan (Koch) 4 Jahre
Dorle (Aushilfe Kiiche) 3 Jahre
Sonja (Restaurantleitung) 7 Jahre
Laura (Service) 8 Jahre
Kathleen (Service) 1,5 Jahre
Tobias (Aushilfe im Service) 2 Jahre
Bianka (Aushilfe im Service) 3 Jahre
Claudia Pfeiffer (Hausdame) 11 Jahre
Claudia Rose (Zimmermadchen) 21 Jahre
Petra (Service & Rezeption) 18 Jahre

Wir danken Euch recht, recht berzlich
Siir Eure Loyalitdit, Euren Einsatz und
Eure Leidenschaft — Toll dass es Euch gibt!

Danke Frank & Steffi

Am 14. Februar 2017
ist Valentinstag

... das Fest der Liebe und der Abend, an dem
man seine Liebste oder seinen Liebsten gerne
bei Kerzenschein vertraut in die Augen schaut
und sich am besten vom Team des Restaurant
Pichlers verwohnen ldsst.

Ab 18.00 Uhr haben wir

fiir Sie ein aphrodisierendes
4-Gang-Menii (natiirlich
immer mit der Moglich-

Kkeit der Wahl) mit den
korrespondierenden Weinen
vorbereitet.

Das Restaurant ist in Kerzenlicht getaucht,
es lauft romantische Musik und Sie miissen
nichts weiter tun, als den Abend zu genief3en.
Unsere Restaurantleiterin Sonja wird sich, mit
ihrer Mannschaft, 100% wieder das eine
oder andere ,,Guddi* einfallen lassen und Sie
miissen nur noch die Seele baumeln lassen.
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Reservierungen sind ab sofort moglich!

)
V)

. Unser Aperitif e
i fiir die Monate Fii
Januar & Februar

Unsere ,Barcracks
Laura & Sonja
haben wieder was ganz besonders
leckeres kreiert:

~Pample Spritz“

Prosecco trifft auf Pampelmousse

Ein herrlich erfrischender N ( o~
Geschmack mit blumiger Note 2\ N
servieren wir mit Eis und Minze. N

Ein spritziger Jahresanfang!

0,151 € 5,00

Pichlers legendare
Matjes-Woche

Am Aschermittwoch
ist (angeblich) alles vorbei ...

Nicht so bei uns.
Wir starten an diesem Tag unsere
Matjeswoche bis einschlie3lich 21. Februar
2018. Ganz frische Matjes in hochster
Qualitit zaubern wir Thnen in verschiedenen
Variationen auf den Teller.
Peter, unser Kichenchef, hat
sich da mal wieder richtig
ins Zeug gelegt, und sich so
einiges einfallen lassen.

Herzlich Willkommen!

Wein-Meni am 20. & 21. April

Unser diesjihriges Frithlingsweinmenii

findet am 20. & 21. April 2018 statt. Und man
soll es nicht glauben: Es gibt noch freie Plitze!!
Ok, nicht ganz so viele, aber man kann auf jeden
Fall noch reservieren. Die Tickets
fiir das 6-Ginge-Menti inklusive
Aperitif, 6 korrespondierenden [
Weinen und Tischwasser :
zu € 74,00 konnen ab dem
15. Januar 2018 im Hotel
erworben werden.

Glauben Sie uns, es lobnt sich!



