Wie jedes Jahr 6ffnen wir auch diesmal wieder
jeden Donnerstag Abend im Dezember unser
Restaurant Pichlers.

Dass es diesmal allerdings nur zwei Donnerstage
werden, bis wir in die Winterpause gehen, liegt
am Kalender und nicht an uns ... also am 7. & 14.
Dezember 2017 stehen wir fiir Sie ab 18.00 Uhr
bereit, um Sie zu verwohnen.

VO y‘mev‘ken : [@

Ab 1. November 2017
Martinsgansessen
im Pichlers

In der grolen Feinschmecker Zeitschrift
,Rhein Main geht aus® ist unsere Terrasse
zu der dritt schonsten in Darmstadt und
Umgebung gekiirt worden. Dartiber freuen
wir uns natirlich sehr, weil uns diese Ehre zu
Teil wurde, ohne jemals eine Werbung in der
oben genannten Zeitung geschaltet zu haben.
Man sieht natiirlich auch hier mal wieder,
wie subjektiv so eine Beurteilung ist, denn
eigentlich ist unsere Terrasse ja die schonste
westlich des Mississippis ©

3. & 10. & 17. Dezember 2017
Advents-Sonntag
mit weihnachtlichen
2usatzgerichten

7. & 14. Dezember 2017

Donnershqg haben wir das
Restaurant Pichlers gebﬁne’r

5. Januar 2018
Ab 18.00 Uhr gelf\’r's nach einer
kurzen ,,Vevschnaufpause"

Weihnachten kommt schneller als
man denkt! Wer keine Krawatten,
Socken oder sonstigen Quatsch
verschenken will, kann bei

uns schon heute einen oder
mehrere © Gutscheine fiir

seine Lieben zu Hause kaufen
und damit kulinarische Momente verschenken.

wieder los
- Herzlich willkommen -

. zen die Produkte und Zulieferer 4y uns
tetstu Ole & Fette =~ Handkise . . €rer R
< u ) Ol-Huth Franz Eier & Gefliigel egl'
«“ Apfe_lwem & Saft D — Hiitcenberg Geﬂijgglhof_ Strauf OI)
Himmelheber Reinheim .
is—r—y Druckarbeiten
Kk K 30 km Reku-Druck, Miihltal/
__Bac_ pyaren g 20 km Typo-Studio, Ober-Ramstadt
Biickerei Breithaupt 20 km
Darmstadt 2/5 km
5 km Gemiise & Obst
. Frisch-Fruchtig-Delp GmbH
Fleisch 15 km Riedstadt
Metzgerei Frithwein 20 km
Brensbach
. N g Spargel & Erdbeeren
- 5 H Bauer Appel
Brinde & Weine K Arheilgen
Rothweiler 20 km 10 km
Auerbach 5 ki .
uerdc Forell Ao \ Blumendekoration
Simrgirem:c[l'ller Pil VAL Hlem
P b Biere Jugenheim
(il @ I\%X/Le]ber 7 Darmstidter Brauerei
rob-Umstadt “1%eA
u Darmstadt o fat
%€ Anfahps i ische und Flexibil¥
Wwege garantieren Frische

vt
Ho’reﬁWalc’es rulh - Restaurant Pichlers

Am Bessunger Forst 28 - 64367 Miihltal/Trautheim - Tel. 06151/9115-0 - Fax 06151/9115-63
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de

Whldesrih (& cho

N DIE UNABHANGIGE, KULINARISCHE
ovember/ . 17. Jahrgang
Dezember 2017  D1898 MONATSZEITUNG MUHLTALS Kost’ nix Nummer 101

Liebe Freunde, liebe Giaste!

Mensch Petrus, das waren noch mal tolle Tage im Oktober, die du uns da beschert hast. Vielen
DANK dafiir!

Fast eine Woche lang konnten wir die sonnenhungrigen Giiste auf unserer Terrasse verwohnen,
aber jetzt hat der Herbst Einzug gehalten.

Die gesamte Terrasse wird zweimal tiglich von Blittern und Kastanien befreit und abends ab
18.00 Uhr funkeln die Kerzen in unserem Restaurant.

Die Ginse- und Vorweihnachtszeit hat begonnen und unser ,Eigener Roter” rinnt schon seit
geraumer Zeit den Weinkennern die trockene Kehle runter. DANKE an unseren Hauswinzer
— Hanno Rothweiler — da hat er mal wieder ein tolles , Stoffsche” kreiert — wow !!!

So, nachdem jetzt Petrus und Hanno gedankt wurde, liegt es natiirlich sehr nah auch all unseren
lieben Giste zu danken, die uns schon seit Jahren die Treue halten und immer wieder fiir ein
gut ausgebuchtes ,Pichlers” sorgen: vielen lieben DANK!

Unser Tipp: Bitte reservieren Sie fiir die letzten beiden Monate unbedingt rechtzeitg Ihren Tisch.
Wir sind bis einschlieBlich 20. Dezember 2017 fiir Sie da und freuen uns auf Ihren Besuch.

Herzlichst
Stephanie Oberpichler & Frank Jebautzke mit Team

Unsere Offnungszeiten im Restaurant Pichlers
Montag bis Samstag von 6.30—23.00 Uhr — an Sonn- und Feiertagen von 7.30—17.00 Uhr
Donnerstag ist unser Ruhetag!
Warme Kiiche von 12.00-14.00 Uhr und von 18.00—22.00 Uhr
Das Hotel ist durchgehend geésffnet!
Unsere Rezeption ist von 6.30 bis 23.00 Uhr besetzt.

Wie viel Euro kostet eigentlich ein Zimmer in einem Hotel im Jahr 20172
- in absolut ruhiger Lage — mit modernen Zimmern

— mit einem tollen Restaurant - mit Konferenzraum

— mit separaten Nebenrdumen — mit flexiblen & freundlichen Mitarbeitern

— mit einer grolen Sommer-Sonnen-Terrasse — mit groBen Hotelbidern

— einem einzigartigen Appelwoigadde — mit W-Lan-Anschluss im ganzen Haus

— mit Parkplitzen — mit Sauna & Fitnessbereich und grof3er Freiterrasse
— mit kostenlosem Kaffee zum Mitnehmen

— mit allen Qualititsanforderungen die ein 3*,Superior* Hotel haben muss!

Wir wissen es nicht, aber bei uns kostet das Einzelzimmer € 63,— und das
Doppelzimmer € 90,— / das Dreibettzimmer € 110,— / ein Vierbettzimmer € 130,—

Fiir unser grofes ,,Guten Morgen“ Friihstiicksbiiffet
berechnen wir € 5,00 pro Person — nur in Verbindung mit einer Ubernachtung!

— Messepreise kennen wir seit 20 Jahren nicht —

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ:
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de



Unsere besonderen émpfelf\lumgem

Rosenkol/\l—DaHelsmppe

mit geraspel’rer Roter-Beete und N\anclelsp“Hem

Bestes Re[/\gmlascl/\ verfeiner’r mit vielen Krautern, kw';'\ﬁigem Rotwein

und fy*ischeh Zwey‘goro\ngen. Wir reichen Jhnen dazu handgesc]/\ab’re

Lebkuchenspé’rzk und einen fv*iscl/\en TFeldsalat mit Blm’rorangenclressing
kleine Portion

Oclelf\waldey‘ aahsebv‘v\sf' OClev‘ —Kev\le von der C\eﬂb\gdfarm
S’ry‘amﬂ aus Georgenlf\amsen. Wie jec]es Jahw reichen wir Thnen hierzu
hamsgemach’res ;Z\pfeho’rl(ram’r, Maronen und beste Kar’roﬁelkléﬁe

Famgfv*isclf\es Wolfsbarschf”ef umhiillt mit Seranoschinken
dazu passt ein Vaﬁfimier’r gewlirztes C—:rbsenpﬁw‘ee, leichter Safranscb\amm

und leckeres Giraupenrisotto

Brensbacher Schweinelendenmedaillons auf BratapfelseBchen
ﬂambiev"r mit Calvados. Smper lecker dazu: fv‘isc'x\es Wirsinggemi/'\se
und L\amsgemachfa Mandelkroketten kleine Portion

Weiﬁer Sauerby‘a’ren ,,San’ra CIOW\S” pewfek% abgesclx\mec[d
mit vielen weihnachtlichen Gewivrzen — dazu passt ein Kav"roﬂ:ds‘rampf

mit Spekmla’rius—CancL\ und fy‘isclz\ey‘ Specky‘osenkol/\] kleine Portion

Unser SV Darmstadt '98 Gericht
Kalbsriickensteak

C\Mf einer BIM"’OP‘GV\QQV\—""C\SQIV\MSSSO[&Q

fvemen Sie sich auf '/\amsgema(:'/\’re T'/\ymiam—anocclr\i
und einen frische!/\ Salat vom Markt

€ 18,98

€ 5,00

€ 21,00
€ 19,00

€ 19,50

Dieses Gevricht ist wie unser Herzensverein: Bodensténdig und doch aus Tradition anders!

Fiir jedes bestellte Gericht erhalt die Krebsstiftung von Johnny Heimes 98 Cent.

piclz\lews Win’rerlicl/\e Rinclewomlade gefi/'\”‘r nach Peters Ge'r\eiwwezep’r

dazu gib’r/s lf\ausgemach’res ;Z\pfeho’r](v‘am‘ und Serviettenknddel

Unsenr veganes Gericht

Einen mav‘k’rfrisclf\en Kohlrabi

€ 16,50

fi/'\”en wir mit ge’rrockne’ren ;Z\py*ikosen, Cashewkernen und asiatisch ange]/\amc]/\’rem Bl/\lgl/\l/‘

und setzen diese Leckerei amf ein Ragoa’r aus papy*ika und Tomaten

€ 13,00

Cl/\y‘is’rs’ro”en-parfai’r mit Rotweinbirne

— im Miniglas serviert —

€ 2,90

Unser Herbstliches Wein-Menii liegt hinter
uns und wir mochten es nicht versaumen,
unserer Kiichen- & Servicemannschaft den
hochsten Respekt zu zollen - sie haben

an beiden Tagen wirklich einen super

tollen Job gemacht. Alle Giiste waren voll L
des Lobes iiber diesen wundervollen Abend.

Das nichste Wein-Menii findet am 20. & 21.April 2018
statt. Reservierungen nehmen wir ab sofort sehr
gerne entgegen.

Die bestellten Tickets fiir das Menii miissen zwischen
dem 15. Januar und dem 15. Februar 2018 abgeholt
und bezahlt werden. Danach gehen sie wieder in den
freien Verkauf. Der Preis fir das 6-gingige Menii mit
den korrespondierenden Weinen, Tischwasser und
Aperitif betrigt € 74,00 und wir versprechen Ihnen
schon heute ein unvergessliches Event.

Unser Winterwein

Zeit ist’s, liebe Waldesrub-Gdiste!
Der feinfruchtige ,BLANC“ vom Hanno gebt, der
wuchtfruchtige ,NOIR“ vom Rothweiler Rommi.
Hat der Meisterschmeckerkoch Peter mit seiner
Mannschaft bis grad eben noch Freilaufhiihnchen
und Bachforellen zartsalatig auf Euch losgelassen,
so kommt er jetzt zum kraftvoll-wuchtig ROTEM
mit gar handfestkeuligem vom wilden Brett, mit
herzhaft ginsebriistigem, feinstgriinkohligem,
fleischgewurzeltem und allerlei anderen Herbst-
Winter-Knodel-Kostlichkeiten daher.
Das teuflisch gute S68chen rithrt er an mit - na
was wohl 1?1? Mit dem wiirzig-kriftigen Pichlers-
Power-Rouge! Ausgeruht im kanadischen Holz-
eichenfichen, gelagert im ROTEN TURM zu
Auerbach wird Euch dieses SHIRAZ-St. LAURENT-
CUVEE 2015 die liisterne Zunge dahinschmelzen
lassen ©

Maoge wdrmende Wobligkeit Euch
in die gepreiselte Triiffel-Maronen-Zeit begleiten.

Zum Wobl - die Waldesrub-Crew

Ab dem 1.11.2017

Odenwalder-Ganseessen
im Restaurant Pichlers

Wir servieren Ihnen eine ganze Gans von der
Gefliigelfarm Straufl in Georgenhausen.
Diese wird frisch fiir Sie zubereitet
und nach Thren Wiinschen gefiillt:
- Apfel & Hackfleisch
- Brotfiillung mit Trockenobst &

gerosteten Niissen
- Pichlers ,Spezial“ - mit Hackfleisch
dazu reichen wir hausgemachtes Apfelrotkraut,
Kartoffelknédel und Maronen.

Abgerundet wird das ,Ganse“ © mit einer
Flasche ,Pichlers Eigener“ zum Preis von € 140,00
pro Gans, inklusive der Flasche Wein.
Von der Gans werden sicher
4—6 Personen satt!
Fiir jede weitere Person berechnen wir zusitzlich
€ 5,00 fiir die genannten Beilagen.

Im Augenblick sind wir dabei, wieder viel Geld und
Zeit in unsere Hotelzimmer zu investieren. Stiick
fiir Stiick werden die Winde gestrichen, grofle Flat-
screens kommen an die Winde, zumindest an die, die
noch keinen hatten, neue verdunkelbare Vorhinge
verschonern die Zimmer und die Bider bekommen
teilweise noch groflere Spiegel und neue Lampen.
Nachdem wir vor 3 Monaten komplett neue Bett-
wische und qualitativ hohere Handtiicher eingekauft
und alle Matratzen neue Schoner bekommen haben,
ist wieder alles auf ,Vordermann“ gebracht worden.
Aus diesem Grund werden wir im nichsten Jahr auch
unsere Preise im Einzelzimmer um € 2,00 erhéhen.
Somit kostet dann das Einzelzimmer € 70,00, der
Doppelzimmerpreis bleibt stabil bei € 100,00. Beide
Preise verstehen sich inklusive unserem reichhaltigen
,Guten Morgen“ Friihstiicksbiiffet.
Wir danken unseren Gdisten fiir ibr Verstdindnis
und freuen uns sebr, wenn sie trotzdem treu bleiben
und weiterhin so eifrig buchen.

==

"' Unser Aperitif N
Fi fiir die Monate é {
November & Dezember

Unsere ,Barcracks“
Laura & Sonja
haben wieder was ganz besonders
leckeres kreiert:

,Pi(s)cobello“

Die Pichlers Version des Pisco Sour Klassikers.
Fiir unseren vorweihnachtlichen

Aperitif mixen wir den siidamerika-

nischen Traubenmostbrand

mit kandierten Zitrusfriichten

- stiffig und erfrischend -

0,151 €5,00

Vom 21. Dezember 2017 bis
einschlieBlich 4. Januar 2018 ist unser
Restaurant Pichlers geschlossen.

Am 5. Januar 2017 ab 18.00 Uhr geht’s wieder mit dem
»ganz normalen Wahnsinn“ wie gewohnt weiter - wir
freuen uns auf Sie! Zwischen den Jahren vermieten
wir aber trotzdem Hotelzimmer, jedoch ohne jegli-
chen Zimmerservice und Friihstiick. Die Schlissel
miissen bis zum 21. Dezember 2017 - 12.00 Uhr abge-
holt und die Zimmer bezahlt werden. Das Einzel-
zimmer kostet nur € 40,00 und das Doppelzimmer

€ 60,00 pro Zimmer/Nacht.

Wir wiirden uns sehr freuen,

wenn Sie Ihren Weihnachtsbesuch

uber diese Zeit bei uns beherbergen

wiirden. Denn wie Sie ja wissen, =
geht einem der Besuch zu Hause L
spitestens nach dem zweiten & H
Tag auf die Nerven ... ©



