Unsere Offnungszeiten

Restaurant Pichlers

Montag bis Samstag von 6.30—23.00 Uhr
an Sonn- u. Feiertagen von 7.30 —17.00 Uhr

Vormerken: L@
30. August
Einschulung
(bitte reservieren Sie v‘eclf\fzeifig)

Donnerstag ist generell Ruhetag!
Warme Kiiche
von 12.00-14.00 u. von 18.00—22.00 Uhr
Das Hotel ist durchgehend gesffnet! 5.— 14. September

Unsere Rezeption Owmas Bratenwoche

ist von 6.30 bis 23.00 Uhr besetzt!
10. — 19. Oktober

Multi-Kulti-Wochen

Ab 1. November

Multi-Kulti-Woche
vom 10. — 19. Oktober
Die Gastronomie-Mitarbeiter

waren und sind schon immer international
und das ist auch gut so.

Martinsgans-Essen

6. & 7. November

Wein-Menix

(leider bereits ausgebucht)

In dieser Woche werden wir versuchen,
alle Kontinente zumindest kulinarisch zu
vereinen ... wenn’s die Politik in ihrem
Bereich schon nicht schafft!
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lLiebe Freunde, liebe Giaste,

der sogenannte ,Sommer“ geht seinem Ende entgegen, obwohl er gefiihlt nie da
war. Am 11. August hatten wir morgens 8,5 Grad — tja, wir Menschen haben mit
der Natur soviel ,Schindluder” getrieben, dass sie sich jetzt an uns zu richen
scheint und wir nicht mehr wie frither 6 Wochen in den Sommerferien barfuf}
durch die Gegend laufen konnen. Wire die Welt eine Bank — hittet Thr sie schon
lingst gerettet!!!

Die Terrassensaison und auch der Apfelweingarten fielen diesmal nicht so glinzend
aus — und trotzdem hatten wir eine richtig tolle Zeit.

Das absolute Highlight war unser Sommerfest mit nahe zu 350 Besuchern —
DANKE an alle die dabei waren!

Die Appelwoigirtner schlieBen wie jedes Jahr am 1. September ihren Garten und
verabschieden sich bis zum 30. April 2017.

Unsere Terrasse bleibt jedoch noch bis Mitte Oktober bestuhlt und wir freuen uns
auf warme Herbsttage und viele nette Giste wie Sie ©

Wir freuen uns auf Thren Besuch!

Blittern Sie etwas in unsere Hotelpostille und erfahren Sie was so alles in und ums
Hotel Waldesruh mit seinem Restaurant Pichlers passiert.

Danke fiir Ihr Interesse

Herzlichst
Stephanie Oberpichler, Frank Jebautzke und Team

Wieviel € kostet ein Zimmer in einem Hotel im Jahr 20162
— in absolut ruhiger Lage — mit modernen Zimmern
— mit einem tollen Restaurant — mit flexiblen & freundlichen Mitarbeitern
— mit einer grolen Sommer-Sonnen-Terrasse — mit komplett renovierten Hotelbidern
— mit einem einzigartigen Appelwoigadde — mit kostenlosem WLAN in allen Zimmern
— mit kostenlosen Parkplitzen — mit kostenfreiem Internetzugang in der Hotellobby
— mit Sauna & Fitnessbereich — mit Konferenzraum
— mit kostenlosem Kaffee zum Mitnehmen
— mit allen Qualititsanforderungen die ein 3*,Superior* Hotel haben muss!

Wir wissen es nicht, aber bei uns kostet das Einzelzimmer € 63,— und das
Doppelzimmer € 90,— / das Dreibettzimmer € 110,— / ein Vierbettzimmer € 130,—

Fiir unser grofes ,Guten Morgen" Friihstiicksbiiffet
berechnen wir € 5,00 pro Person — nur in Verbindung mit einer Ubernachtung!

— Messepreise kennen wir nicht —

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ:
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de



Unsere besonderen émpfelz\lumgen

S’reinpilzcapmccino

getoppt mit einem parmesancl/\ip € 5,50
Ovrviginal Wiener Zwiebelrostbraten — ganz klassisch,

mit knu\sprigen Braﬂ(ar’roﬁdn und unserem allseits beliebten Salat € 17,50
]\/\av‘k’rfw‘isclf\e Sala’rvav‘ia’rion mit unserem leckeren 'Hau\sdy*essing

servieren wir mit rosa gebv‘a‘renem Lammericken,

Speckdaﬂe'n und ‘Honigme|one € 18,00

Unser veganes Qericht

Hausgemaclf\fer Quinoa—Linsen—erdnuss—Bra’rling
an einer orientalischen Karottencreme, mit gebra’renen Sojasprossen

€ 11,00
Zarte Rilf\clev‘zmlf\ge - auf]\]ieclv‘igfempev‘a’rw‘ gegart,

an einer mffinier’rey\ Marsalasoﬁe reichen wir mit Buttererbsen

und einem 5ix'\ﬁkav*’roﬁel-KikrbiskeW\sfampf

€ 17,50
kleine Portion € 15,50

Fei newr T\)elz\y‘f/\cken amf einer Waldfmclf\’r—CI/\iaV\firedmk’rion —

super lecker mit L\ausgemaclf\’ren Maistalern

€ 292,50

und fv‘isd/\em Feldsalat in Ov‘angen—Wah\mssdwessiV\Q kleine Portion € 20,50

Unser SV Darmstadt '98 Gericht

Odenwalder Handkas’ Bratwurest
amf einem Zwiebel—}\pfeh‘agou’r

bei uns gib’r/s dazu ein Kar’roﬁd—Lamcb\graHV\ und fvisc'x\en Salat vom Markt
€ 10,98

Dieses Gevricht ist unserem Herzensverein 9ewidmef, eigenﬂich nur eine Bratwurst, aber aus Tradition anders ...

Fiir jedes bestellte Gericht evhalt die Krebsstiftung von Johnny Heimes 98 Cent.

Fangfv‘isclf\es Kaiserbav‘sclf\file’r amf einem Spinon‘-Jngwev‘beH
an Safransd/\amm dazu passt ein L\ausgemacl/\’res Ziegenfrischk&serisoﬁo € 19,50

Barbarie Entenbrust unter der Honig—Sesamkv‘ms’re
auf bester Grand-Manier-Reduktion, wir reichen dazu
L\ausgemacl/n‘e Rote-Beete-Walnussknaddel und einen fv*isclf\en TFeldsalat € 20,50

Heidelbeer Panna Cotta

mit hamsgemacb\’rem Pesto von der Zitronen-Melisse — im Miniglas serviert € 2,90

Herzlichen Gliickwunsch
und alles Gute fiir die Zukunft
wiinschen wir unseren
beiden langjibrigen Mitarbeitern
Sonja Fertig & Petra Hofferbert, -

die beide geheiratet haben. r--./‘ R

Ab sofort heif3t Sonja: Feuerbach 3\
und Petra: Wannemacher-.

(Freunde diirfen auch ,Feurig“ und
~Wanneberth“ sagen ©) \.;--:; J
Zwei tolle Feiern liegen hinter beiden o
(und uns) und nach den Flitterwochen gilt
die volle Konzentration wieder ihrer /
Arbeit (hoffentlich ©). j’ﬁ
Nochmals: Alles Gute ==
und nur zu Info: .

die beiden Minner v

passen auch voll in die Welt!
Gastronomie Nachwuchs ist iibrigens nicht
in Sicht ;-)

Im August haben wir hinter der Bar
eine komplett neue Kiihltheke cin-
gebaut bekommen.

In diesem Zusammenhang wurden auch
alle Bierleitungen komplett erneuert -
und das kiihle ,Blonde“ aus der
Gobelstrae schmeckt jetzt noch besser
als zuvor.

An dieser Stelle mochten wir mal ein
DANKESCHON an Herrn
Wolfelschneider von der Darmstidter
Brauerei sagen, fiir eine unkomplizierte
und fachminnische Durchfiihrung.
Toll, wenn man solche
Geschiftspartner hat!

Neben unseren Parkplitzen,
die wir seit 2 Monaten unseren Gisten
zur Verfiigung stellen konnen,
verfiigen wir jetzt sogar noch iiber eigene
ausgewiesene Fahrradparkplaitze!

Na, wie siebt’s aus?
Lust auf ein Radler?

FO &

Omas Bratenwoche

Vom 5. bis 14. September
werden Omas alte Rezepte

von unserer Kiichenmannschaft
neu interpretiert.

Lassen Sie sich tiberraschen, was sich

die Jungs so alles einfallen lassen haben um
Thnen ein ,Genusslicheln“ auf die Lippen
zu zaubern.

}7%’%{ Unser Aperitif 6%{
4 L fir die Monate { )
September & Oktober

Unsere ,Barcracks“ Laura & Sonja
haben wieder was ganz besonders
leckeres kreiert:

»Mihltal Mojito“

Wir versufRen den beliebten
Cocktailklassiker mit einem
feinen Mix aus Waldfriichten und
wunschen Thnen damit einen
wunderbeerigen Spitsommer!

0,151 €5,00

Ab dem 1. November geht’s bei uns
wieder mit den Ganseessen los.

Bitte reservieren Sie rechtzeitig
Ihre ,personliche“ Gans,

die im Augenblick noch

bei der Familie Strauf3 in
Georgenhausen wohnt

und reichlich genihrt wird ©.

Hurra!

Wieder haben wir es
geschafft in der
Deutschen Hotel-
qualifizierung

3 Sterne Superior zu ergattern.

Als kleines Familienunternehmen ist es
gar nicht mal so leicht die ganzen Kriterien,
die verlangt werden, zu erfiillen.

Aber es ist uns zum dritten Mal in Folge
gelungen und darauf sind wir stolz!




