Zwischen den
Jahren werden
wir ein paar
Schonheitskorrekturen
in unserem

) Restaurant Pichlers
vornehmen und
selbstverstindlich auch

in unseren Zimmern.

Lassen Sie sich Uiberraschen was
wir da so alles ,ausgeheckt“ haben.

Unser kulinarischer Kalender
fur das Jahr 2016 ist soeben
fertig geworden und wird
Thnen mit der nichsten
elektronischen oder

,OId School“ Post zuschickt.
Freuen Sie sich auf
Bewihrtes und auf einige neue Ideen
von unserer Kiichencrew.

Vormerken: [@

Ab 1. November
Martinsgansessen

6. & 7. November
Weinmenii
(bereits ausgebmcl/\f)

3. & 10. & 17. Dezember
Donnerstag!!!
Restaurant Pichlers
ab 18 Uhr gec")f:fy\e'f

29.11. & 6. & 13. & 20. Dezember
;Z\c]\/en’rssonvn‘age
leckere Weihnachtsgerichte
21. Dezember 2015 bis 8. Januar 2016
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Liebe Freunde, liebe Gaste

die Zeit ist ein Dieb — sie nimmt sich was sie kriegt.

Noch vor kurzem saflen unsere Giste auf der Terrasse und haben in die Sonne geblinzelt
und nun stehen Nikolaus & Weihnachtsmann schon vor der Tiir — ,wolle mer se noilosse”???
Nahalla Marsch! (passt ja auch irgendwie in die Zeit, denn ab dem 11.11. geht’s ja auch
wieder nirrisch zu).

Ja, die Zeit rennt und das Jahr neigt sich seinem Ende entgegen. Fiir das Hotel Waldesruh war
es das neunzehnte Jahr unter der Leitung von Stephanie Oberpichler & Frank Jebautzke
und es war wieder mal ein recht erfolgreiches. Unser Dank gilt den vielen lieben und treuen
Stammgisten, sowohl im Hotel als auch im Restaurant. Ohne Sie kénnten wir nicht knapp
35 Angestellte/Aushilfen beschiftigen und Jahr fiir Jahr unsere Qualitit steigern.

Thnen allen und allen Gisten die uns neu entdecken wollen, wiinschen wir ein friedvolles
Weihnachtsfest und ein gesundes neues Jahr 2016.

Wir sind ab dem 8. Januar 2016 um 18.00 Uhr wieder fiir Sie da.

Wir freuen uns auf Sie.

Herzlichst
Stephanie Oberpichler, Frank Jebautzke und das Team vom Hotel Waldesruh.

Unsere Offnungszeiten im Restaurant Pichlers

Montag bis Samstag von 6.30—23.00 Uhr — an Sonn- und Feiertagen von 7.30—17.00 Uhr
Donnerstag ist unser Ruhetag!
Warme Kiiche von 12.00—14.00 Uhr und von 18.00—22.00 Uhr

Das Hotel ist durchgehend geoffnet! Unsere Rezeption ist von 6.30 bis 23.00 Uhr besetzt.

Wieviel € kostet ein Zimmer in einem Hotel im Jahr 20152
— in absolut ruhiger Lage — mit modernen Zimmern
— mit einem tollen Restaurant — mit flexiblen & freundlichen Mitarbeitern
— mit einer groBen Sommer-Sonnen-Terrasse  — mit komplett renovierten Hotelbddern
— mit einem einzigartigen Appelwoigadde — mit kostenlosem WLAN in allen Zimmern
— mit kostenlosen Parkplitzen — mit freiem Internetzugang in der Hotellobby
— mit Sauna & Fitnessbereich - mit Konferenzraum
— mit kostenlosem Kaffee zum Mitnehmen
— mit allen Qualititsanforderungen die ein 3*,Superior“ Hotel haben muss!

Wir wissen es nicht, aber bei uns kostet das Einzelzimmer € 60,— und das
Doppelzimmer € 90,— / das Dreibettzimmer € 110,—/ ein Vierbettzimmer € 130,—

Fiir unser groBes ,,Guten Morgen*” Friihstiicksbiiffet
berechnen wir € 5,00 pro Person — nur in Verbindung mit einer Ubernachtung!

— Messepreise kennen wir nicht —

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ:
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de
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Kav‘o’r’ren—FeV\clr\ely‘alf\msﬁ\ppcl/\en

mit einemVani”e-Kav‘damom—Dip

€ 5,00

Winterlich 96{()\”1‘6 Rinderroulade
Treuen Sie sich dazu ou/\f frisc]/\es ;Z\pfelv*o’rkmm

und zweierlei L\ausgemach’re Knddel

G&V\S@b rust oder -Keule - von der Geﬂi/'\gelfarm Sfmmﬁ

aus Geoy‘genl/\amsen — serviert mit friscl/\em ;Z\pfelm’rky‘auf,

Maronen und gefik”fer/\ Kav"roﬁelknédeln

€ 17,50

€ 19,00

OCI@V\W&ICI@V‘ Schwaindenc}clf\en gefi)«”f mit marinierten
Backpﬂammen ab\f einem Vaﬁiniey*’ren Speck—Zimfséﬁclf\en.

€ 18,50
kleine Portion € 16,50

Smumpey‘ lecker mit l/\amsgemacl/\’ren Bmﬁerspd’rzle

und fvisclf\em Teldsalat

Einen markifrischen Kohlrabi
fL'AHeV\ wir mit Birne, Lauch, Wildreis und ersfklassigem Bev‘gkase
und reichen diesen au\f einem leckeren Wa|nuﬁséﬁcl«en

Fangfv‘iscl/\es 'Hei|bqui|e+ — auf der Haut gebraten —
an einer pikan’ren Manclel—]\/\eerreﬁicl/\soﬁe. Bei uns gib’r's dazu
ein Rote-Beete-Mousse und Pe’rev*silienkaw’roﬁeln € 20,50

Unser SV Darmstadt '98 Gericht
Pichlers winterliches Wilclgulasclf\

vev‘feine;ﬂr mit Ov‘angen, Datteln, Preiselbeeren
und einem kv‘&fﬁgen Schuss Gin.
perfek’r mit Pistaziennudeln und einem knackig frisc[/\en Salat

€ 18,98
kleine Portion € 16,98
Wir sind ganz ywild” amf unsere :'Jumgs.

Fiw jec]es bestellte Gericht erhalt die Hugenc] des SVD 98 Cent.

€ 11,50

Bestes Hirschrickensteak

au\f einer Reduktion aus Tonkabohnen. Dazu reichen wir Rosenkohl

und lf\ausgemaclf\’re Cranberry-Semmelknsdel € 21,50
'Hausgemacl/n‘es Birnen—Spekula’riv\s pow‘fai’r
ver{einem‘ mit Rum-Beeren — im ]\/\iniglas serviert — € 2,90

Fiir alle Giste die noch eine Unterkunft
zwischen den Jahren benotigen, haben wir hier
ein Spezial-Angebot:

Vom 20.12.2015 bis 8.1.2016
bieten wir IThnen unsere Zimmer
ohne Friihstiick und jeglichen Service
fiir folgenden Preis an:

Einzelzimmer € 45,00
Doppelzimmer € 65,00 pro Nacht
Die Zimmerschliissel
miissen am 20.12.2015 bis 14.00 Uhr bei uns
abgeholt und bezahlt werden.

Wir freuen uns auf IThren Besuch.
(Bitte reservieren Sie rechtzeitg, da unsere Zimmer
erfahrungsgemifS schnell ausgebucht sind.)

Preiserhohung im Einzelzimmer
ab 8. Januar 2016

Wir haben lange zugesehen und festgestellt dass
alles, aber auch wirklich alles im letzten Jahr
teurer wurde (auRer einer Aktie von VW ©).
Und somit miissen auch wir unsere Zimmer-
preise den Gegebenheiten anpassen und
werden unseren Einzelzimmerpreis um € 3,00
anheben. Somit kostet eine Ubernachtung
inklusive unseres reichhaltigen Friithstiicks-
biiffet € 68,00 pro Zimmer. Die Preise in unse-
ren Mehrbettzimmern bleiben gleich.

Wir boffen sebr, dass uns dies keiner
unserer Gdste tibel nimmt und wir sie
weiterbin begriifsen und verwdohbnen diirfen.

,»Good-Shine“ Verkauf
lduft auf Hochtouren
,Was? Ist denn schon
Weihnachten?"

Ja, plétzlich und wie jedes
Jahr vollig unerwartet ...
Und was gibt’s schoneres als ein paar nette,
kulinarische Stunden in unserem Restaurant
Pichlers zu verschenken? Oder auch gerne
mit einem unserer verschiedenen Wochenend-
angebote seinen Liebsten zu iiberraschen.

Wir stehen fiir Thre ,,Good-Shine* Wiinsche
bis zum 20.12.2015 14.00 Uhr gerne jederzeit
zur Verfiigung.
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4o Unser Aperitif
Z L fiur die Monate [/ )\
November & Dezember

Unsere ,Barcracks“ Laura & Sonja
haben wieder was ganz besonders
leckeres kreiert

Gelee Royal

Unseren Prosecco verfeinern
wir mit Perlen von Cassis

deren fliissiges Herz 0
auf der Zunge zergeht
mmmmb ...

0,11 €4,50

Wie jedes Jahr haben
wir im Dezember die
Donnerstagabende
unser Restaurant Pichlers
zusitzlich ab 18.00 Uhr
geoffnet.

Letztmalig in diesem Jahr

werden wir am 20. Dezember Ihre
Gastgeber sein, dann erholen wir uns
bis zum 8. Januar und 6ffnen wieder
um 18.00 Uhr.

Ganseessen
im Restaurant Pichlers

Ab dem 1. November bis einschlief3lich
20. Dezember bieten wir Thnen wieder
beste ganze Ginse oder auch ,nur“ Brust oder
Keule von der Gefliigelfarm Strauf3 aus
Georgenhausen an. Nur wirklich top frische
Ware kommt bei uns in den Ofen und nicht
etwa tiefgefrorene Ware aus der EU.

Schon seit Jahren schitzen unsere Giste diese
tolle Qualitit und wenn Peter mit seiner
Spezialfiillung dem lieben Federvieh noch den
gewissen ,Kick“ gibt, steht einem tollen Mittag
oder Abend mit einer Flasche

,Pichlers Eigenem* é

nichts mehr im Weg.
Wir freuen uns

auf Thre zahlreichen Buchungen!




