Wein-Menii im April
komplett ausgebucht:

Unser Wein-Menii am 17. & 18. April {
ist im Moment komplett ausgebucht.

Vormerken (@
2.—4. April
Aber eventuell gibt es noch vereinzelte Res T et pi c[f\lers

Plitze zu ergattern, weil wir auch immer \

wieder kurzfristig Absagen bekommen. Ein kurzer esc IOSS en
Anruf gentigt um den aktuellen Stand zu erfahren. 9 I/‘
Fur alle, die diesmal kein Gliick hatten ein 6-Gang 5.&6. April
Menii mit allen Sinnen zu geniefen: der nichste O
Termin ist der 6. & 7. November 2015. stern
Nihere Informationen jederzeit bei uns personlich. 17. & 18. Mai

A . Ma

Wir freuen uns auf Sie. . "

Wein-Menii

L. . (bereits ausgebucht)
Unsere Offnungszeiten J
im Restaurant Pichlers 30. April

Montag bis Samstag von 6.30—-23.00 Uhr — A elwoigadde-Erdfnung!

an Sonn- und Feiertagen von 7.30—17.00 Uhr APP 9 ff 9

Donnerstag ist unser Ruhetag!
Warme Kiiche von 12.00-14.00 Uhr
und von 18.00—-22.00 Uhr

Das Hotel ist durchgehend geodffnet!

1. Mai — 15. Juni
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Am Bessunger Forst 28 - 64367 Miihltal/Trautheim - Tel. 06151/9115-0 - Fax 06151/9115-63
Internet: www.Hotel Waldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de
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Liebe Freunde, liebe Gaste

Anfang Februar haben schon die ersten Vogel gezwitschert und wir gehen stark davon
aus, dass das die ersten Friihlingsboten waren. 2013 war der April auf jeden Fall der
schonste ,Sommermonat” — lassen wir uns dieses Jahr mal {iberraschen ...

In der Waldesruh wurde viel hinter den Kulissen gearbeitet und so haben wir unsere
Kiiche und Spiilkiiche ein wenig umgebaut und modernisiert, in den Zimmern und in
unserem Konferenzraum wurde eifrig gestrichen und ausgebessert, unsere Gartenmobel
werden zur Zeit fiir die Saison ,fit“ gemacht und in vielen nichtlichen Diskussionen ein
leicht verindertes Restaurant Konzept verabschiedet. Dazu mehr im Innenteil.

Also, ausgeruht wird spiter! Im Augenblick sind wir noch voller Energie und Power.
Apropos Energie & Power: Im Gegensatz zu unseren Stadtoberhduptern die erst einen
Antrag auf den Antrag stellen miissen, leben unsere Lilien vor, was so alles moglich ist,
wenn man nur will!!'! Wir sind schon seit Jahren treue Fans vom SV98 — das erste Spiel
datiert von 1972 gegen Rochling-Volklingen — aber so viel Spall wie im Augenblick
hatten wir schon lange nicht mehr in den Backen! Chapeau Herr Schuster! Danke fiir
die tolle Zeit.

So, und nun heif3t es wieder zuriick lehnen und ein wenig in unserem Waldesruh Echo
schmdkern.

Herzlichst
Stephanie Oberpichler, Frank Jebautzke
und das gesamte Team vom Hotel Waldesruh/Restaurant Pichlers

Wieviel € kostet ein Zimmer in einem Hotel im Jahr 20152
— in absolut ruhiger Lage — mit modernen Zimmern
— mit einem tollen Restaurant — mit flexiblen & freundlichen Mitarbeitern
— mit einer groBen Sommer-Sonnen-Terrasse  — mit komplett renovierten Hotelbddern
— mit einem einzigartigen Appelwoigadde — mit kostenlosem WLAN in allen Zimmern
— mit kostenlosen Parkplitzen — mit freiem Internetzugang in der Hotellobby
— mit Sauna & Fitnessbereich - mit Konferenzraum
— mit kostenlosem Kaffee zum Mitnehmen
— mit allen Qualititsanforderungen die ein 3*,Superior“ Hotel haben muss!

Wir wissen es nicht, aber bei uns kostet das Einzelzimmer € 60,— und das
Doppelzimmer € 90,— / das Dreibettzimmer € 110,— / ein Vierbettzimmer € 130,—

Fiir unser groBes ,,Guten Morgen*” Friihstiicksbiiffet
berechnen wir € 5,00 pro Person — nur in Verbindung mit einer Ubernachtung!
— Messepreise kennen wir nicht —

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ:
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de



Monatskarte Marz & 7Z\pv‘i|
Schmackhaftes Artischocken-Honigecremesiippchen

getoppt mit karamelisierten Walnusskernen € 5,50
Famgfv‘isches Seesaiblingf”e’r in bester Mandelbutter au\sgebra’reh

dazu gibt's bei uns Romanescordschen und Petersilienkartoffeln € 19,50
‘Hilf‘Sle\—Sc\l‘HW\bOCCO\ au\f einer Kirsch—P{eﬁersofge

wir servieren Jhnen dazu hausgemachte Pistazienspatzle € 21,50
und einen frischen knackigen Salat kleine Portion € 19,50

/\/\arld-friscl/\e ZU\CC[’\iV\i in der Parmesan-Eihtille amsgebacken
amf einer kr&ﬁigen Tomaten-Thymiansoffe reichen wir

mit leckeren O|ivensp0\9heh‘i und einem Salat vom Markt

Unser SV Darmstadt '98 Gericht
Bé')”enfallfov‘ Schnitzel

— aus dem Schweineriicken gescl/\niHeV\ —

gib’r/s bei uns c\mf einer Camembevf—Sclf\iV\kehsoﬁe dazu [f\au\sgemc\c[/\’re
pv‘eiselbeev‘—Kar’roﬁelp|c'i’rzchen und einen fv‘ischen gemiscl/\’ren Salat

€ 15,98

Dieses Gievricht ist Yannick Stark gewidmet — willkommen zu Hause —
Fiir jedes bestellte Gevicht erhalt die Jugend des SVD 98 Cent

Oc]enwb\ldev‘ SCI/\Weineb raten —in bester Kikmmeh'ms —

gaaanz lecker mit ;A\pfe|—Lamclx\gemi)\se und gebmfer/\en Si)\ﬁkav"roﬁehalem € 15,50
kleine Portion € 13,50

H('J\I/\V\cl/\enbv*usf — von der Geﬂi)\gelfarm S’rramﬁ —

im Comﬂakesman’rel owq( einer 'Hagebmﬁen—arenadinsoﬁe, serviert mit

l/\ausgew\acl/\’rem Kav‘foﬁds’rampf und karamelisiertem Kav‘oﬁengemikse € 15,50

Ovrientalisches Lammgulasch mit Nissen, Schokolade,
Trockenobst und frischem Gemiise — dazu passen phantastisch € 17,50
Falafel und ein Klecks Minzjoghurt kleine Portion € 15,50

Kalbs V‘OU\IO\C’E gefb'\“’r mit einer Farce aus Chorizo, geﬂ‘ockne’ren Tomaten
und vielen friscl/\en Kréutern, av\f einer Schafskdseso[se, dazu reichen wir

ein Champignon-Rucola-Risotto und fv‘iscb\en gemischten Salat € 18,50

Gvriechisches 30gl«uv"r—Honig—€is
getoppt mit warmer Schokoladen-Rosmarinsofle im Mini-Glas serviert € 2,90

Unser leckerer Sommerwein Pichlers Eigener 2014
aus Bensheim-Auerbach wurde am 5. Februar aus
der Taufe gehoben.

Bei Klirrender Kilte in Hanno’s Weinkeller wurden
verschiedenste junge Weine verkostigt und unser
neues Cuveeé nach 4 Stunden und 26 Minuten ein-
stimmig beschlossen. s z

Gar nicht mal so
leicht, sich bei diesen
Temperaturen in den
Sommer mit 25 Grad
rein zu denken und
einen echten Sommer-
wein zu kreiren.

Es ist uns aber, so glauben wir, wieder einmal ge-
lungen.

Danke Hanno fiir Deine Geduld,
Deinen leckeren Kise und natiirlich
Dein fachliches Know-how.

Nach etlichen Diskussionen haben wir
beschlossen unsere Standardkarte,
die wir mittlerweile seit 19 Jahren haben,
umzustellen.

Ab dem 1. Mai werden wir alle 2 Monate
nicht nur unsere Monatskarte erneuern, sondern
gleich komplett die ganze Karte.

Das heifdt fiir Sie: Noch mehr individuelle
Gerichte, noch mehr Frische, weil wir uns noch
mehr an der Saison orientieren konnen, noch mehr
Qualitit, weil wir die Karte etwas kleiner halten
werden und zum Schluss noch mehr Freude am
Essen, weil wir dadurch mehr Zeit haben unsere
Teller noch schoner fiir Sie anzurichten.
Also — fiir alle eine ,,Win-Win* Situation ©
Lassen Sie sich iiberraschen.

Wir werden auf keinen Fall ,,abheben‘ und
dafiir sorgen, dass weiterhin fiir jeden Geschmack
und jeden Geldbeutel was dabei ist.

Neues Duschgel in allen Zimmern

Ab sofort werden wir einen neuen Duft und eine bessere
Qualitit in unseren Duschen und an unseren Wasch-
becken in den Hotelzimmern haben. ,Pure Herbs“
aus dem Hause ,,Ada Guest* hat uns schon im Well-
ness Hotel Engel in Tirol aller bestens gefallen und end-
lich bekommen wir es auch in Deutschland.

Es sind oft nur die Kleinigkeiten, die Giste dazu bewegen
erneut im selben Hotel abzusteigen, und die fangen
eventuell bei dem Duschgel an ...

Bald ist es wieder soweit !!!

Die Apfelweingarten-Saison

geht in ihre Vorbereitung. o
Garten-Mobel werden gestrichen, v
Sonnenschirme auf Vollstindigkeit

uberpriift, die Hiitte auf Vordermann

gebracht und wieder neues Personal eingestellt:
Wer bat Lust, bei uns im Apfelweingarten
selbststindig zu arbeiten? Schiiler, Studen-
ten, Hausfrauen, Viiter oder Miitter, Friib- oder
Spditrentner, wir baben fiir jeden ein offenes
Obr; der ein bisschen gastronomische Erfabrung
mitbringt.

Desweitern suchen wir eine fleidige Kiichen-
hilfe fiir den Abend, die unsere Koche bei der
tiglichen Arbeit unterstiitzt. Ein Anruf genugt,
wir freuen uns. Telefon 06151-91150

«. Unser Aperitif ..
fiir die Monate '
< > Mirz & April < >

Unsere ,Barcracks® Laura & Sonja
haben wieder einen leckeren Aperitif
fur Sie, liebe Giste, entdeckt

Thirty Shades of red ©

Der wilde Russian Berry von Schweppes

umschmeichelt den zarten Johannisbeer-

likor und fordert ein prickelndes Erlebnis
mit dem kiihlen Prosecco.

»Eine fesselnde Versuchung ...“

0,11 €4,50

Der Valentinstag-Abend
war mal wieder ein Highlight
in Pichlers kulinarischem Kalender.

Sonja und ihre tollen
Mitstreiterinnen Laura & Eva @
haben mit ganz viel Gefiihl & Liebe

diesen Abend fiir alle Beteiligten zu einem
unvergesslichen Erlebnis gemacht.

Egal ob es die Dekoration oder der Aperitif

»30 shads of red“ war - alles war stimmig und
stimmungsvoll -

1000 DANK an Euch!!!

Wer solche Mitarbeiter bat, kann mdchtig
stolz sein und das sind wir.
Nattirlich auch ein Dankeschén an unsere
vielen verliebten Gdiste.



