Seit Jahren ist unser Sommerfest immer
am Wochenende nach dem Heinerfest, somit
wire es dieses Jahr am 13. Juli —
da Deutschland an diesem Tag
aber Weltmeister gegen Brasilien
wird, haben wir das Fest um

eine Woche verschoben ... ©
Also feiern wir am 20. Juli bei strahlendem
Sonnenschein unser nunmehr 17. Sommerfest 9. & 10. Mai

mit Live Musik, leckerem vom Grill, Kinder- Wei “_Me“i;‘ eres ersgelbne)
betreuung und gutem ,Stéffsche” aus’m Bembel.

Termine:

Ab soforf Spargelzeif
) 30. April
Appelwoigadde-Ersffnung!

ADb 14.00 Uhr geht’s los — wir freuen 111, Rl
uns auf Euch !!! Muh‘ewl'ag
29. Mai

Vom 10.—17. Juni bieten wir
in unserem Restaurant Pichlers wieder
leckere hessische Spezialititen an.
Wihrend der hessischen Woche diirfen Klassiker
wie Rippchen mit Kraut oder Tafelspitz mit 10. — 17. Juni

Himmelfalf\rf =Vatertag
im Appelwoigadde wird gegri“f
ab 15.00 Uhr geéﬁne’r mn

Frankfurter Griiner Sof3e natiirlich nicht fehlen. Hessis cl'\ e Wo c['\ =
Aber auch ein Handkis'-Carpaccio wird
zu finden sein und ein Appelwoi-Eis von unserem 20. Juli — Achtung neuer Termin !!!
Freund Fabio von der Eisdiele , Natale* Somm ev‘f est
aus Seeheim bieten wir Thnen auch an.
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lLiebe Freunde, liebe Gaste,

nur wer sich dndert bleibt sich treu und deshalb wurde es nach 14 Jahren Zeit unserem
altgedienten Waldesruh Echo ein neues Erscheinungsbild zu geben.

In Anlehnung an unsere Homepage www.hotelwaldesruh.de haben wir die Farbe und
das Logo gedndert. Was das Darmstidter Echo uns vor Jahren vorgemacht hat, konnen
wir schon lange ... © Wir hoffen es gefillt Thnen und Sie haben nach wie vor Spall am
schmokern in unserer kleinen Hotelpostille.

Der Frithling hat schon Fahrt aufgenommen und unsere Sonnenterrasse ist schon lange
bestuhlt und gut besucht.

Ab dem 30. April hat auch unser ,Appelwoigadde” wieder seine Tiiren gedffnet und
die Girtner freuen sich auf Ihren Besuch, ganz gemiitlich unterm , Bembelbaum® uft’n
Schoppe ...

Wie bereits im letzten Echo angekiindigt, haben wir iiber Ostern unseren Eingangs-
bereich erneuert oder besser gesagt verschonert. Altes Holz weg, alles neu verputzt,
neue Strahler an die neue Decke, und wir haben fiir unsere rauchenden Giste eine
kleine ,Raucherlounge® gebaut. Somit ist der Eingangsbereich jetzt viel groBziigiger
und vor allen Dingen moderner.

Sie merken, es tut sich immer was in der guten alten Waldesruh.

Schauen Sie doch mal vorbei, wir freuen uns auf Sie!

Herzlichst

Stephanie Oberpichler, Frank Jebautzke
und das gesamte Team vom Hotel Waldesruh/Restaurant Pichlers

Wieviel € kostet ein Zimmer in einem Hotel im Jahr 2014?
— in absolut ruhiger Lage — mit modernen Zimmern
— mit einem tollen Restaurant — mit flexiblen & freundlichen Mitarbeitern
— mit einer groBen Sommer-Sonnen-Terrasse  — mit komplett renovierten Hotelbddern
— mit einem einzigartigen Appelwoigadde — mit kostenlosem WLAN in allen Zimmern
— mit kostenlosen Parkplitzen — mit freiem Internetzugang in der Hotellobby
— mit Sauna & Fitnessbereich — mit Konferenzraum und Tagungstechnik
— mit kostenlosem Kaffee zum Mitnehmen — mit allen Qualititsanforderungen

die ein 3*,Superior“ Hotel haben muss!

Wir wissen es nicht, aber bei uns kostet das Einzelzimmer € 60,— und das

Doppelzimmer € 90,— / das Dreibettzimmer € 110,/ ein Vierbettzimmer € 130,—
Fiir unser grofes ,,Guten Morgen® Frithstiicksbiiffet
berechnen wir € 5,00 pro Person — nur in Verbindung mit einer Ubernachtung!
— Messepreise kennen wir nicht —

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ:
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de



Extra Karte fir Mai & Juni
Kav"roﬁcd—pfiy*sic'x\sb'\ppcl/\en

serviert mit I/\ausgemacb\’rem gerodstetem Rosmarinbrot € 5,00
Wi fik”en einen Sclf\weineb raten mit ge’rrocknefem Obs’r,
servieren thn au\f kréﬂiger Burgundersofe mit leckerem Wirsingrahm € 15,50

kleine Portion € 13,50

und L\amsgemacb\’ren Brezelknddeln

Odenwalder Kalbskotelett

in Salbeibutter av\sgebron‘en; bei uns 9ib+'s dazu pikah’res Kav‘oh‘emgemi)\se

und hausgemachte Kav*+oﬁe|plc'i’rzchen € 19,50

KM‘r‘reV](V‘iSCl/\e MaiSCI/\O”e ,Finkenwerder Art”
mit Speck, Zwiebeln und einem Klecks Frankfurter Grimer Sofle,

dazu gilm‘/s pe”l(am‘oﬁeln und einen knackig fv‘isclx\en Salat € 17,50

Riga%ohi ,,/\/\a ra’ mit Cocktailtomaten, 3un9|av\cl/\, papv*ika,
grianem & weiﬁem Spm*gel werden mit unserem ,,éigenen” abgelésch’r

und mit Parmesansplittern und gerdstetem Sesam serviert € 12,00

kleine Portion € 10,00

Unser SV Darmstadt '98 Gericht

»Uffstieschs“ () Teller
2 | endchen vom Rind & Schwein auf 2erlei Sofen,
mit 2erlei Spay*gel und 2 leckeren hamsgemaclm‘en Rostis

€ 21,98
. in welcher Liga spielen wir eigentlich? — egal! - DANKE f:‘,iv diese super Saison!!!
Fir jedes bestellte Gericht evhalt die Jugend 98 Cent.

Pichlers |egenc]b'wes Kochkds’ Schnitzel

mit I/\amsgemaclm‘em Pommes, einem Glaschen ,,}\/\ussig”

und natiirlich einem frischen Salat € 16,00
Gv‘oﬁe gemisch’re Sala’rplaHe

mit gebv‘a’renev‘ Putenleber und in Portwein eingelegfen Feigen,

getoppt mit gebratenem Bacon, dazu ofenfv‘iscl/\es Baguette € 14,50

Gebratene Barbarieentenbrust auf Kaluha-Colareduktion
dazu gibf’s bei uns Oramgennmddn mit fv*iscl/\em Clx\ampigmons

und einen leckeren Salat € 21,00
N\ascarpone—pfeﬁ(ereis mit Rhabarberkompott
- im Miniglas serviert - € 2,80

Unser neuer Eigener — Weif§ —
ist da !!!
Lesen Sie mal wie unser Winzerfreund Hanno

Rothweiler diesen Wein, iibrigens in einem neuen
Flaschendesign abgefiillt, beschreibt:

Mit ganz viel vinologischer Experimentierfreude
bat das Leckereien-Ensemble PICHLER/
ROTHWEILER IHN fiir EUCH kreiert.
Dieses zart-schmelzige Friiblings-Potpourri
des Weinvergniigens. Wir liefsen den filigran-
Sfruchtigen Silvaner und den vollmundig-
vornehmen Weissburgunder Spalier stehen und
trauten unseren Sinnen nicht: Im Gleichschritt
eng umschlungen tanzten und froblockten sie
nach Peters Kriuterspargelgriinsofsenleckerst-
leichten PICHLERS-SOMMER-KOSTLICHKEITEN.
Wir sind ein bisschen stolz auf unseren
Jrisch-fruchtig-leichten Lenz’schen Weingenujs
und freuen uns, wenn’s Euch, unseren lieben
Waldesrub Gdsten, auch so gebt!

Zum Wobl — ein Glischen auf die Freude!

Uns ist es ein Bediirfnis Thnen, liebe Leser, im
Laufe diesen Jahres in jedem Waldesruh Echo
eine andere Abteilung unseres Hauses vorzu-
stellen, damit Sie wissen, wer so alles hinter den
Kulissen bei uns arbeitet.

Diesmal ist die Spiilkiiche dran:
Man kann sich gar nicht vorstellen, wie viel
dreckiges Geschirr in einem Restaurant unserer
Grofe und mit dieser Auslastung anfillt.
Schon morgens beim Friihstiick: Tassen, Unter-
tassen, Teller, Messer, Gabel, kleine Loffel, Miisli-
schalen, grofe Loffel, Saftgldser etc. dann wird ab
9.00 Uhr gekocht: Topfe, Schaumkellen, Messer,
Schneidebretter fallen an, um nur einige Sachen
7u nennen, bevor es dann mit dem eigentlichen
Service beginnt. Jeder Teller, also auch fiir Salate,
Suppen, Desserts etc. muss gespiilt und poliert
werden, Topfe und Pfannen sowieso, bevor spit
am Abend die komplette Kiiche geputzt werden
muss.

Ein Knochenjob und nichts fiir ,Weicheier*.
Aber Gott sei Dank haben wir tolle Jungs und
Midels am Start die dafiir sorgen, dass in ,Villa-
bacho* schon wieder gefeiert wird.
Danke an Nils, Dennis, Achim, Daniel,
Nick, Ines und Maria —
obne Euch ging gar nichts !!!

Der Appelwoigadde

ist wieder tiglich ab 18.00 Uhr fiir Sie geoffnet,
sonntags schon ab 17.00 Uhr!

Ob Kochkis’, Handkis’, Fleischwurst oder Leber-
kis’, alles wird frisch zubereitet und der Appler
kommt nach wie vor aus dem Hause Himmel-
heber (Nomen est Omen) aus Brensbach und aus
dem Fass.

Taglich von 18.00 bis 19.00 Uhr gibt’s wieder die
beliebte Hessisch Happy Hour - wihrend die-
ser Zeit kosten alle Bembel nur die Hilfte.

Gibt es einen Grund, der gegen ein gutes
Glischen Appelwoi unter dem Bembelbaum
spricht?

Und nochmal zur Information
dieses Jahr findet das Sommerfest
erst am 20. Juli statt.

Unser Aperitif
fiir die Monate Mai & Juni

Unsere ,Barcracks“ Laura & Sonja
haben wieder einen leckeren Aperitif
fur Sie, liebe Giste, entdeckt

»Pink Lady*“

Pampelmuse
kiisst prickelnden Prosecco

Ein feinfruchtiger bitterstifser L, (o
Likor von Pink Grapefruit f%
aus den Hause Giffard wird " "
mit unserem erfrischenden
Prosecco aufgegossen garniert >
mit einer Scheibe Pampelmuse, frischer Minze
und Grapefruitperlen.

Der Sommer kommt ... wunderbar !!!

0,11 €450

Selbstverstindlich gibt es )
bei uns schon seit geraumer <
Zeit frischen Spargel. 2
Seit Jahren beliefert uns <5

der Bauer Appel aus Arheilgen

mit dem koniglichem Gemiise und nur

die 1.Wahl kommt bei uns in den Kochtopf
und somit auch bei Thnen auf den Teller.
Dass unsere Hollandaise nicht aus der Tiite
kommt, sondern mit der Hand frisch aufge-
schlagen wird ist fiir uns Ehrensache und fiir
Sie ein Hochgenuss.




