Unsere Offnungszeiten

. Termine:
Restaurant Pichlers [@

2.—15. September

Montag bis Samstag

von 6.30—23.00 Uhr Omas Bratenwoche
an Sonn- und Feiertagen 11. - 19. Oktober
von 7.30—-17.00 Uhr Bayrische Woche
Donnerstag ist generell 1. & 2. November
Ruhetag! Weinmenii

Warme Kiiche

von 12.00—14.00 Uhr
und von 18.00—-22.00 Uhr

Das Hotel ist

Ab 3. November
Mavrtinsgansessen

18. — 24. November

durchgehend geoffnet! Wildwoche
Unsere Rezeption L. & 8. & 15. & 22. Dezember
ist von 6.30 bis 23.00 Uhr Adventssonntage
besetzt!
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Liebe Freunde, liebe Giaste,

puh, was fiir ein toller Sommer — nach anfinglichen Schwierigkeiten kam er im Juli mit
seiner ganzen Kraft und unsere Terrasse war jeden Tag bestens besetzt und der Apfelwein-
garten brach an manchen Abenden aus allen , Ndhten*!

Vielen, vielen Dank an alle unsere Giste, die wir in dieser Zeit verwohnen durften.

Falls das Essen mal linger gedauert hat, dann lag es daran, dass natiirlich jeder gerne
zwischen 19.00—19.30 Uhr zum Essen kommen wollte und wenn in der Kiiche zu diesem
Zeitpunkt dann ca. 50 Bons liegen (bei mindestens ebensoviel Grad am Herd), geht es ein-
fach nicht schneller. Wir haben den Anspruch frisch und auBBergewohnlich zu kochen
und das braucht seine Zeit. (Schnitzel und Pommes gehen natiirlich wesentlich schneller,
denn in der Friteuse braucht beides nur ca.5 Minuten...) ©

Aber das wollen Sie nicht und wir auch nicht !!!

Also: DANKE fiir Ihre Geduld und Ihr Verstindnis.

Jetzt werden die Tage kiirzer und die Nichte linger, aber wir lassen unsere Terrasse noch bis
zum letzten schonen Sonnentag aufgebaut, in der Hoffnung auf einige warme Altweiber-Tage.
Die Appelwoigirtner verabschieden sich am 31. August 2013 !!

Auch von ihnen an alle Giste ein dickes DANKESCHON fiir die tolle Zeit —

See you next year unterm Bembelbaum ©

So, jetzt viel Spall beim schmdckern in unserer hauseigenen Zeitung.

Herzlichst
Stephanie Oberpichler, Frank Jebautzke
und das komplette Team vom Hotel Waldesruh

Wie viel € kostet ein Zimmer in einem Hotel im Jahr 2013 ?

— in absolut ruhiger Lage — mit modernisierten Zimmern

— mit einem tollen Restaurant — mit flexiblen & freundlichen Mitarbeitern

— mit einer groflen Sommer-Sonnen-Terrasse  — mit komplett renovierten Hotelbidern

— mit einem einzigartigen Appelwoigadde — mit kostenlosem WLAN in allen Zimmern

— mit kostenlosen Parkplitzen — mit freiem Internetzugang in der Hotellobby
— mit Sauna & Fitnessbereich — mit Konferenzraum

— mit kostenlosem Kaffee zum Mitnehmen — mit allen Qualititsanforderungen

die ein 3*,Superior* Hotel haben muss!

Wir wissen es nicht, aber bei uns kostet das Einzelzimmer € 58,— und das
Doppelzimmer € 86,— / das Dreibettzimmer € 104,— / ein Vierbettzimmer € 122,
Fiir unser grofes ,Guten Morgen® Friihstiicksbiiffet
berechnen wir € 5,00 pro Person — nur in Verbindung mit einer Ubernachtung!

— Messepreise kennen wir nicht —

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ:
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de




Monatskarte ]Cf/'w* Sep’rembev‘ & Oktobenr
Feines Linsen—}\/\élf\rensi)\ppc[’\en

getoppt mit Limettencrotitons € 5,00
DO radenfi |e+ in Rosmarin-Olivenbutter gebv‘a’ren,
dazu servieren wir ein Artischocken-Tomatengemiise €18,50

kleine Portion € 16,50

und mediterrane Kar’roﬂ:dspalfen

Rosa gebv‘a’renev‘ Haseny‘&cken au{ Camembev"r—pfeﬁerséﬁcb\en,
wir reichen dazu hausgemachte Spinatspatzle

€ 921,50

und einen knackig frisclz\en Salat kleine Portion € 19,50

Scw\ff gesclx\mov*’re RiV\CleVZMV\ge in N\acleiv*ajus,

ganz klassisch mit Evbsen und Schwankkar’réﬁdchen € 16,50
For Zwischendurch:
Suuuuperleckeres Campari-Orangesorbet ... im Miniglas serviert € 2,80

Unser SV Darmstadt '98 Gericht

Butterzarte Lammhaxe — ,Sardische Anrt”
mit gumglamcl/\, Kirschtomaten, Oliven und Kapem
auf kraftiger Rotweinredulktion,
dazu servieren wir breite Bandnudeln mit Thymian
€ 18,98

Dieses Gericht ist unserem Verfeidiger Sandro Sirigu gewidme‘r, der sardische Wurzeln hat ...
Fin jec{es bestellte Gericht erhalt die :'ngencl des SVD 98 Cent.

'HaI/\V\CI/\EV\bV‘U\S‘I’ an einer Zi’rv‘onen—Basi“kmmsoﬁe, dazu reichen
wir Mandelbroccoli und einen Glasnudelsalat mit Garnelen im Miniglas € 16,00

Gefi/'\“’rev‘ Kolf\|v‘abi mit Linsen, Minze,
Scb\afsl«'ise und Walniissen auf pasfinacken—Kar’roﬁds’rampf

berzogen mit leichtem Rieslingschaum € 11,50
Fascmenb rust au\f Weinbev‘gpfirsicl/\soﬁe dazu

ein Rote Beete Risotto und einen knackig fy*ischen Salat vom Markt € 21,00
Gro[}ve SO\'O\fPIO\‘He mit unserem leckeren 'Hamsclressing,

Mm|egf mit kross gebrafenen C‘:V\’renbmsfsfreifen, auf BiHeroraV\geV\jus,

dazu ofem(v*isclx\es Baguette € 16,50
‘Hausgemacl/\’res éspresso—]\/\ousse

mit beschwipsten Kirschen & Vanillesahne im Miniglas serviert € 2,80

Unser Aperitif fiir
die Monate

September & Oktober

Unsere ,Barcracks“ Laura & Sonja
haben wieder einen leckeren Aperitif
fiir Sie, liebe Giste, kreiert
Das Beste aus dunklen Beeren
mit einem Hauch von Minze
und Zitrusfriichten.
Aufgegossen mit unserem
spritzigen Prosecco

Ein wunderbarer Ausklang f” “ \
des Sommers ... %9 j
®

0,11 €450

Wie singen die Toten Hosen so schon:
»Wir wiirden nie zum FC Bayern
Minchen gehen® ...

da haben Sie natiirlich
vollkommen Recht, aber
dennoch werden wir vom
11.-19. Oktober

zum ersten mal eine

Bayrische Woche

anbieten. Leckere Schmankerl aus
Seehofers Hochburg werden wir Thnen,
liebe Giste, auf den Tisch zaubern.

Griifs Gott und
berzlich Willkommen!

-
Vom 2.-15. September  (_
-8

finden unsere beliebten {_\\/\ /N
Bratenwochen in unserem [/\‘ ( L
Restaurant Pichlers L —

( )
wieder statt. {\k ,\é V

N =
Omas Rezepte werden von = — L

unserer Kiichencrew neu interpretiert.

Lassen Sie sich iiberraschen, was dabei so
alles raus kommt.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

Am 22. September ist Bundestagswahl und
unsere 3 Sonntags-Meniis werden sich ganz
speziell mit dieser Wahl auseinander setzen.
Ob schwarze Linsen, Rote Beete Risotto, gelbes
Zucchinigemiise oder griine Bohnen -

irgendwas ist fiir jeden dabei. ®

Lassen Sie sich iiberraschen
was fiir verriickte Koalitionen bei uns auf
den Tellern zusammen gefiibrt werden.

Aber eins ist sicher:
Uffbasse ... es wird lecker!!!

3 Auszeichnungen in
nur 2 Monaten

1. Der Deutsche Hotel & Gaststitten-
verband bewertete uns erneut
mit 3 Sternen superior.
Diese Auszeichnung
hat bis Juni 2016 Bestand.

2. Das weltbekannte Hotelreser-
vierungssystem HRS zeichnete
uns als Top Quality Hotel 2013 aus
mit Bestnoten tiber Kunden-
zufriedenheit, Hotelausstattung,
Preissicherheit und Service.

3. Bei Holiday Check erreichten wir
5.3 Punkte vom moglichen 6
bei der Quality Selection 2013.

Wir sind mdchtig Stolz und
bedanken uns bei all den Gdisten,
die uns bewertet baben!

Groflen Anklang bei unseren Gisten hat die
Neugestaltung der Mauer zu unserem Nach-
bargrundstiick auf dem Parkplatz gefunden.
Neue Pflanzen, neue kriftige Farben am
Mauerwerk und neue Fensterbinke geben
einen ganz anderen 1. Eindruck als zuvor,
wenn man auf den Parkplatz einfihrt.

Eine groBes DANKE auch an den Besitzer
dieses Hauses, Herrn Kneisel, dass er uns
unkompliziert und schnell handeln lief3.

Ein besonderer DANK geht an unsere Ver-
mieterin Renate Oberpichler fiir die finanzielle
Unterstiitzung.

Toll wie so was , ratzi-fatzi“ entschieden wird.
So macht’s richtig Spass.




