Ab dem 11.11. konnen Sie bei uns )

zum Preis von € 98,00 eine 9 ’Q
ganze Gans vom Gefliigelhof gm\ s«
Strauf§ in Georgenhausen mit  °
verschiedenen Fiillungen bestellen.

Wir servieren Ihnen diesen Klassiker
(von dem mal locker 4 Personen satt werden!)
mit Knodeln, Maronen und Rotkraut

bis zum Abwinken. Obendrein gibt's noch ein
Fldschchen von unserem eigenen Roten.

6. — 17. November
Owmas Bratenwochen

Bitte reservieren Sie rechtzeitig, weil das liebe

Federvieh fiir uns frisch geschlachtet wird. o IJDETELars:

Martinsgansessen

Bratenwochen A Deceraber
Vom 6.—-17. November 2006 Nikolaus-

finden wieder unsere legendiren = ol enfrix'\lr\sh')\ el
Bratenwochen statt.

Futtern wie bei Muttern, eventuell
hier und da ein wenig moderner! ©

Lassen Sie sich {iberraschen ...

21. Dezember bis 7. Januar

Be’rriebsferien

die Produkte und Zulieferer 5,4 u

utzen . . n
ﬁtetstu Softdrinks Handkise . Ser €r R .
QJ.\‘ et . Getrinke Hnyk Franz Eier & Putenfleisch eg, o
Apfelwenl‘tltgé Saft Njeder-Ramstadt Hiittenberg Geﬂugelhl;)f Strauf} n
Hi Rei i .
g?;::baiher cimhenm Druckarbeiten
Backwaren 1km N 20 km Reﬁiﬁtr;ck
Bickerei Schellhaas
! 20 km
GroB3-Bieberau 2 km
25 km Gemiise & Obst
Fleisch i Peter Held
€1sc 12 km Griesheim
Metzgerei Frithwein 20 km
Brensbach
e ks Spargel & Erdbeeren
Bauer Appel
Brinde & Weine " Arheilgeﬁ
Rothweiler 20 km 10 km
Auerbach 5 k .
Forellen Afm \" Blumendekoration
Siﬁmerx_nacher Pilze Biere JVul él:nl;l:iii
Kt IsYE e G B)Vsbert & Darmstidter Brauerei
rof3-Umsta o
Darmstadt 1b1‘“'at

Urze 1
Anfahy tswege garantieren Frische und Flex

pevers
Hotel Waldesruh Restaurant Pichlers
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Liebe Qiaste, liebe TFreunde,

man merkt wie die Zeit rennt! Schon wieder ein ,Jahres-Abschluss-Echo“ mit Riick-
blicken auf’s vergangene Jahr und, viel wichtiger, mit den geplanten Terminen fiirs Neue.

Riickblickend ist in der guten alten Waldesruh viel passiert. Neue Terrassenmdobel haben
den Sommer noch schéner gemacht, Paris-Dakar (gemeint sind die Schlaglocher auf
unserem Parkplatz ©) sind fachminnisch beseitigt worden, die restlichen Zimmer werden
renoviert, die Flure mit neuem Teppich versehen und unser erster Azubi heiflt Sascha

Das neue Jahr wird wieder die eine oder andere Neuerung mit sich bringen. Die nega-
tivste, vor allem fiir unsere Hotelgiste, wird die Preisanpassung an die neuen Gegeben-
heiten sein, die Merkelsteuer, ih Mehrwertsteuererhchung. Gas, Wasser, Strom und Miill-
preise steigen in nicht nachvollziehbare Hohen und neue Auflagen des Gesetzgebers
machen es unabdingbar unsere Preise anzuheben. Ab dem 1.1.07 werden die Preise fiir’s
Einzelzimmer bei € 53,00 und fiir's Doppelzimmer bei € 80,00 liegen. — Auch unange-
nehme Entscheidungen miissen gefillt werden, und dies ist eine davon.

Wie auch immer, wir hoffen natiirlich, dass Sie uns trotzdem treu bleiben und wiinschen
Thnen eine besinnliche Adventszeit, ein frohliches Weihnachtsfest, eine berauschende
Silvesternacht und ein gesundes Jahr 2007!

Thr Team vom Hotel Waldesruh und Restaurant Pichlers.

Unsere Offnungszeiten im Restaurant Pichlers
Montag bis Samstag von 6.30 —23.00 Uhr — an Sonn- und Feiertagen von 7.30 —17.00 Uhr

Donnerstag ist generell Ruhetag!
Warme Kiiche von 12.00—14.00 Uhr und von 18.00—22.00 Uhr

Betriebsferien vom 21.12.06—-7.1.07

Fir Ihre groflen und kleinen Weihnachtfeiern
haben wir wieder leckere Weihnachtsmeniis kreiert.
Lassen Sie sich von uns in der Vorweihnachtszeit so richtig verwhnen.
Von A wie Adventsdeko bis Z wie Zimistern soll es bei Ibrer Feier an nichts feblen.

Die Meniivorschlige sind bei uns personlich erhiltlich,
oder jederzeit im Internet unter www.Hotelwaldesruh.de einzusehen.

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ:
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de




Speisekav"re fb'w‘ die Monate November & Dezember

Klare Giemisebrihe mit Wildknodeln € 4,50
Pichlers Herbst-Wintenr éin’ropf

serviert mit '/\amsgemac]/\’rem Speck[oro’r € 8,00
GV‘OﬁeV‘ Sa|a’r’re“ev‘ mit 96{1}'\”’@!/\ Seezungenré”clr\en

in Mangodressing, serviert mit Leckerem aus der Backstube €13,50

C'/\V‘iSJrkiV\C”S Bratwiirste — vom Metzjer Knapp aus "Ramscht —

mit Rotkraut und Kav"roﬁelpi)\ree € 8,00
Kanincl/\em(ile’r ow\f Bv‘ombeev‘—Pom‘weinsoﬁe
reichen wir mit Vanillenudeln und leckeren Marktsalaten € 14,50

kleine Portion € 12,50
Rel/\gulasclf\ mit fv‘isclx\en Saisonpilzen

serviert mit Preiselbeerknddeln und fv*iscl/\en Salaten

Fangfw‘isclf\es Tl/\unfiscl/\s’reak

€ 14,50
kleine Portion € 12,50

serviert mit Schalotten-Ingwergemiise und Cashew-Reis €15,00
SCl/\WQiV‘EIQV‘CIC[’\eV\ - gespickf mit marinierten pﬂammen -
auf Glihweinsdfchen, dazu gibJr's breite Bandnudeln € 14,50

kleine Portion € 12,50
Odenwalder Gansebrust — mit Honig 9|asiemL -

klassisch mit Quetscherotkraut und Kar’roﬁelknédeln € 14,50
Odenwalder Kalbsbraten mit Marsala-Morcheln
serviert mit I/\amsgemacb\’ren BMHerspé’rﬂeV\ £€15,00

kleine Portion € 13,00

Unser SV98 Gericht:
Spagl/\eh‘i ,Ober-Ramstadt”

gesclr\wenk’r mit vielen fv*isclx\em Tomaten,

Oliven und Roquefow’r
€ 9,00

Dieses Gericht ist unserem neuen Trainer Gerhard Kleppinger gewidmet.

Die 3m9enc{ des SVD evhalt fi/'w* jecles bestellte Gericht 98 Cent
Sclf\okoladen—Krokan’r—parfai’r

mit leckeren Rumfriichten

und fv*iscl/\en Salaten der Saison

€ 4,50

Am Freitag, dem 13. Oktober 2000, fand das 1. Bier-
menii in unserem Hause statt — und trotz des ,be-
4dngstigenden” Datums hatten wir einen wundervollen
Abend. Der Braumeister der Darmstidter Privat-
brauerei, Herr Kohlbeck, und der Gebietsverkaufs-
leiter Daniel Christoffel fiihrten souverin durch die-
sen Abend und bei 6 verschiedenen Bieren vom Fass
erfuhren unsere Giste so manches iiber die Brau-
kunst des Meisters.

Wir bedanken uns bei der Darmstidter Privatbrauerei
fiir den phantastischen Abend und sind sicher im
nichsten Jahr diesen Event zu wiederholen.

Unser spezielles
Whisky-Gericht
fiir November & Dezember
Feine Rinderfiletstreifen
in Schokolade-Chilis63chen

mit Rosmarinrisotto und
in Butter geschwenkten Cashewkernen

£ 14,50
Dazu die Empfehlung
von Kiichenchef Chris Pepper:
Loch Lomond
21 years old
2c €390

Geschmack:
warm, schwer, olig, sehr sanft,
mit langem Nachklang

Unser neuer ,Eigener ist da!
Diesmal haben wir mit unserem Lieblingswinzer (und
mitunter schon lange als Hausfreund zu bezeich-
nendem) Hanno Rothweiler einen phantastischen
St. Laurent kreiert.

Wie Sie es von uns gewohnt sind, konnen Sie diesen
edlen Rotwein in 0,11, 0,21 oder als ganzes Flisch-
chen verkostigen.
Zum Wobl! - Das Leben ist zu kurz
um schlechten Wein zu trinken!

Das Weihnachtsgeschenk schlechthin:

Whisky Dinner!

Am 20. Januar um 19.00 Uhr findet in
Zusammenarbeit mit dem renommierten,
und weit iiber die Grenzen Frankfurts
hinaus bekannten Whisky-Experten
Gregor Haslinger <
von Whisky Spirits, b
unser 2. Whisky-Menii statt. .
Unser Chefkoch Chris Pepper wird an diesem
Tag ein 6-Ginge-Menii mit phantastischen und
hochwertigen Single Malts fiir Sie zaubern und
Sie kulinarisch verwohnen.

Das Spektrum der Whiskies reicht von ganz mild
bis kriftig rauchig, aber immer typisch fiir ihre
Herkunft von der viel besuchten (zumindest von
Gregor und Chris ©) Insel Islay.

Also, auf zum Tasting, Nosing und Geniefen!
Das wird mit Sicherheit eines der Highlights im
neuen Jahr! — Der Preis hierfiir betrigt € 80,00
pro Person und Geschenkgutscheine sind ab so-
fort bei uns erhiltlich.

Wie jedes Jahr schliefen wir unser Restaurant und
Hotel ,zwischen den Jahren“, um frische Energie
fiir neue Aufgaben zu tanken.

Am Donnerstag, den 21.12.06, haben wir zum letz-
ten Mal fiir Sie gedffnet und sind dann ab Montag,
den 8. 1. 07, um 18.00 Uhr wieder fiir Sie da.
Frohe Weihnachten und einen guten Rutsch
wiinschen wir Thnen daher schon heute, verbunden
mit dem Dank fiir Ihr Vertrauen und die Treue, die
Sie uns in diesem Jahr geschenkt haben!
servieren wir Thnen heiflen @
Apfelwein und Gliihwein

von 14—17 Uhr auf unserer Terrasse

An den Adventssonntagen




