
Liebe Gäste, liebe Liebe Gäste, liebe FFrreunde,eunde,
während Sie dieses Waldesruh-Echo in der Hand halten, liegt die Fußball-WM in unserem
Land gerade in den letzten Zügen, bzw. ist schon ein Weilchen her. 
Rückblickend können wir feststellen, dass unser Hotel-Motto „Als Gast zu Gast bei
Freunden“ der Wirklichkeit entspricht. 
Ob die „Fußballverrückten“ nun aus dem Iran, Argentinien, England, Frankreich, Schweiz
oder Holland kamen, es wurde gefachsimpelt, getrunken (Ok, mit den Iranern nicht !), und
viel gelacht. Wir hatten auf jeden Fall eine Menge Spaß mit unseren internationalen
Gästen und wie auch immer die WM ausgegangen ist, es war einfach toll !!!
Aber der Alltag hat uns nun wieder und unsere ganze Konzentration gilt unserem
Sommerfest am 16. Juli 2006! 
Das Motto (siehe oben), bleibt das gleiche und wir würden uns riesig freuen, Sie bei uns
begrüßen zu dürfen. 
Die Speisekarte in unserem Restaurant Pichlers ist nun größtenteils auf den Sommer aus-
gerichtet. Leichte und leckere Gerichte stehen auf dem Programm und auf unserer neu
gestalteten Sommer-Sonnenterrasse lassen sich die Abende wunderschön genießen. 
„Als Gast zu Gast bei Freunden“, Ihnen dieses Gefühl zu geben ist unser Ziel – und wir
schaffen das ! 

Herzlichst
Stephanie Oberpichler, Frank Jebautzke, Petra Hofferbert
und das gesamte Team vom Hotel Waldesruh & Restaurant Pichlers

Samstag,
1. Juli 2006

6. Jahrgang
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NotierNotierenen
16. Juli

Sommerfest im Äppelwoigadde

4. – 6. August 
Erstes Spiel vom SV Darmstadt 98

29. August
Einschulung

18. & 19. September
Odenwälder Steakwochenende

13. Oktober
1. Darmstädter Bier-Menü

27. & 28. Oktober
Wein-Menü

6. – 17. November
Oma’s Bratenwochen

3. Dezember
Nikolaus-Familienfrühstück

✎

Wieviel B kostet ein Zimmer in einem Hotel?
– in absolut ruhiger Lage – mit vielen modernisierten Zimmern
– mit einem tollen Restaurant – mit großem „Guten Morgen“-Frühstücksbuffet
– mit einer großen Sommer-Sonnen-Terrasse – mit flexiblen & freundlichen Mitarbeitern
– mit einem einzigartigen Äppelwoigadde – mit komplett neu renovierten Bädern
– mit kostenlosen Parkplätzen – mit WirelessLan Anschluß
– mit Hallenbad & Sauna – mit Konferenzraum 
– mit Massage & Kosmetik – mit allen Qualitätsanforderungen
– mit Möglichkeit zum Aqua-Fitness die ein 3★-Haus haben muss

Wir wissen es nicht, aber bei uns kostet 
das Einzelzimmer B 50,00 und das Doppelzimmer B 75,00

– Messepreise kennen wir nicht –

Einschulung!
Am Dienstag, den 29. August, werden unsere 

späteren Rentenzahler eingeschult, und dies ist ein
Grund diesen Anlass gebührend zu feiern! Wir werden

an diesem Tag eine spezielle „Einschulungskarte“ 
für Sie und Ihre Gäste bereithalten. 

Alle Kinder mit einer
Zuckertüte in der Hand sind natürlich 

wieder von uns eingeladen
und so werden wir, wie jedes Jahr, 

einen unvergessenen Mittag mit Ihnen verbringen. 
Wir freuen uns drauf und bitten höflichst 

um rechtzeitige Tischreservierung!  

Ab Anfang August wird unsere Internet-Seite 
endlich mit neuen Bildern bestückt 

und auch sonst mal wieder auf den neuesten
Stand gebracht sein.  

Klicken Sie einfach mal auf 
www.hotelwaldesruh.de

und seien Sie immer 
auf dem aktuellsten Stand der Dinge! 



SpeisekarSpeisekarte für die Monate Juli & Augustte für die Monate Juli & August
GazpachoGazpacho – ein kühler Suppengruß aus Spanien – o 3,503,50

GrGroße marktfrische Salatplatteoße marktfrische Salatplatte
mit Balsamico-Orangen-Dressing, einem Hähnchenbrust-Filet und
Frischkäsebällchen, dazu gib’s ofenfrisches Baguette o 12,0012,00

Bester BüfBester Büf fel-Mozarfel-Mozarellaella und gereifte Tomaten 
mit frischem Basilikum vereinen sich zu einem Gruß aus Bella Italia o 9,009,00

LeckerLeckere Thai-Nudelne Thai-Nudeln mit gebratenen Rinderfiletstreifen  
und frischem Gemüse – und immer wieder lockt die Insel „Samui“ – o 11,0011,00

Gebratenes WGebratenes Welsfiletelsfilet auf Broccoli-Weißwein-Sößchen, 
umlegt mit Rote-Beete-Kartoffeln, dazu ein frischer Sommersalat o 14,0014,00

Kleine Kalbschnitzelchen „natur“Kleine Kalbschnitzelchen „natur“
in Zitronenbutter gebraten reichen wir mit hausgemachten Spätzle  o 14,5014,50
und einem knackigen Salatteller kleine Portion o 12,5012,50

Unser SV98 GerichUnser SV98 Gerichtt ::
Schweinebraten „BayrSchweinebraten „Bayreuther Areuther Art“t“

in Zwickelbier-Kümmeljus, dazu reichen wir 
hausgemachte Serviettenknödel und deftiges Speckkraut

o 112,002,00
Dieses Gericht ist unserer neuen Mannschaft gewidmet !

Die Jugend des SV 98 erhält für jedes bestellte Gericht 98 Cent.

LeckerLeckerer Hackbratener Hackbraten auf frischem Pilzragoût  
serviert mit gebratenen Semmelknödelscheiben o 11,5011,50
und frischen Salaten vom Markt kleine Portion o 9,509,50

JeJe 11 RinderRinder- und Schweinemedaillon- und Schweinemedaillon
auf Aprikosensoße, werden mit Blauschimmelkäse überbacken, 
mit Sesam-Kräuterreis und feinem Zucchinigemüse serviert o 15,0015,00

CurCurrrywurst „Deywurst „De Lux“Lux“ vom „Metzjer Knapp aus Ramscht“
serviert mit hausgemachten, frisch geschnittenen Pommes
– nix Frittenbude – einfach genial –  o 8,508,50

Sommerliches SorbetSommerliches Sorbet
von Grünem Tee und frischer Minze o 4,004,00

Unser spezielles
Whisky-Gericht

für Juli & August

Lammrücken auf Getreide-Rösti 
serviert mit einem Ragoût von Melone,
rohem Schinken, Lavendel und Zitrone

o 15,00
Dazu die Empfehlung 

von Küchenchef Chris Pepper:

1998 Benromach „Traditional“
2 cl o 3,90

Duft: Frisch mit etwas Rauch.
Noten von grünen Äpfeln, Gerste,

Gras und Blumen
Geschmack: Sauber und jung. Melone und

Gerste mit einem Hauch von Rauch. 

Große Ereignisse werfen 
ihre Schatten unter die Augen: 
Unser Sommerfest im Äppelwoigadde 

findet am Sonntag, den 16. Juli 2006, statt.
Leider hat uns die irische Band „U2“ kurzfristig ab-
gesagt, da sie sich wohl nicht zutrauten vor so großem
Publikum zu spielen ☺. 

Aber wir konnten – Gott … äh Chrisi sei Dank –, 
die noch wesentlich bessere 

Cover-Band „BONOS WORLD NEWS“ engagieren.    
Spätestens wenn es heißt: “one Love, one night …“ 
and one Äppelwoi … oder „with or without you…“ und
dabei verträumt Opa Lu’s Kochkäs’ besungen wird, dann
ist hoffentlich wieder Riesenstimmung bei Euch allen im
Äppelwoigadde!
Los geht’s mit toller Kinderanimation um 14:00 Uhr!

Endlich sind die neuen Stühle 
für unsere Terrasse da!

Nach diversen Fehllieferungen und nicht eingehal-
tenen Terminen haben wir es nun endlich geschafft
die Terrasse nicht nur zweckmäßig (wie der
„Dippegucker“ im Darmstädter Echo bemerkte),
sondern auch noch romantisch, und unseres
Erachtens, wirklich schön zu gestalten. 
Die „Kritiken“ unserer Gäste sind erfreulicher-
weise durchweg positiv. Das macht uns natürlich
stolz und zufrieden, weil wir merken, dass so
manche Investition sich wirklich lohnt.

Schauen Sie einfach mal vorbei auf unserer 
„mediterranen“ 

Sommer-Sonnenterrasse!

LOK …ruf(t) 
Am Freitag, den 13.Oktober 2006, findet unser 

11.. BiermenüBiermenü
mit dem Braumeister der Darmstädter Privatbrauerei
statt ! Wir kochen 6 verschiedene leckere Gänge 
für Sie, und Sie verkosten 6 verschiedene (natürlich
auch leckere) Biere aus der Brauerei mit der Lok
dazu. Dazu gibt’s kleine Geschichten rund um den
guten Gerstensaft. Los geht’s um 19:00 Uhr.
Der Preis für das Menü inklusive Bier beträgt

a 40,00 pro Person 
und wir sind sicher, es lohnt sich! 

Wir würden uns freuen Ihr Interesse für dieses
„etwas andere“ Menü geweckt zu haben, und bitten
um rechtzeitige Reservierung da die Teilnehmer-
zahl begrenzt ist ! 

99..
SommerSommerfestfest

16. Juli 2006 ab 14.00 Uhr
im Äppelwoigadde

Live-Musik
„BONOS„BONOS WORLDWORLD NEWS“NEWS“

– a tribute to U2 –
mit Äppelwoi vom Faß 

und Bier aus de Flasch‘  
mit guter Laune und viel Spaß

mit Kinderbetreuung 
und einer „Riesen Hüpfburg“

Wir freuen uns auf Euch!

Donnerstags wird bei uns im Äppelwoigadde immer
gegrillt. Das hat schon Tradition und bleibt auch so. 
Sollten Sie jedoch mit einer Gruppe ab 20 Personen
gefallen bzw. Interesse an einem Grillabend bei uns
haben, sprechen Sie uns einfach an. Wir können auch 
an anderen Tagen für Sie grillen.

Auf Vorbestellung bieten wir, ab 10 Personen, 
unser „Klaanes Hessisch’ Büffet“ an. 

Halt eben von Allem Eppes uff ner Platt serviert. 
Pro Person M 12,50 

Dazu gibt’s einmalig einen Zwo-Lidder-Bembel des guten
Stöffsches von der Firma Himmelheber aus Brensbach
geschenkt !      

Bis demnächst – Eure Äppelwoi-Gärtner –
täglich geöffnet von 18 –22 Uhr, sonntags schon ab 17 Uhr


