Das absolute Highlight im Herbst
wird wieder unser Wein-Menii am 4. & 5. November.
Sie sollten sich hierfiir rechtzeitig anmelden, weil
nur eine begrenzte Zahl von Plitzen zu Verfiigung steht.

Neueroffnung im Hotel Waldesruh! 6. September

Das Kosmetikstudio ,,Four Seasons*
hat seine Pforten geoffnet.
Meike Riickert lisst Damen und Herren jetzt
noch schoner aussehen, als Sie ohnehin schon sind.
Bitte beachten Sie dazu das beiliegende

Einschulung

12.-19. September
Oma’s Bratenwochen

Informationsblatt. 18. September
Meike, wir wiinschen Dir viel Erfolg fiir die neue b umcles’rag swalhl
Heraquorderung- — und das Restaurant Pichlers kocht dazu —

3. Oktober
Restaurant Pichlers
bis 17.00 Uhr gedffnet

Der Weihnachtsmann kommt
schneller als so mancher denkt.
Deshalb haben wir uns bestens darauf vor-

bereitet und konnen Ihnen schon heute 4. & 5. November
unsere neuen Extra-Weihnachts-Meniis prisentieren.

10. Wein-Menis
Buchen Sie rechtzeitig Ihre Weihnachtsfeier in unseren
Riumlichkeiten und iiberlassen Sie nichts dem Zufall, 4. Dezember

sondern besprechen mit uns jedes Detail. Nikol QMS_Familiey\fral,\s+;;\cl<
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Liebe GQiaste, liebe Freunde,

Der Sommer (war da tiberhaupt einer?) ist vorbei und wir freuen uns mit
Thnen nun auf schone Herbsttage, auf gemiitliche Abende bei Kerzenschein
und auf leckere Gerichte die uns der Herbst bescheren wird.

Wenn die Blitter fallen, dann wird’s auch wieder Zeit fiir unseren eigenen
Rotwein, den wir Thnen ab Ende Oktober prisentieren wollen — wir glauben,
er wird eine Sensation... lassen Sie sich tiberraschen und geniefen Sie diesen
neuen Bergstriler Tropfen von Winzer Hanno Rothweiler in unserem
Restaurant Pichlers.

Jetzt sind auch endlich alle Umbauarbeiten abgeschlossen und wir sind uns
sicher, mit dem neuen Zimmerprodukt ganz Ihren Geschmack getroffen zu
haben. Gradlinig, modern und unkompliziert.

Wir freuen uns wenn Sie unser Gast sind, und heiflen Sie jederzeit herzlich
willkommen im Hotel Waldesruh & Restaurant Pichlers

Alles liebe

Stephanie Oberpichler, Frank Jebautzke, Petra Hofferbert und Team

Unsere Offnungszeiten:
Restaurant Pichlers
Montag bis Samstag 6.30—23.00 Uhr - sonn- und feiertags 7.30—17.00 Uhr
Donnerstag ist generell Ruhetag!
Warme Kiiche von 12.00—14.00 Uhr und von 18.00-22.00 Uhr

Wie viel € kostet ein Zimmer in einem Hotel ?

— in absolut ruhiger Lage

— mit einem tollen Restaurant
— mit kostenlosen Parkplitzen
- mit Hallenbad & Sauna

— Massage & Kosmetik

— Aqua-Fitness-Moglichkeiten

— mit einer groflen Sommersonnenterrasse
— mit groflem , Guten Morgen“-Friihstiicksbuffet
— mit flexiblen & freundlichen Mitarbeitern
— mit allen Qualititsanforderungen
die ein 3*Haus haben muss

Wir wissen es nicht, aber bei uns kostet das Einzelzimmer € 50,00
und das Doppelzimmer € 75,00 — Messepreise kennen wir nicht —

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ:
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de




Extra Karte September & Oktober

Maissclf\aumsﬁ\ppc'/\en mit L\amsgemacbﬁen Salbeicrobitons £ 4,00
Leckere ;Z\siapfavw\e aus dem Wok
mit Rindev‘fﬂe’rs’weifen und ,allem was dazu gelf\ér’r” £€14,50

am ,,Wok”eV\eV\c’e £ 13,00
H&lf\nc[/\enbv‘us’rfilewL an pikanter Erdnusssofe

wir servieren dazu Basmatireis und fv‘iscl/\en Chinakohlsalat

€12,50

Pikante Bauernsiilze mit deftigen Bratkartoffeln
und zwei L\amsgemaclxﬁem Séﬁchen, dazu gibf’s einen knackigen Salat € 2,50

Feinschmeckersalat in Himbeerdressing,

dazu 9ebra+ene .Laclz\ss’rv*eifen und Sahne-Meerrettichkdsebdsllchen € 11,00
Fi|e’rsh‘kc|<e vom édelflscl/\ in C“:s’rv*agonsoﬁe

servieren wir im B|AHev*’reig[<6rbclf\em und reichen dazu Wa|clpilzy*isoHo € 14,50
Ciescl'\mo rte Law\mlr\axe au\f hamsgemach’rem ‘Honigkmm‘

serviert mit gerosteten Rosmarinkaw’roﬁeln £€13,00

Zwiebel-}\pfelbra’r\/\mrs’r — vom ]\/\efzgev* Knapp aus ,Ramscl/\’r' -

au\f Kochkas-Lauchsofe, serviert mit hausgemachtem Kar’roﬁelp&wée € 9,50
kleine Portion € 7,50

‘Hausgemac'/\’re Lebev‘pas’re’re an kleinem Salatbuquet

mit PfiVsiclx\—Rosmarin—Clx\er\ey, dazu ofenfrisclx\es Bagueﬁe £ 8,00
kleine Portion € 6,00

Unser SV Darmstadt 98 Gericht:

;Z\v*gen’rinisclf\es Entrecdte mit Orangen-Plefferbutter
dazu 9i[o+/s fy*iHier’re Kar’ro{feleokey\ und einen ,Gaucho-Salat”
€ 14,50

Dieses Gevricht ist Mathias ,Che” Cenci gewiclmef.
Die 3mgelf\cl des SV 98 erhalt fiz'\r jecles bestellte Gericht 98 Cent.

GOV‘gOV\ZO'O\—SPiV\a‘f—Sﬂ‘U\C]el ow\f pov"rwein—\/\)all/\msssoﬁe
dazu reichen wir einen leckeren Salat €1 1,00
kleine Portion &€ 9,00
Je eine l/\c\v\sgemach’re

Rum-, Wl/\isky— und Grappa—pv‘aline

mit einem Ballchen pfiwsichjoghmrf—eis € 4,50

Die Appelwoigiirtner wollen sich
bei der treuen ,Fangemeinde*
fiir die voriibergehende Saison

recht herzlich bedanken.

Es war trotz des ,,miesen” Wetters eine tolle Zeit mit Euch
und hat wieder so richtig Spaf§ gemacht. Wobei unser
Sommerfest — eigentlich wie jedes Jahr — den Héhe-
punkt dargestellt hat.

Wir hoffen, Euch im nichsten Jahr wieder unter dem
Bembelbaum begriifen zu diirfen: 30. April 2006 ab
18.00 Uhr ist der Start.

Bis dahin alles Gute.

Die Appelwoigirtner

Der erste und wohl einzige Whiskykoch
in Darmstadt und Umgebung heif3t Chris Pepper
und ist der Kiichenchef in unserem Restaurant
Pichlers. Nach seinem iiberaus erfolgreichen
Whisky-Menii im letzten Jahr kocht Chris immer
ein spezielles Whisky-Gericht fiir unsere Giste
mit dem passenden edlen Tropfen aus Schottland.

Diesmal gibt’s im Monat
September & Oktober:

Rinderbraten
auf Holundersof3e serviert mit gebratenen
Haselnussknodeln und Blaukraut

£ 14,50
Dazu die Empfehlung von Chris Pepper:

Glendronach
Single Highland Malt - 12 years old

2c €390

Seit geraumer Zeit sind wir Mitglied in der Organisation
»Bett & Bike* und sind ab sofort ein
,Fahrradfreundlicher Gastbetrieb“
(waren wir schon immer, aber jetzt ist es amtlich)!
Bei uns finden Radler all das, was Sie auf grofler Reise
brauchen. Von niitzlichem Werkzeug, iiber Einstellmog-
lichkeiten fiir den Drahtesel bis hin zu kohlenhydrat-

reichen Radler-Meniis.
Somit hat Trautheim ein eigenes ,,Rad-Haus*!

Am 4. und 5. November 2005 fiy\def das

10. Wein-Meni

in unserem Restaurant Pichlers statt.

Lassen Sie sich bei einem 5—6\&!/\93—/\/\6!«\5\
mit verschiedenen edlen Weinen, abgemndef
mit Geschichten zum Essen und kompefenfer

;Aw\spmcb\e zum und tiber den Wein
von uns verwdhnen.
Der Preis '/\ierfb'\r
inkl. Wein, Menii und Tischwasser
€ 46,00 pro Person

Selbstverstandlich bieten wir Jhnen
auch die Méglichkeit bei uns zu tibernachten
und in aller Ruhe unser groﬁes
Frb'\[/\sfb'\cksbi)\ﬁef zu genieﬁen.
Unser Sonderpreis nur in Verbindung
mit dem Wein-Menii hierfiir:
Einzelzimmer € 40,00 - Doppelzimmer € 60,00

Wir wiirden uns sehr freuen,
Thr Interesse fi)\y* unser Wein-Menii geweckf
zu haben, und bitten um Resev‘viemng

untenr Telefon: 06151/9115-0

Thre aasfgebew
S’repl/\anie Obev‘piclrdev, Frank Jebautzke,

Petra Hoﬁferbeﬁ

Unter dem Motto:
,Futtern wie bei Muttern“
findet vom 12.—19. September wieder
Oma’s Bratenwoche statt.

Diesmal mit tatkriftiger Unterstiitzung von ,,Opa Lu“ ©

Aktion 98 Cent fiir die Jugend
des SV Darmstadt 1898
An dieser Stelle mochten wir all denen
Danke sagen, die so eifrig in letzter Zeit unser
SV Darmstadt 98 Gericht gegessen haben.

Dadurch war es uns méglich, dem Jugendleiter
unseres Herzensvereins, beim 1. Spieltag gegen

VIR Aalen (2:1) einen Scheck iiber

€ 227,00 zu iibereichen.

Denn die Jugend ist nicht nur im Fuflball
unser aller Zukunft. Wir werden diese Aktion auf
jeden Fall fortfithren, allein schon wegen
der kreativen Gerichte die daraus entstehen.
Man erinnert sich immer wieder gerne
an das Offenbacher Schweinegulasch,
das wir Thomas Schmidt gewidmet haben.

Come on you (little) boys in blue ...




