Wie immer war unser 9. Wein-Meni
am 22. & 23. April ein voller Erfolg.
Bis in die spiten Abendstunden
wurde bei guten Weinen und leckerem

Essen iiber Wein und andere schone 30. April

Dinge dieser Welt philosophiert. APP&IWOigC\dC{e év‘éﬁnmlf\g

Auf keinen Fall sollten Sie das 5. Mai
Jubildums-Wein-Menii Vadderta
(unser ZEHNTES!!!) Appelwoigadde ab 16.00 Uhr geéﬁne’r
am 4. & 5. November 2005 verpassen. 4 Juni

Bitte rechtzeitig anmelden, da wir nur
eine begrenzte Anzahl an Plitzen zur
Verfiigung haben.

Letztes Spiel der Saison
von Darmstadt 98
6. Juni — 20. Juni
Am Vaddertag ist der Appelwoigadde Forellen-Wochen
bereits ab 16.00 Uhr getffnet! 10. Juli
Wir werden an diesem Donnerstag
jedoch nicht grillen, sondern servieren
Thnen neben dem bekannten Handkis’
und Kochkis’ ein leckeres
Chili Con Carne — tut gut nach dem
einen oder anderen Gléschen.

Groffes Sommenfest
m Applewgad e
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Hotel Waldesruh Restaurant Pichlers

Am Bessunger Forst 28 - 64367 Miihltal/Trautheim - Tel. 06151/9115-0 - Fax 06151/9115-63
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de
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Liebe Freunde, liebe Qéaste,

Nach vielen chaotischen Tagen und Wochen ist nun wieder der gewohnte ,ruhige” Alltag in
die Waldesruh eingezogen. (Nomen est Omen!).

Die Umbau- und Renovierungsarbeiten liegen hinter uns, der Lirm und Dreck sind Schnee von
gestern und wir sind sehr stolz auf das Resultat, was sich uns (oder in diesem Fall Thnen) bietet.
Alle Hotelbider sind neu gestaltet, zeigen sich hell und modern mit groflen Spiegeln und funk-
tionellen Ablageflichen. Die Gistetoiletten sind kaum wieder zu erkennen und ein paar
Zimmer haben bereits neues Mobiliar.

In den nichsten Monaten werden weitere Zimmer folgen, diesmal jedoch ohne Hektik und
Lirmbelistigung. Ganz besonders freuen wir uns auf die neue 35 m? grof3e Suite ...

Lassen Sie sich iiberraschen.

Ein grofles Dankeschon geht an dieser Stelle an alle unsere Mitarbeiter, die uns wihrend der
Bauphase unterstiitzt haben, und sei es nur durch aufmunternde Worte — ohne Euch wire es
doppelt so hart gewesen!

Also, schauen Sie doch mal vorbei.

Wir sind gerne Ihre Gastgeber!
Stephanie Oberpichler, Frank Jebautzke, Petra Hofferbert

Unsere Offnungszeiten:
Restaurant Pichlers
Montag bis Samstag 6.30—23.00 Uhr - sonn- und feiertags 7.30—17.00 Uhr
Donnerstag ist generell Ruhetag!
Warme Kiiche von 12.00—14.00 Uhr und von 18.00—22.00 Uhr

Appelwoigadde (bei gutem Wetter)
Téglich von 18.00—22.00 Uhr - Sonntag von 17.00—22.00 Uhr

Wie viel € kostet ein Zimmer in einem Hotel ?

— mit einer groflen Sommersonnenterrasse
— mit grofem , Guten Morgen‘““Friihstiicksbuffet
— mit flexiblen & freundlichen Mitarbeitern
— mit allen Qualititsanforderungen
die ein 3*-Haus haben muss

— in absolut ruhiger Lage

— mit einem tollen Restaurant

— mit kostenlosen Parkplitzen

— mit Hallenbad & Sauna

— mit Massage- & Aqua Fitness-
Moglichkeiten

Wir wissen es nicht, aber bei uns kostet das Einzelzimmer € 50,00
und das Doppelzimmer € 75,00 — Messepreise kennen wir nicht —

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ:
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de




Extra Karte Mai & Juni

Rote-Beete-S up pc[/\en mit Kaviarsahne

Hausgemaclr\’res RéSH mit eingeleg’rer Rotweinbirne
und Gorgonzob tberbacken, dazu gib’r's Preiselbeeren

Geb ratenes 5(:'/\0”61’\{”61’ mit Speck und Zwie[oelchem

servieren wir mit Sclf\niH|aucl/\|<ar’roffelV\ und einem kleinen FVU\|/\|iV\gssa|a+
kleine Portion

Feine Rindey‘file’rs’rv‘eifen auf gerostetem Bauernbrot

mit pfeﬁerbuﬁer und friscl/\em ;L\msfempilzen ikbev*zogen

Kalf\igsbev‘gey‘ Klopse — ganz klassisch —
mit Butterreis und einem frischen Marktsalat

kleine Portion
Schwei V\efi let auf Thymian-Rotwein-Redulktion
serviert mit Apfelv‘isoﬁo

kleine Portion
Kalbs'ebey‘ amf és+ragon—@rangenso[§e
mit Kohlrabigem&se und Mandelkroketten

Taglia’re”e mit LO\CI/\S gascl/\wenld in Wodka und gm')mem pfeﬁ(er

B&Mauchb ratwurst vom ,,]\/\efzjev* Knapp aus Ramscht”

au\f warmer ,,Mmsiggsoﬁe", serviert mit Salzkav"roffem und Méhv‘engemikse
kleine Portion

Rofbav‘scl/\file’r in der Eihdlle gebv‘a’ren

mit _[omaJreV\gemikse und Basilikumreistimbale

Zartes Putenschnitzel

amf frisc]/\em Ra’rafomi“egemi)\se und Bandnudeln

Unser SV Darmstadt 98 Gericht:
2 nf’rigev‘ Leberkas’ servient auf Bayrisch Kraut,
mit l/\au\sgemac]/\’ren Semmelknddeln und si,'\[.%em Senf
€ 9,50

Dieses Gericht ist Stefan Leidl gewidmet.
Die Jugend des SV 98 erhalt fiir jedes bestellte Gericht 98 Cent.

KOl{OS—C[’\”i—paV‘fO\H au\f/\/\angosoﬁe
— ein Gedicht! —

€ 3,00

€ 9,50

€13,00
€ 11,00

£€12,00

£€12,00
€10,00

€13,50
€11,50

€13,50
€ 9,50

€ 8,50
€ 6,50

£€11,50

€11,50

Seit dem 23. April servieren wir Thnen,
neben den Gerichten unserer
Extra- und der Standartkarte,

natiirlich auch wieder frischen Spargel

vom Bauern Appel aus Arheilgen.

Nur der I.Wahl-Spargel
y findet den Weg /
bei uns in den Topf!
M o Lassen Sie sich Ve
den Friihling schmecken,
bei gutem Wetter auch gerne auf
unserer Sonnenterasse.

,2Aus’'m Bembel leefts widder* —
die hessische Antwort auf ,,0’zapft is“

Seit dem 30. April ist unser Appelwoigadde wieder
fiir Sie geoffnet! Téglich ab 18.00 Uhr (sonntags ab
17.00 Uhr) bis 22.00 Uhr dreht sich alles um’s gute
. Stoffsche*.

Opa Lu’s hausgemachter Kochkis’, Fleischwurst von
Metzger Knapp aus Nieder-Ramstadt, hausgemachter
Kartoffelsalat und andere Leckereien finden Sie auf
unserer Speisekarte.

Wir hoffen, dass uns dieses Jahr der Sommer treuer
sein wird als im letzten, damit Sie jede Menge Zeit
unter unserem Bembelbaum verbringen konnen!

Wir sehen uns!
Thre Appelwoigirtner

Unser spezielles

Whisky-Gericht
der Monate Mai & Juni

Kalbsschnitzel in Mandeln

paniert auf Broccoli-Glenkinchie-Sof3e
serviert mit Oliven-Reistimbale

£ 14,50
Dazu die Empfehlung
von Kiichenchef Chris Pepper:

Glenkinchie
The Edinburgh Malt
10 Years Old

2¢c €3,90

Duft:
Wiirzig, etwas scharf, sauber

Geschmack: Mittelschwer, wiirzig, trocken,
karamellig und vanillig

Endlich ist er da
— Pichlers Eigener —

Seit nunmehr 3 Jahren kreieren wir, zusammen mit
unserem Hauswinzer Hanno Rothweiler einen
exklusiven eigenen Wein.

Diesmal haben wir uns fiir einen Chardonnay
entschieden. Schone fruchtige Noten, duftige
Fruchtsiduren, filigran und dennoch vielschichtig
und gehaltvoll. Auf Thr Wohl!!!

Wie alle unsere Weine konnen Sie auch diesen in
0,11, 0,2 1 oder als ganzes Flaschchen genief3en.

 Fischers Fritz
fischt frischen Fisch“

‘ E
Vom 6. bis 20. Juni haben %
wir wieder die legenddren Forellenwochen.
Tiglich frische Forellen von der
Forellenzucht Simmermacher
aus Grol3-Bieberau werden von uns in den
tollsten Variationen zubereitet.

Wir sind uns sicher,
dass wieder fiir jeden Geschmack
etwas dabei sein wird!




