Unser Spezia|-(:\ey*ic|/\%
fikr die Monate November & Dezember

éihge|eg’re Lammkeule

reichen wir mit pepperoni—O“venquark
gefi/'\lh‘er Ofemkaﬁoﬁel

und leckerem Bo]f\y\engemikse
€ 12,50

Unsere Weinempfelx\lumg dazu:
Pichlers éigenev‘

Merlot aus dem Bay‘wique
— trocken und frucl/\’rig —

0,11 € 2,10 — 0,21 € 4,20
0,75 | € 15,00

Erstmals bleibt auch unser Hotel
iiber Weihnachten geschlossen!

In dringenden Fillen konnen Sie
eine Nachricht auf den Anrufbeantworter sprechen.
Dieser wird von uns tiglich abgehort.
Wir sind wieder ab dem 10. Januar 2005 fiir Sie da!
Vielen Dank fiir Ihr Verstindnis.

Notieren [@

5. Dezember 2004
N ikolaus—Familienfv*ﬁ\l/\s’rikck

22. Dezember 2004

Restaurant Pichlers
letzter Tag geéﬁnef

22. Dezember 2004 bis 9. Januar 2005

Be’rriebsferien
im Hotel Waldesruh

10. Januar 2005
Restaurant Pichlers
ab 17.00 Uhr wiedenr geéﬁy\e’r

14. Februar 2005

Valenﬁns‘rag —
Candle Lig[f\‘r Dinner fﬂw‘ Verliebte

28. Mirz 2005
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Hotel Waldesruh Restaurant Pichlers

Am Bessunger Forst 28 - 64367 Miihltal/Trautheim - Tel. 06151/9115-0 - Fax 06151/9115-63

Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de
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Liebe Qiaste, liebe Freunde,

das letzte Waldesruh Echo fiir dieses Jahr liegt vor Ihnen und riickblickend auf
2004 bleibt zu sagen, dass es wieder ein tolles Jahr war!

Unsere Wein-Meniis, die Familienfriihstiicke, das Lilienforum, der Kélsche Friih-
schoppen, das Fischbiiffet, der romantische Abend zum Valentinstag, Grillabende
im Appelwoigadde und nicht zu vergessen unser Sommerfest waren nur einige
Hohepunkete, die so richtig Spall gemacht haben.

Noch bis zum 22. Dezember freuen wir uns, Sie in unserem Restaurant Pichlers
kulinarisch verwohnen zu diirfen, und heien Sie bis dahin jederzeit recht herz-
lich willkommen.

In der Zeit vom 23. Dezember bis 10. Januar sammeln wir dann neue Krifte und
Energien fiir’s neue Jahr, das sicherlich wieder mit neuen Herausforderungen
auf uns alle wartet. -

Das Team vom Hotel Waldesruh &
Restaurant Pichlers wiinscht allen
Gisten und Freunden ein frohes

Weihnachtsfest und ein gesundes
und erfolgreiches Jahr 2005!

Wir bedanken uns sehr fiir das von
Thnen entgegengebrachte Vertrauen.

Stephanie Oberpichler, Frank Jebautzke,
Petra Hofferbert und Team

Unsere Offnungszeiten:
Restaurant Pichlers
Montag bis Samstag 6.30—23.00 Uhr - sonn- und feiertags 7.30—17.00 Uhr
Donnerstag ist generell Ruhetag!
Warme Kiiche von 12.00—14.00 Uhr und von 18.00—22.00 Uhr

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ:
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de




éxﬂ*akav"re ]\]ovembev‘ & Dezembenr

KC\V‘OP(@V\—-JV\QWQV‘SU\'OPC[’\&V\ mit gebrafenen Kirbiskernen € 3,20

Kalbsleber in Salbeibutter gebra’ren

wir reichen dazu griine Nudeln und frischen Radiccio — Feldsalat € 14,50
kleine Portion € 12,50

Rel/\gu\lascl/\ in Portwein und vielen Krautern geschmoﬁ,

dazu Serviettenknddel und ZWeJrscl/\geV\cl/\er\ey £€15,50

kleine Portion € 13,50

in ,beschwipster” Birme

‘Hasenv‘i)\ckenfile’r in pv‘eise“oeev‘jv\s serviert,

mit Speckrosenkohl und gebra’renen Schmpfnudeh £ 15,00

Mit Backpﬂau\me gefi/'\”he Schweinelendchen
werden mit Lebkuchenfarce tberbacken, auf Glihweinsofe serviert, € 13,50
dazu gibf’s leckere +~|ase|nmf55pé’r2|e kleine Portion £ 1 1,50

— Der Weihnachtsklassiker —

Odenwélder Génsebrust mit l/\amsgemac[/\’ren Kc\m‘oﬁe”mécleln,
Birnenkraut und lf\eiﬁeh Maronen

€ 13,50

Feine Rinclev‘fi |e’rs’rreifen mit Balsamico abgel&sclf\b
serviert mit Tomaten-Krauter-Spaghetti, dazu ein frischer Marktsalat € 13,50

Unser SV Darmstadt 98 Gericht:
Mit ‘Hackﬂeisclf\ gefﬁx”Jre Zucchiniboote werden mit Sclf\afskése Uberbacken

und serviert amf einer Toma’reV\—Krém’rersoﬁe
€ 9,80

Dieses Gericht ist Nazir SQridogan gewidmef.
Die Jugend des SV 98 erhalt ﬂ'\r jedes bestellte Gericht 98 Cent.

Hahnchenbrust im Mandel-‘Honig-Kleic’

mit Estragon-Rosinenreis und leckerem Karottengratin £12,50
FV‘iSCl’\@S ‘HC\I]CISCl/\fllef auf Kokosmilcb\soﬁe,

serviert mit schwarzem Limettenreis und Gemiise aus dem Wok £1 4, 00
Goy‘gonzola—Sin\a’r—Lasag ne

mit gebv*on‘el/\en Pinienkernen € 9,50
C'/\V‘iS, S"’O”@V\PO\V‘](OH' mit Brombeersoﬁe £ 3,50

Wieder ein voller Erfolg war unser 8. Wein-Menii
mit Joachim Schlecht vom Weinhaus Hamm in Weiter-
stadt. Durch seine Wein-Weltreise die er hinter sich
hat, konnte er natiirlich eine Menge von der groflen
weiten Welt erzihlen und es wurde den aufmerksamen
Zuhorern nie langweilig.

Das Essen von unserer Kiichencrew war erstklassig
zubereitet und Joachims Weine allerbestens darauf
abgestimmt.

Durch die grofle Nachfrage befliigelt, gibt es natiirlich
wieder zwei Wein-Meniis im neuen Jahr.

Hier schon die Termine:
22. & 23. April und 4. & 5. November 2005

In Zusammenarbeit mit Whisky-Spirits Frankfurt
und unserem Hauswinzer Hanno Rothweiler
veranstalten wir vom 18. — 20. Februar 2005

unser 1. Whisky & Wein Wochenende.

Eine super Geschenkidee fiir alle Geniefler
und die, die es werden wollen.
Nihere Informationen jederzeit bei uns oder
unter www.HotelWaldesruh.de.

Gutscheine fiir das Whisky-Wein-Wochenende
sind selbstverstindlich bei uns
bis zum 22. Dezember 2004 erhiltlich.

Endlich ist es soweit:

Unser 4. ,Eigener Wein ist seit geraumer Zeit fertig
und er ist wieder super gelungen.

Dieses Mal haben wir uns fiir einen fruchtigen Merlot
entschieden und genau 523 Fldschchen warten
auf Thre Abnehmer. Natiirlich bleibt es Thnen
iiberlassen, ob Sie ihn in 0,11, 0,21 oder als Flasche
bei uns probieren wollen, denn wir bleiben
unseren Prinzipien treu: Alle, ausnahmslos alle
Weine werden IThnen offen angeboten.

Also los geht's: Das Leben ist zu kurz,
um schlechten Wein zu trinken.

Nach wie vor gehoren wir dem Lilien-Social-
Club an, der bediirftigen Menschen durch eine
Dauerkartenspende dazu verhilft, ihre Lilien
Wochenende fiir Wochenende am Boéllenfalltor
live zu erleben.

Dieses Jahr haben wir zwei
Dauerkarten dem Behinderten
Zentrum Rof3dorf gestiftet.

Der Lilien-Social-Club ist unseres
Erachtens eine tolle Einrichtung die Unterstiitzung
verdient — und das nicht nur zur Weihnachtszeit ...

LILIEN SOCIAL CLUB

Mittlerweile schon legendir ist
unser Nikolaus-Familienfriihstiick.

Vor allem lieben es unsere kleinen
Giiste, da sie mit unseren Profis
Mara, Lu und Chris in unserer
Restaurant-Kiiche frische Weihnachts-
plitzchen backen diirfen.

Also, noch schnell die letzten freien Plitze reservieren.
Auf die (Plitzchen) — fertig — los!

— in absolut ruhiger Lage

— mit einem tollen Restaurant

— mit kostenlosen Parkplitzen

— mit Hallenbad, Sauna

— mit Solarium

— mit Massage- & Aqua Fitness-Moglichkeiten

Wieviel € kostet ein Zimmer in einem Hotel ?

— mit einer groflen Sommersonnenterrasse

— mit groflem ,Guten Morgen“Friihstiicksbuffet
— mit flexiblen & freundlichen Mitarbeitern

— mit allen Qualititsanforderungen

Wir wissen es nicht, aber bei uns kostet
das Einzelzimmer € 48,00 und das Doppelzimmer € 74,00
— Messepreise kennen wir nicht —

die ein 3*-Haus haben muf}




