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Verwohnen Sie Thre(n) Liebste(n) {p@
zum Valentinstag mit einem Qo{
romantischen Abendessen
bei Kerzenlicht in unserem
Restaurant Pichlers.
Wir servieren Thnen ein tolles 4-Gang-Menii Lo [ e
inklusive Aperitiv und Tischwasser ab 18.00 Uhr
zum Preis von € 25,00 pro Person Res.’ramrawf T?lcl/\lev‘s
wiedenr geoﬁcne’r

Hotel Waldesruh & Restaurant Pichlers 14. Februar
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Wir haben uns entschlossen

unser Brot selbst zu backen. 16.-25. Februar

Wir werden ab sofort, Thnen M a JF] eswoc l’\ en
liebe Giste, jeden Morgen
verschiedene frische selbst- 7. und 8. Mai
gebackene Brotsorten prisentieren. Wein-Menii
Fiir Anregungen u. Ideen beziiglich der Geschmacks- unbedingt rechtzeitig reservieren!
richtungen haben wir immer ein offenes Ohr.
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Hotel Waldesruh Restaurant Pichlers
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Liebe Qiaste, liebe Freunde,

wir freuen uns sehr, Sie auch im neuen Jahr wieder recht herzlich bei uns will-
kommen heiflen zu diirfen.

Ab dem 12. Januar 2004 piinktlich um 18:00 Uhr steht Thnen das Team vom
Restaurant Pichlers wieder gerne zur Verfiigung. Nach dem iiberaus erfolgreichen
letzten Jahr haben wir uns fest vorgenommen dieses Jahr noch eine ,Schippe*
draufzulegen und IThnen wieder ein breites tolles Angebot zu prisentieren:

Spezialititen-Wochen, Wein-Meniis, Appelwoibiiffet im ,,Gadde*, Friih-
schoppe, Brauerei Besichtigung, Familienfriihstiick, Europameisterschaft-
Specials sind nur einige der geplanten Hohepunkte fiir das Jahr 2004.

Lassen Sie sich tiberraschen ...

Immer auf dem laufenden sind Sie entweder durch unser Waldesruh Echo, iiber
unsere neu gestaltete Internet-Seite www.Hotel Waldesruh.de, oder fragen Sie
uns jederzeit personlich.

Wir sind gerne Ihre Gastgeber und fiir Sie da!

Herzlichst
Stephanie Oberpichler, Frank Jebautzke, Petra Hofferbert

Unsere Offnungszeiten bleiben unverindert.

Wie bereits im November angekiindigt miissen wir unsere Hotelzimmerpreise
den ,bekannten Gegebenheiten® anpassen und um € 1,00 erhshen.
Unser Preis fiir ein Einzelzimmer betrigt nunmehr € 48,00 fiir das Doppelzimmer € 74,00.

Unverdndert bleibt natiirlich das tolle ,,Guten Morgen* Friihstiicksbiiffet,
die Moglichkeit unser Schwimmbad mit Sauna kostenlos zu nutzen und die sprichwortliche
» Waldesruh“ zu genieflen.
Nach wie vor wird es bei uns keine Messepreise geben,
weil wir fiir Sie ein fairer und verldBlicher Partner fiir das ganze Jahr sein wollen.

Wir freuen uns auf Sie!
Das gesamte Team vom Hotel Waldesruh & Restaurant Pichlers

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ:
Internet: www.Hotel Waldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de




Monatskarte Januar & Februar

RO'I’Q Bee’re Sikppclf\en mit einem Klecks Sauerrahm € 3,20
Entenkeule aus dem Odenwald

mit einer —Clx\ymian—BM’rorangeV\sofSe,

dazu gibf’s Herzoginkav‘foffeln und einen leckeren Feldsalat £ 13,50
‘Hamsgemaclf\’re 5pina’r—Scl/\afSkc'ise-Lasagne

av\f Toma’rem—WaMm[SsofSe £ 8,50
SeeWOlffi |e+ auf Zi’rv‘omeng v*assof_;e

dazu reichen wir wilden Reis und chkerscl/\dengew\i)\se £ 1 4/ 00

kleine Portion € 12,00
Unser SV 98 Gevricht:
Schweinegmlasclr\ ,,Oﬁcenbachew At gekoclx\f mit Sauerkraut
und vielen leckeren Gewiirzen, dazu passen L\andgedreh’re Speckknédel
€ 11,50 - kleine Portion € 9,50

Dieses Gericht ist Thomas Schmidt gewidme‘r.
Die Jugend des SV 98 evhalt fiir jedes bestellte Gericht 98 Cent.

Frischer Feldsalat

in Owangenvinaigwe’n‘e U\W\legf mit pﬂaumen im Speckman’rd,
dazu reichen wir ofenfwisclf\es Bague’r’re

€ 8,50

Gut abgehamgenes Entrecdte (ca. 200 g)
servieren wir mit rotem Zwiebelmousse

und deﬁig, wiirzigen Kar’roﬁelecken
Riga’roni 2Mara”

mit frischen ;Z\us’rempilzen und gebroﬁrenem Speck

€13,50

€ 9,00

Fasanenbrust auf Trauben—Rieslingsoﬁe,
wir reichen dazu gebv‘a’rene Semmelknddelscheiben

€ 15,00
kleine Portion € 13,00

und einen kleinen Vitaminsalat

Rinderfile’rs’rreifen

9esc|/\wenk+ in _[flz\ai—CI/\i”isoﬁe au\f breiten Cierbandnudeln,
serviert mit frisclr\em Gemise aus dem Wolk € 14,50
kleine Portion € 12,50
‘Hausgemac[/\’rey‘ Birnenstrudel
mit Tobleroneeis und Williamssahne

€ 4,50

A whisky in the morning time,
is better than am Abend kein’!

Mit einem gewissen Stolz mochten wir darauf hin-
weisen, daf§ unser Kiichenchef, Chris Pepper, nun
schon zum 2. mal von dem iiber weite Grenzen hinaus
bekannten Frankfurter Spezialititengeschift ,, Whisky
Spirits“ fiir einen Abend abgeworben wurde um zu
5 verschiedenen Top Whiskys das dazu passende
Menii zu kochen.

Beim ersten Whisky Tasting waren wir mit dabei und
sahen uns darin bestitigt einen wirklich kreativen,
fiir Neuheiten aufgeschlossenen ,,Chef* am Herd zu
haben. Nihere Informationen:

Im Internet unter: www.Whiskyspirits.de
oder direkt bei Chris.

Ubrigens konnen Sie auch in B
unserem Restaurant tolle, b]
schottische Hochprozenter probieren. £

Unser Spezialgericb\’r
der Monate Januar und Februar:
In Rotwein gesclr\mor’re
leSZU\l’\ge
amf Fehclx\el—Lamc'z\gemiz\se,
dazu sewvieren wir Butterkartoffeln

€ 13,00

Unsere Weinempfel/\lung dazu:

2002er Pichlers Eigener
Spa’rburgundev* - trocken -
Deutschenr -Cafelwein

0,11 € 2,30 — 0,21 € 4,20
0,751 € 15,00

Ab sofort kostenlos fiir unsere Hotelgiste!

Wer im Haus wohnt hat die Moglichkeit
3x in der Woche kostenlos an den Aqua-
Trainingsstunden von Sandra Stiibinger, die auch
die Massagen im Haus durchfiihrt, teilzunehmen.
Folgende Termine stehen fiir Ihre Gesundheit
zur Verfiigung:
montags 17.30 oder 18.15 Uhr
mittwochs 19.30 Uhr
freitags 14.30 oder 15.30 Uhr

Hingehen — mitmachen — Fit halten!

Tagen im Girtinen -
Tagen im Hotel Waldesruh

Unser Konferenzv‘amm bietet bis zu
15 Personen bequem Platz, um in Ruhe,
weit weg von jeglicher Hektik, zu tagen.
Und wenn Sie wollen auch ,zu nachten”

Unser Angebot:

Kaﬁeepause vormittags

mit kleinen Leckereien
* %k

Mittagessen 2-Gange-Meni
mit 3 Hauptgerichten zur Walhl
P

Kaﬁeepau\se nac]/\miﬁags

mit Feinem aus der Backstube
,xk

Inklusive ist die Bev‘eifs’re”ung des
Tagungsrammes mit Flipclx\ar’r, Overhead,
Pinnwanden und Modera’rorankoﬁer.

£ 27,00 pro Person/_[ag
Sollten Sie noch Fragen oder Wiinsche

haben, mfem Sie uns einfaclf\ an!

Te|efon: 06151-91150.

Auch wenn der Appelwoigadde
geschlossen hat, braucht man auf’s gute , Stoffsche*
nicht zu verzichten.

HeifRer Appelwoi mit leckeren Gewiirzen abgeschmeckt
heiflt hier die Alternative, und dazu ,,Mama Ruths*

hausgemachter Appelwoikuchen
' — ein Gedicht! — w
Appelwoiherz was willst du mehr?

Das erste ,,Zeit fiir mich Wochenende*
liegt hinter uns.

Die teilnehmenden Damen, die sich 3 Tage
in unserem Haus verwohnen lieflen, waren restlos
begeistert. Tolle Anwendungen, Massagen,
Aqua-Training, Saunaginge, Meditationen und vieles
mehr, dazu ein kulinarisches Rundumprogramm
das keine Wiinsche offen Lief.
Fiir's nidchste halbe Jahr sind schon jetzt wieder
Termine zu vergeben. Rufen Sie einfach
bei der Naturheilpraktikerin Gerlinde Melk unter
Tel.: 06251-702910 an, sie verrit [hnen gerne im
Detail genau was Sie an diesem Wochenende erwartet.

Nédmlich ,,Zeit fiir sich“ haben.




