Zur Information

Ab Mirz 2003 sind die Telefonnummern
14202 und 140 88 nicht mehr besetzt!!!

Neue und einzige Telefonnummer

ist die 06151-91150.
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Hotel Waldesruh Restaurant Pichlers

Am Bessunger Forst 28 - 64367 Miihltal/Trautheim - Tel. 06151/9115-0 - Fax 06151/9115-63

Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de

Waldesrub Echo

Samstag, DIE UNABHANGIGE, KULINARISCHE 3. Jahrgang
1. Mirz 2003 D1898 MONATSZEITUNG MUHLTALS Kost’ nix ~ Nummer 13

Qiuten Tag,

die 13. Ausgabe des , Waldesruh Echos® liegt in Thren Hinden, mit dem wir versuchen
Thnen unser Hotel und Restaurant ein wenig niher zu bringen. Mittlerweile haben wir
eine 1200fache Auflage erreicht und versenden unsere hauseigene Zeitung beinahe 500
mal an interessierte Giste. Mit so einem Erfolg haben wir wirklich nicht gerechnet. Vielen
Dank allen unseren Stammgisten und denen, die es noch werden wollen.

So, was gibt’s Neues bei uns hier in Trautheim?

Nachdem wir Hallenbad und Sauna renoviert haben bestitigen uns unsere Giste, dafi sie
sich jetzt noch wohler fiihlen in der Waldesruh. Schon 11 unserer 35 Hotelzimmer haben ein
neues Farbenkleid, und in kiirze wird keines der Zimmer mehr im tristen Weil} erscheinen.
Ab Mai 2003 werden wir unser ,FUHL DICH EINFACH WOHL"-Wochend-Paket ge-
schniirt haben. Von Freitag bis Sonntag haben dann unsere Giste die Moglichkeit sich mal
so richtig verwohnen zu lassen. Niheres dazu in unserer nichsten Ausgabe.

Ferner haben wir eine neue Telefonanlage installieren lassen, die es unseren Gisten ermog-
licht sich iiber ein analoges Netz ins Internet einzuwihlen, um dann von Trautheim aus
um die ganze Welt zu surfen.

Also bis bald! Herzlichst
Stephanie Oberpichler, Petra Hofferbert, Frank Jebautzke,
und das gesamte Team vom Hotel Waldesruh mit seinem Restaurant Pichlers

Unsere Offnungszeiten im Restaurant Pichlers
Montag bis Samstag von 12.00—23.00 Uhr
an Sonn- und Feiertagen von 12.00—17.00 Uhr
Donnerstag Ruhetag
Warme Kiiche von 12.00—14.00 Uhr und von 18.00—-22.00 Uhr
Das Hotel ist durchgehend geoffnet!

Sollten bei Thnen Hochzeiten, Familien-, Firmen-, Geburtstags-,
oder sonstige Feierlichkeiten ins Haus stehen,
wir bieten Thnen hierfiir den richtigen Rahmen. Von 2 bis 80 Personen gehen wir gerne
auf Ihre persénlichen Wiinsche und Ideen ein.
Lassen Sie sich vollig unverbindlich von unserem kompetenten Team beraten und inspirieren.
Ihre Ansprechpartner sind Stephanie Oberpichler, Petra Hofferbert und Frank Jebautzke.
Fon: 06151-91150

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ:
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de




Monatskarte Marz & April

Spinat und Lacl/\ssuppe

yhalb-halb” amf einem Leller servient

Feine Blattsalate in Balsamico-Olivendl Dressing
serviert mit marinierter Ananas und gebra’refehew\ Bacon

GV\OCle\i n Gov‘gonzolasofge gesc]/\wen[d
wir reichen dazu einen kleinen Vitaminsalat

Oy‘iginal Kénigsbey‘gew K'opse ganz klassisch,
serviert mit Karpew\soﬁe und Buterreis

kleine Portion
Grine Nudeln reichen wir mit Hahnchenbruststreifen
in einer leckerern Estragonsofse

kleine Portion
Gemix\se—Clr\i”i — die vegefarisclz\e Variante —
Cs 9ib’r dazu unser I/\ausgew\acl/\’res Wa'nmﬁbroJr
und Roquefor’r—BmHer

Feine Tranchen von der Oclf\senzw\ge
ow\f ky‘é\ﬁiger Bw‘gundewsoﬁe — dazu paﬁ’r Kolf\ly‘abigemﬁ\se
und I/\ausgemaclr\fe Zwiebelsp&’rﬁe
kleine Portion

€ 4,00

€ 7,50

£13,00
€11,00

Lammv‘&ckenfilef ow\f ‘Heidelbeey‘jus wir servieren dazu

Oreganokartoffeln und frisches Zucchinigemiise

Seeteufelmedaillons auf Blutorangen-Pfeffersofe
9
mit Mahgoldgemb\se und Sesamvreis

Holzfallersteak ,Odenwalder Anrt
mit Rostzwiebelchen, Speckwﬁwfelm und ;Z\pfelsclx\eiben
reichlich beleg’r — dazu gibf's v‘icl/\ﬁg dicke Pommes

Def’riges Zigeunergu\lascl/\
serviert mit Bandnudeln und einem bunten Salat
kleine Portion

MOCCO\—VO\V\i”@W\OLASS@ av\f einer Cognacso(_z»e

€14,50

€ 15,00

€ 12,50

€ 12,50
€ 10,50

€ 4,00

Das Foto zeigt Steffi, Petra, Frank und unseren
. Hauswinzer* Hanno Rothweiler beim verkosten
unseres ersten eigenen Weines. Spitestens
Anfang Mai werden wir ,,Pichlers Eigenen* in
limitierter Auflage als Sommerwein auf unserer
Karte anbieten.

Lassen Sie sich iiberraschen ... lecker wird’s!

Wullten Sie schon?

Jeden Mittag (auller sonntags)
von 12.00 bis 14.00 Uhr bieten wir
Thnen neben unserer reichhaltigen
Speisekarte auch noch
einen preiswerten Mittagstisch an.
Es gibt immer ein feines Stippchen
und ein warmes Hauptgericht zum Preis
von € 7,70.

Freitags ist generell Fischtag bei uns.

Das Team vom Restaurant Pichlers
freut sich auf Sie!

Auf keinen Fall diirfen Sie die

Appelwoigadde-Eroffnung
am 30. April ab 18.00 Uhr verpassen.
Wie immer mit der
legendiiren
,Hessisch-Happy-Hour*
von 18.00 bis 19.00 Uhr
— jeder Bembel zum halben Preis —

15. Familienfriihstiick

in unserem Restaurant Pichlers

Am Ostermontag, den 21. April 2003,
von 11.00—14.00 Uhr konnen Sie
nach Herzenslust mit frischen Brotchen, Séften,
Kaffee, Teebar, Miisli-Ecke und allem
was noch dazu gehort friihstiicken
fiir € 11,00 pro Person inkl. einem Glas Sekt.
Kinder werden nach Grof8e berechnet
pro 10 cm € 0,50

Unsere kleinen Giste diirfen mit unseren
Kochen Chris und Lu Ostereier bemalen und
vielleicht hat der Osterhase ja auch noch irgendwas
versteckt — auf alle Fille suchen wir mal ...

Bitte reservieren Sie rechtzeitig unter
Tel.: 06151-91150 6\\’,
Wir freuen uns auf Sie! :

»

Ihr Team vom K
Hotel Waldesruh & Restaurant Pichlers

An diesem Tag servieren wir kein Mittagessen!

Picheln bei Pichlers

Endlich ist unsere neue
Weinkarte fertiggestellt und alle Weine
sind auch angeliefert!

Es war schon sehr unangenehm fiir uns,
vier Wochen lang nicht das ganze Sortiment
vorritig zu haben.

Aber nun ist alles im ,,griinen Bereich” und
wir sind richtig stolz, Ihnen wieder
absolute ,Highlights“ anbieten zu kénnen.
Wir sind auf Thre Wiinsche eingegangen
und haben uns ein wenig mehr
auf europiische Produkte konzentriert,
ohne jedoch die Weine von Ubersee
auler acht zu lassen.

Nach wie vor kénnen Sie bei uns
alle Weine ,offen” genieen, und ab sofort
standartmiflig auch in , Piffchen“-Glasern.
Unser Motto hierfiir:

Zu jedem Gang der passende Wein,
heif3t nicht gleich danach betrunken zu sein.




