
Zu vermieten:
Ein Raum für Massage und Kosmetik-
praxis im Hotel Waldesruh 
in Verbindung mit unserem 
neugestaltetem Wellnessbereich. 
Ab Mai 2002
Tel.: 0 6151- 91150

Für den Übergang zur wärmeren Jahreszeit 
in der man noch zwischen schwerem Rotwein 

und spritzig jungem Weißwein schwankt, 
hier unsere Alternative:

Der halbtrockene „Balkonling“

GutenGuten Tag,Tag,
und wieder ein neues  „Waldesruh Echo“!

Die Zeichen stehen auf Frühlingserwachen, frohe Ostern und Schmetter linge im
Bauch. Wir wollen versuchen Ihnen diese wunderbare Zeit kulinarisch noch
näher zu bringen als sie ohnehin schon ist. Blättern Sie in aller Ruhe in unserer
kleinen Hotel-Zeitung.Wir sind uns sicher, daß Sie das eine oder andere finden,
was einen Besuch in’s Hotel Waldes ruh oder Restaurant Pichlers lohnt.

Wir freuen uns auf Sie . . .
Herzlichst
Stephanie Oberpichler, Petra Hofferbert, Frank Jebautzke und das gesamte Team
Ihre Gastgeber

Hier nochmals unsere Öffnungszeiten:
Montag bis Samstag von 12.00 – 23.00 Uhr

Sonntag von 12.00 – 17.00 Uhr
Donnerstag Ruhetag

Warme Küche von 12.00–14.00 Uhr und von 18.00 – 22.00 Uhr
Das Hotel ist durchgehend geöffnet!

Nach großer Anstrengung und vielen grauen Haaren haben wir einen Teil 
unserer Hotelbäder komplett neu gestaltet. Trotz der hohen Investition halten wir unsere 

Preise konstant und hoffen, daß sich unsere Gäste jetzt noch wohler fühlen.
Einzelzimmer € 47,00 · Doppelzimmer € 72,00.

Die Preise verstehen sich inklusive reichhaltigem Frühstücksbüffet.
Alle 35 Hotelzimmer sind mit TV, Telefon, Dusche/Bad, WC und teilweise Balkon ausgestattet.

Messepreise gibt es bei uns nicht!
Ab Mai 2002 ist unser Schwimmbad mit Sauna wieder geöffnet!

Wir freuen uns Ihre Gastgeber zu sein
Herzlich Willkommen!

Sonntag, 31. März

Osterschmankerl 
im Restaurant Pichlers

Montag, 1. April

12. Familienfrühstück
Freitag, 26. April

1. Äppelwoi-Menü
Dienstag, 30. April

Äppelwoigarten
Eröffnung
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DIE UNABHÄNGIGE, KULINARISCHE
MONATSZEITUNG MÜHLTALSD1898 Kost’ nix

Wir unterstützen die Produkte und Zulieferer aus unserer Region

Kurze Anfahrtswege garantieren Frische und Flexibilität

Backwaren
Bäckerei Schellhaas

Groß-Bieberau

Fleisch
Metzgerei Frühwein

Brensbach

Brände & Weine
Rothweiler
Auerbach

Forellen
Simmermacher
Klein-Bieberau

Pilze
Weber

Groß-Umstadt

Biere
Darmstädter Brauerei

Darmstadt

Blumendekoration
Villa Flora
Jugenheim

Spargel & Erdbeeren
Bauer Appel
Arheilgen

Gemüse & Obst
Müller-Stumpf

Traisa

Druckarbeiten
Reku-Druck

Mühltal

Eier & Putenfleisch
Geflügelhof Strauß

Reinheim

Handkäse
Franz

Hüttenberg

Softdrinks
Getränke Hnyk

Nieder-RamstadtApfelwein & Saft
Himmelheber

Brensbach
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Am Bessunger Forst 28 · 64367 Mühltal/Trautheim · Tel. 0 6151/ 9115-0 · Fax 0 6151/ 9115-63
Internet: www.HotelWaldesruh.de · eMail: HotelWaldesruh@t-online.de

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ :
Internet: www.HotelWaldesruh.de · eMail: HotelWaldesruh@t-online.de

Freitag,
1. März 2002

2. Jahrgang
Nummer 7



Extra Karte März & AprilExtra Karte März & April

Frisches KressesüppchenFrisches Kressesüppchen mit gehackten Eiern € 3,503,50

Breite Bandnudeln Breite Bandnudeln in leichter Kräuter-Sahnesoße
mit vielen frischen Austernpilzen € 8,008,00

ZuchettiZuchetti lecker gefüllt mit Hackfleisch
auf kräftiger Tomatensoße und mit würzigem Käse überbacken € 8,508,50

kleine Portion € 6,506,50
KaninchenkeuleKaninchenkeule in kräftiger Salbeijus
dazu servieren wir grüne Nudeln und Schalottengemüse € 13,0013,00

LammgulaschLammgulasch verfeinert mit Zitrone und Koriander
serviert mit bunten  Nudeln und einem Frühlingssalat € 13,5013,50

kleine Portion € 11,5011,50
Rinderroulade „Pichlers“ Rinderroulade „Pichlers“ 
gefüllt mit Bauernschinken und Sauerkraut
dazu gibt’s hausgemachte Semmelknödel € 12,0012,00

Bolognese SchnitzelBolognese Schnitzel
mit leckeren Kräuterspaghetti und einem knackigen Salat € 10,010,000

kleine Portion € 8,008,00
Odenwälder EntenbrustOdenwälder Entenbrust
mit einer Kirsch-Balsamicosoße, dazu hausgemachte Spätzle € 14,5014,50

Red Snapperfilet „süß-sauer“Red Snapperfilet „süß-sauer“
dazu paßt vorzüglich Zuckerschoten-Reis € 13,5013,50

kleine Portion € 11,5011,50
Deftiger Leberkäs’Deftiger Leberkäs’
mit Spiegelei und herzhaften Bratkartoffeln € 6,506,50

Ruccola–Radiccio SalatRuccola–Radiccio Salat
mit Parmaschinken und frischem Parmesan € 7,507,50

Hausgemachtes Sauerkirsch Parfait Hausgemachtes Sauerkirsch Parfait 
auf Schokoladensoße € 4,004,00

Hallo Freunde vom guten „Stöffsche“, 
vor Eröffnung unseres Äppelwoi-Gartens wollen wir Euch

am 26. April 2002 um 19.00 Uhr
ein leckeres 4-Gang-Menü

mit 4 verschiedenen Sorten Äppelwoi servieren.

Pichlers „Apfelschampus“
2/2 Eier mit echter Frankfurter grüner Soße

Apfel-Meerrettichsuppe 
mit geräucherter Bachforelle

Odenwälder Rippchen auf Apfelweinkraut 
mit frischem Erdäpfelpürree

Hausgemachter Apfelweinkuchen „Mama Ruths“
Apfelbrand aus dem Hause Rothweiler

Ein Apfelweinkenner erzählt Euch tolle Geschichten 
rund um de’ Äppler und das Ganze kostet 

€ 25,oo inklusive Wasser und Limo.

Wir würden uns freuen Euch an diesem 
„Hessischen Abend“ begrüßen zu dürfen und bitten um
rechtzeitige Vorreservierung unter Tel.: 06151-91150

Selbstverständlich bieten wir die Möglichkeit 
bei uns zu übernachten und in aller Ruhe unser 

großes Frühstücksbüffet zu genießen.

Unser Sonderpreis hierfür 
Einzelzimmer € 40,00 / Doppelzimmer € 56,00

Herzlichst Eure Gastgeber

Seit nun mehr 12 Jahren 
ist Claudia Rose in unserem
Haus als Zimmer mädchen
be schäftigt und dieser Job
ist bestimmt nicht immer
ein „Zucker schlecken“.
Doch nur solchen fleißigen
Händen, wie Claudias, ist
es zu verdanken, daß wir
mit Stolz sagen können:
„Sie finden bei uns jeder-
zeit ein tip top sauberes
Zimmer und Bad vor“.

Schön „Claudi“, daß Du fast jeden Tag den Weg aus der
„Sandwüste“ Griesheim hier zu uns ins schöne Mühltal
findest. Auf die nächsten 12 Jahre!

Seit dem wir hier an dieser Stelle einen Mitstreiter 
aus unserem Waldesruh Team vorstellen, wird uns erst 
richtig bewußt wie lange wir uns schon auf unsere 
treuen Seelen verlassen können. 

OstersonntagOstersonntag
Bitte reservieren Sie rechtzeitig einen Tisch! 

Wir kochen für Sie 
osterliche Schmankerl vom Feinsten.

Ob Lamm, Hase oder Fisch 
wir kochen lecker, gut und frisch! 

Tel.: 0 6151- 91150

Unsere Öffnungszeiten über OsterUnsere Öffnungszeiten über Osternn ::
Karfreitag und Ostersamstag 

ist unser Restaurant geschlossen.

Ostersonntag und Ostermontag 
haben wir jeweils 

bis 17.00 Uhr geöffnet.

12. Familienfrühstück
in unserem Restaurant Pichlers

Am Ostermontag, den 1. April 2002,
von 11.00 –14.00 Uhr können Sie 

nach Herzenslust mit frischen Brötchen, Säften,
Kaffee, Teebar, Müsli-Ecke und allem 
was noch dazu gehört frühstücken 

für € 11,00 pro Person inkl. einem Glas Sekt.
Kinder werden nach Größe berechnet 

pro 10 cm € 0,50

Unsere kleinen Gäste werden mit unserem 
Koch „Papa Lu“ viel Spaß haben ...

Bitte reservieren Sie rechtzeitig unter 
Tel.: 0 6151- 91150

Wir freuen uns auf Sie!

Ihr Team vom
Hotel Waldesruh & Restaurant Pichlers

An diesem Tag servieren wir kein Mittagessen!


