
Am 7. August 
ist für viele Kids der

11.. SchultagSchultag
reservieren Sie daher 

bitte rechtzeitig einen Platz 
in unserem Restaurant oder auf der

Sommerterrasse.

Alle Kinder mit Zuckertüte 
„bewaffnet“ sind an diesem Tag

selbstverständlich unsere 
persönlichen Gäste 

und von uns zum Essen eingeladen.

Wir freuen uns auf Sie ...

GutenGuten Tag,Tag,
unser drittes „Waldesruh Echo“ liegt vor Ihnen und wir freuen uns 
riesig über die vielen positiven Kritiken und Anregungen die wir von
Ihnen, liebe Leser und Gäste, bisher erhalten haben. 
Sie ermutigen uns alle 2 Monate ein neues „Echo“ zu gestalten und ein
bißchen auf andere Art und Weise als üblich für unser kleines Familien -
hotel zu werben.
Wir würden uns sehr freuen Sie und Ihre Gäste bald (wieder) willkommen
zu heißen.
Und nun viel Spaß beim Lesen.

Stephanie Oberpichler, Petra Hofferbert, Frank Jebautzke 
und das gesamt Team aus dem Hotel Waldesruh.

Tagen im Grünen Tagen im Grünen 
Tagen im Hotel WaldesruhTagen im Hotel Waldesruh

Unser Tagungsangebot:
– Kaffeepause vormittags (mit vielen Leckereien)
– 2-Gang-Mittagsmenü 

mit 3 verschiedenen Hauptgängen zur Wahl 
– Kaffeepause nachmittags (nicht nur mit Kuchen)
– Raumbereitstellung und Tagungstechnik
Preis pro Person DM 50,00

Der Tagungsraum bietet 
15 Personen bequem Platz.
Overhead, Flipchart, Pinnwände
und einen Moderatorenkoffer
stellen wir kostenlos zur 
Ver füg un g.

Unser Übernachtungspreis inkl. Frühstücksbüffet:
Einzelzimmer  DM 90,00
Doppelzimmer  DM 140,00

Alle Zimmer sind mit Dusche/WC, Telefon, Fernseher und teilweise Balkon ausgestattet.

15. Juli
Bayrischer

Frühschoppen

7. August
1. Schultag

2. September
7. Familienfrühstück
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1. Jahrgang
Nummer 3

DIE UNABHÄNGIGE, KULINARISCHE
MONATSZEITUNG MÜHLTALSD1898 Kost’ nix

Wir unterstützen die Produkte und Zulieferer aus unserer Region

Kurze Anfahrtswege garantieren Frische und Flexibilität

Backwaren
Bäckerei Schellhaas

Groß-Bieberau

Fleisch
Metzgerei Frühwein

Brensbach

Brände & Weine
Rothweiler
Auerbach

Forellen
Simmermacher
Klein-Bieberau

Pilze
Weber

Groß-Umstadt

Biere
Darmstädter Brauerei

Darmstadt

Blumendekoration
Villa Flora
Jugenheim

Spargel & Erdbeeren
Bauer Appel
Arheilgen

Gemüse & Obst
Müller-Stumpf

Traisa

Druckarbeiten
Reku-Druck

Mühltal

Eier & Putenfleisch
Geflügelhof Strauß

Reinheim

Handkäse
Franz

Hüttenberg

Softdrinks
Getränke Hnyk

Nieder-RamstadtApfelwein & Saft
Himmelheber

Brensbach
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Am Bessunger Forst 28 · 64367 Mühltal/Trautheim · Tel. 0 6151/ 9115-0 · Fax 0 6151/ 9115-63
Internet: www.HotelWaldesruh.de · eMail: HotelWaldesruh@t-online.de

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ :
Internet: www.HotelWaldesruh.de · eMail: HotelWaldesruh@t-online.de

Dienstag,
1. Juli 2001



Sommer-Spezial in Sommer-Spezial in 
unserem Restaurant Pichlersunserem Restaurant Pichlers

bis 15. Septembebis 15. Septemberr ::

Lu’s Kochkäs’-Schnitzel Lu’s Kochkäs’-Schnitzel 
mit deftigen Bratkartoffeln 

und frischem Salat

DM 18,0018,00

dazu schmeckt ein frisch 
gezapftes Darmstädter Pils 

aus dem Steinkrug!

0,5 l  DM 6,506,50

Seit dem 30. April ist wieder unser Äppelwoigarten geöffnet. 

Extra Karte Juli & AugustExtra Karte Juli & August
FenchelrahmsüppchenFenchelrahmsüppchen
mit feinen Paprikastreifen DM 7,507,50

Spaghetti mit Ruccola und Tomatenstückchen Spaghetti mit Ruccola und Tomatenstückchen 
und einem Hauch von Knoblauch DM 115,005,00

Frische gebratene PfifferlingeFrische gebratene Pfifferlinge
dazu ein Klecks Kräuterschmand mit Pichlers-Spezial-Rösti DM 17,5017,50

Odenwälder Rippchen Odenwälder Rippchen 
auf hausgemachtem Äppelwoikraut mit kräftigem Bauernbrot DM 18,5018,50

Kalbsleber „Venizianische Art“ Kalbsleber „Venizianische Art“ 
serviert im Butterreisrand dazu gibt’s frische Blattsalate DM 25,0025,00

kleine Portion DM 21,0021,00
Gebratenes HaifischsteakGebratenes Haifischsteak
verfeinert mit Ingwer und Frühlingszwiebeln 
dazu reichen wir Kokosreis DM 22,5022,50

Hausgemachte Rote Beete Knödel Hausgemachte Rote Beete Knödel 
auf einer leckeren Gorgonzolasoße DM 14,0014,00

Chilli Con CarneChilli Con Carne
in hausgemachtem Brottopf „Viva Mexico“ DM 14,0014,00

Kalte BauernplatteKalte Bauernplatte
reichlich garniert mit frischem Bauernbrot DM 16,5016,50

Sommerliche Salatplatte in OrangendressingSommerliche Salatplatte in Orangendressing
dazu Fischfilets im Sesammantel DM 18,0018,00

Himbeerkaltschale mit SahneHimbeerkaltschale mit Sahne DM 7,507,50

An dieser Stelle 
ein dickes Lob und vielen Dank 

an unsere beiden Köche 
Chris Pepper und „Lu“ Frank Wesp.

Dass wir so viele Speisen 
„hausgemacht“ nennen können, ist Ihrem 

unermüdlichen Einsatz zu verdanken. 

Ob Brot, Knödel, Äppelwoikraut, alle Soßen,
Kochkäs’ und viele andere Dinge, 

haben noch nie eine Dose von innen gesehen.

Wir sind uns sicher: 
Qualität und Frische 
setzen sich durch!

Bei gutem Wetter tummeln sich
täglich jung und alt 
unter dem Baum 

„uff dem die Bembel wachse“! 
Zwischen 18 – 19 Uhr 
gibt’s die legendäre 

„Hessisch Happy Hour“.

Wenn Lu am Donnerstag 
den Grill anwirft und man sich am

Salat büffet bedienen kann,
schmeckt der Äppler 

doppelt so gut ! 
Täglich geöffnet von 18 – 22 Uhr,

sonntags schon ab 17 Uhr.

... o’zapft is’ !!!
Bayrischer Frühschoppen

am 15. Juli ab 10 Uhr
in unserem Restaurant Pichlers

... und bei schönem Wetter 
auf unserer großen Sonnenterrasse

Sie können sich von 10 –14 Uhr nach Herzenslust 
an unserem bayrischen Schmankerl-Büffet 

mit Weißwurst, Leberkas’, Radi, Obatzter, frischen Brez’n 
und vielem mehr bedienen. 

Zum Abschluß gibt’s noch ein Schnapserl
und das alles für

DM 20,00
Natürlich servieren wir Ihnen 

echt bayrisches Bier 
auf Wunsch auch im Maßkrug!!!

Und wenn Sie sich gestärkt haben, können Sie
Ihre Kräfte bei unserer bayrischen Olympiade 

mit König Ludwig (Lu) messen.

Bitte reservieren Sie rechtzeitig unter 
Tel.: 0 6151- 9 1150.

Wir freuen uns auf Sie !

Achtung: 
An diesem Sonntag servieren wir 

keinen Mittagstisch!

Es sei jetzt schon darauf hingewiesen:
7. Familienfrühstück ist am 2. September 2001


