Neues Zimmer
in der Waldesruh!

Endlich ist es soweit.

Ab der 12.Kalenderwoche
werden wir ein neues, grof3es

Termine @

26. Februar — 4. Mirz
Unsere traditionellen

Matjes-Tage

Zimmer, im leichten Landhausstil 3. & 4. April i
gehalten, unseren Wein-Menii
Hotelgisten 9. 11. April

anbieten konnen.
Fast jeden Tag

wurde gebohrt, =
gehimmert, verlegt 12. & 13. April

und gefliest - aber jetzt geht ] ]
es mit groRen Schritten Ostern - bitte unbedmg’r

Restaurant Pichlers
geschlossen

dem ersehnten Ende entgegen. reservieren
Wir freuen uns drauf, . 30. April
und unsere Gdste ;‘\ppelwoigaclde
mit Sicherbeit auch. C—:m'iffnung
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Liebe Qiaste, liebe Freunde!

Wie uns ganz liebe Stammgiste berichteten, haben sie 2019 am 17. Februar zum ersten Mal
im Jahr auf unserer Terrasse Platz nehmen diirfen (ok, nur iiber Mittag, aber immerhin).
Dieser Februar wird zwar als der wirmste Februar in die Geschichte eingehen, aber fiir ein
schones Mittagessen auf der Terrasse war es dann doch zu schmuddelig, und so hoffen wir
weiter auf den Mirz & April!

Von dem Erfolg unserer Eintopfwoche im Januar waren wir selber tiberrascht — unsere Giste
waren begeistert, auch von dem ,,Suppentopf™, der als Teller diente, nimlich ausgehohlte Brote.
Das werden wir im nichsten Jahr auf jeden Fall wiederholen.

Mit unseren Lilien geht’s, Stand der Dinge heute, wieder nach oben, aber fiir die vielen neuen
grauen Harre (ok, bei Frank schwer zu sehen ©) sind sie trotzdem verantwortlich — aber, wie
sagt man so schon: Wenn Dir das Leben Zitronen gibt — frag nach Salz & Tequilla.

In diesem Sinne — wir freuen uns wie immer auf Ihren Besuch!
Und jetzt hei3t es wieder Zuriicklehnen und ein wenig in unserer Hotelpostille schmokern.
Viel Spal} dabei.

Ihre Gastgeber
Frank Jebautzke, Stephanie Oberpichler und das gesamte Waldesruh-Team

Unsere Offnungszeiten im Restaurant Pichlers
Montag bis Samstag von 6.30—23.00 Uhr — an Sonn- und Feiertagen von 7.30—17.00 Uhr
Donnerstag ist unser Ruhetag!
Warme Kiiche von 12.00-14.00 Uhr und von 18.00—22.00 Uhr
Das Hotel ist durchgehend geoffnet!
Unsere Rezeption ist von 6.30 bis 23.00 Uhr besetzt.

Wie viel Euro kostet eigentlich ein Zimmer in einem Hotel im Jahr 2020?
- in absolut ruhiger Lage — mit modernen Zimmern

— mit einem tollen Restaurant — mit flexiblen & freundlichen Mitarbeitern

— mit separaten Nebenrdumen — mit groBen Hotelbidern

— mit einer grolen Sommer-Sonnen-Terrasse — mit W-Lan-Anschluss im ganzen Haus

— einem einzigartigen Appelwoigadde — mit Sauna & Fitnessbereich und grof3er Freiterrasse
— mit Parkplitzen

— mit kostenlosem Kaffee zum Mitnehmen

— mit allen Qualititsanforderungen die ein 3*,Superior* Hotel haben muss!

Wir wissen es nicht, aber bei uns kostet das Einzelzimmer € 68,— und das
Doppelzimmer € 90,— / das Dreibettzimmer € 110,— / ein Vierbettzimmer € 130,—

Fiir unser grofes ,,Guten Morgen“ Friihstiicksbiiffet
berechnen wir € 5,00 pro Person — nur in Verbindung mit einer Ubernachtung!

— Messepreise kennen wir seit 20 Jahren nicht —

HOTEL WALDESRUH & RESTAURANT PICHLERS IM NETZ:
Internet: www.HotelWaldesruh.de - eMail: Hotel Waldesruh@t-online.de



MV\SGV‘G beSOV\Clev‘eV\ émpfalf\lu\ngen

Ein frisches Si)\ppclf\ey\ von Roter Beete und Meerrettich
wird mit einem Dash Wasabi—éspmma veredelt

Unser vege’rarisches Qericht

‘Hausgemacl«’re Spihoﬁrkhédel amf einem cremigen Ragou\’r

€ 5,50

aus friscb\en Pilzen und vielen Kréutern getoppt mit fv‘iscl/\en parmesan—SpliHem

€10,50

Unser veganes Gericht
,Ovrient ’rriﬁq Okzident”
Pauls handgefertigte Falafe| im Sesammantel

servieren wir auf einem warmen Mix aus Aubergine, Zucchini,

pc\py‘ika, Olive & Minze — echt der Hammer! —
€13,50
kleine Portion € 11,50

Unser SV Darmstadt '98 Gericht

Win fi/'\”en ein Cordon Bleu mit Frischkase und 3a|apenos
und reichen Jhnen dazu ]/\amsgemaclm‘e C'/\ec'clar—paprika—KrokeHen
in Tortilla-Panade und einen frischen Marktsalat

€19,98

Vielleicht enffacl’\en wir ja innerhalb der Mannscl’\aﬁ noch siidamerikanisches Feuer!
Fiir jedes bestellte Gericht erhalt die Jugend unsres Herzensvereins 98 Cent.

Zwei — bestens abgeb\angene - Rmmps’reaks (je ca. 130 9)
Das eine mit hausgemachter Krauterbutter von der ,Girie Sofs” —
das andere mit marinierten Balsamico-Zwiebeln. pev*fek’r mit frisclx\en,

kvmspy*ig amsgebackenen Pommes Frites und unserem allseits beliebten Salat

Kalbsrickensteak an feiy\s+er Morchelrahmsofe,
dazu gib’r es bei uns L\andgesclf\ab’re Hanfsaw\ensp&’rzle und einen fwisclf\em
gemisclf\’ren Salat vom Markt

Wir braten Thnen ein kuﬁerfy*iscl/\es LC\C'/\S{O y‘e”enf”e’r
TFreuen Sie sich dazu cw\f pikan’ren Griesbrei — vey‘feiney"r mit Ziegenk'c'\se -
und karamellisierte Kaiserschoten und Fingermbl/\rcl/\en —

einfac'x\ mal ganz anders gut ©

Eine sav\ﬁL gesclf\moy"re Maispoularcle au\f Zitruscreme

an leckerem pfeﬁermihz—Cous—Cous und in Butter 9esc|/\wenl<’ren lila Karotten

Hausgemachte Cheesecake-Creme auf Oreokeks
— getoppt mit frisclx\em Himbeermark —

€ 23,50

€ 25,00

€ 21,00

€ 19,50

€ 3,10

ﬁi Unser Aperitif ~t1

fur die Monate
Mirz & April
Unsere Barcracks

Laura & Sonja haben wieder was
ganz besonderes kreiert:

Peachy Pichler

Bester Pfirsichlikor wird
mit unserem leckeren Prosecco
auf Eis aufgegossen
und mit Pfirsich garniert

Fruchtig, spritzig, herb - Friihling
pur im Glas!

0,151 €5,50

Bis zum 4. Mirz 2020
gibt es bei uns noch
frischen Matjes in super-
leckeren Variationen
zu verkosten - dann sind unsere

Matjestage schon wieder vorbei ®

Aber am 3. & 4. April
geht es schon wieder weiter mit
unserem Wein-Menii!

Der Vorverkauf endet am 15. Mirz.
Bis dahin nicht abgeholte und
bezahlte Karten gehen wieder in
den freien Verkauf - es lohnt sich

also ab dem 16. Mirz durchzurufen

und zu horen, ob wieder Karten
zu haben sind ...

Es werden mit Sicherheit
zwei tolle Abende!

Am 5. April bleibt unser Restaurant

Pichlers dann geschlossen
- auch wir miissen uns erholen -

Bitte reservieren Sie
rechtzeitig Thren
Tisch zu Ostern.
Am Ostersonntag

und -montag haben wir
von 11.30 bis 14.00 Uhr
warme Kiiche und

bis 17.00 Uhr fiir Sie geoffnet.
Traditionell ist Karfreitag und
Ostersamstag unser Restaurant Pichlers
geschlossen.

Freitags ist bei uns
immer Fischtag
und das schon seit Jabren.

Doch jetzt haben wir,
was die Qualitit angeht, noch einen
drauf gesetzt: jeden Freitag fihrt das
Frisch-Fisch Auto der Firma Metro
bei uns auf dem Hof vor und ladt
absolut frischeste Ware ab.

In Verbindung mit Herrn Kiihn,
dem Chef der Fischabteilung in der
Metro, haben wir da einen tollen
Partner gefunden, um Ihnen das
Beste aus See und Meer anzubieten.

Freuen Sie sich drauf!
==

Willkommen im Team

Am 30. April eroffnet

wieder unser he 3
Appelwoigadde.

Die Saison beginnt und
wir werden wieder mit der
alten Mannschaft an den Start gehen.
Suchen aber noch nach wie vor erfahrene
Leute, die Spaf3 haben, uns im Gadde

im Service zu unterstiitzen.

Einfach unter
Telefon 06151-91150 melden.



